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NARIZENI KOMISE (EU) 2022/1104
ze dne 1. &ervence 2022,

kterym se méni nafizeni (EU) €. 68/2013 o katalogu pro krmné suroviny

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovéni Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 767/2009 ze dne 13. ¢ervence 2009 o uvddéni na trh
a pouzivani krmiv, o zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1831/2003 a o zruSeni smérnice Rady
79/373[EHS, smérnice Komise 80/511/EHS, smérnic Rady 82/471/EHS, 83/228/EHS, 93/74/EHS, 93/113ES a 96/25/ES
a rozhodnuti Komise 2004/217ES (!, a zejména na ¢l. 26 odst. 3 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto ddvodim:

(1) Od posledni revize katalogu pro krmné suroviny podle naf{zeni Komise (EU) ¢ 68/2013 (), jez byla zvefejnéna
v roce 2017, ptislusni zdstupci evropskych krmivarskych odvétvi po konzultaci s jinymi dotéenymi stranami, ve
spoluprdci s piislu§nymi vnitrostatnimi organy a s piihlédnutim k ptislusnym zkuSenostem ze stanovisek vydanych
Evropskym dfadem pro bezpecnost potravin a k védeckému nebo technologickému vyvoji vypracovali zmény
katalogu pro krmné suroviny.

(2)  Uvedené zmény se tykaji vyjasnéni obecnych ustanoveni, novych polozek pro technologické postupy a krmné
suroviny a uprav stavajicich polozek. Zejména by pro nékteré nové vyvijené krmné suroviny méla byt zavedena
zvlastni ustanoveni tykajici se popisu, maximalnich obsaht chemickych necistot a tidaji tykajicich se povinnych
deklaraci podle ¢l. 16 odst. 1 pism. b) nafizeni (ES) ¢. 767/2009, aby bylo mozné poskytnout podrobngjsi
informace o vlastnostech pfislusnych produkti. Aby se podpofilo zhodnoceni nékterych krmnych surovin
pochdzejicich z biohospodafstvi, potravindfského odvétvi nebo odvétvi biopaliv, mély by byt tyto krmné suroviny
oznacovany spise jako ,druhotné vyrobky/produkty” nez jako ,vedlejsi vyrobky*, jelikoz oznaceni ,vedlejsi vyrobek®
vyvolava dojem niz${ hodnoty. Tato zména ndzvu by se vSak neméla vztahovat na vedlejsi produkty Zivocisného
ptvodu spadajici do oblasti pusobnosti nafizeni (ES) ¢. 1069/2009 (). Kromé toho by méla byt zménéna ta
ustanoveni piilohy nafizeni (EU) ¢. 68/2013, jez se tykaji produktii a druhotnych produkti ziskanych fermentaci,
aby lépe zohlednovala rtizné druhy produkt fermentace.

(3)  Zmény katalogu pro krmné suroviny by mély zohlednit ustanoveni provadéctho nafizeni Komise (EU) 2021/758 (¥),
pokud jde o status urcitych produktti, véetné pfechodnych opatieni stanovenych v uvedeném nafizeni. Provadéci
nafizeni (EU) 2021758 zejména stanovi, Ze citronany sodné, citronany draselné, sorbitol, mannitol a hydroxid
vapenaty jsou doplitkové latky, které maji byt stazeny z trhu podle ¢l. 10 odst. 5 nafizeni (ES) ¢. 1831/2003 (%),
pfiCemz zdroven byly zafazeny do katalogu pro krmné suroviny. Aby se zohlednila prévni nejistota ohledné
klasifikace uvedenych doplitkovych latek, stanovi provadéci nafizeni (EU) 2021/758 pfechodné obdobi pro jejich
stazeni z trhu a pouzivdni, a sice do 30. kvétna 2028. To by zGcastnénym strandm mélo umoznit podat nové
zddosti o povoleni uvedenych doplikovych litek v souladu s nafizenim (ES) ¢. 1831/2003. Nésledné odstranéni
uvedenych produktG z katalogu pro krmné suroviny by proto mélo byt doplnéno podobnym piechodnym
obdobim, pokud jde o jejich uvddéni na trh a pouzivani jako krmnych surovin.

Uf. vést. 1L 229, 1.9.2009, s. 1. )

(%) Natizeni Komise (EU) ¢. 68/2013 ze dne 16. ledna 2013 o katalogu pro krmné suroviny (Uf. vést. L 29, 30.1.2013, s. 1).

() Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 ze dne 21. ffjna 2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty
zivocisného plivodu a ziskané produkty, které nejsou urceny k lidské spotiebg, a o zrudeni nafizeni (ES) ¢. 1774/2002 (UF. vést. L 300,
14.11.2009, 5. 1).

() Provadéci nafizeni Komise (EU) 2021/758 ze dne 7. kvétna 2021 o statusu urcitych produktii jako doplikovych ldtek v oblasti
plisobnosti nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1831/2003 a o stazen{ urcitych dopliikovych latek z trhu (UF. vést. L 162,
10.5.2021, s. 5).

() Naifzen{ Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1831/2003 ze dne 22. z4i1 2003 o doplitkovych ldtkdch pouzivanych ve vyzivé zvitat

(UF. vést. L 268, 18.10.2003, s. 29).

~



4.7.2022 Utedni véstnik Evropské unie L177/5

(4)  Provadéci nafizeni (EU) 2021/758 dale stanovi, Ze produkty xylitol, mlé¢nan amonny a octan amonny zafazené do
katalogu pro krmné suroviny jsou doplikovymi ldtkami v oblasti pasobnosti nafizeni (ES) ¢. 1831/2003.
V disledku klasifikace uvedenych produktt jako doplitkovych litek v souladu s provddécim nai{zenim (EU)
2021/758 je vhodné stanovit pfechodné obdobi stejné jako obdobi stanovené v uvedeném provddécim nafizeni,
aby se zucastnéné strany mohly pfizpiisobit novému statusu uvedenych produkti a pfedlozit novou Zddost
o povoleni uvedenych doplitkovych litek podle postupti stanovenych v nafizeni (ES) ¢. 1831/2003.

(5)  Podminky stanovené v ¢l. 26 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 767/2009 jsou splnény.

(6) S ohledem na velmi velky pocet zmén, které maji byt v natizeni (EU) ¢. 68/2013 provedeny, je pro tcely celistvosti,
jasnosti a zjednoduseni vhodné nahradit pfilohu uvedeného nafizeni.

(7)  Je vhodné sniZit administrativni zatéZ provozovateld poskytnutim dostatecné lhity, kterd umozni bezproblémovou
zménu oznacovani, aby se pfedeslo zbyte¢nému naruseni obchodnich praktik.

(8)  Opatfeni stanovend timto nafizenim jsou v souladu se stanoviskem Stdlého vyboru pro rostliny, zvifata, potraviny
a krmiva,

PRIJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Priloha natizeni (EU) ¢. 68/2013 se nahrazuje znénim uvedenym v pfiloze tohoto nafizeni.

Cldnek 2
Krmné suroviny oznacené pfed 24. ¢ervencem 2023 v souladu s nafizenim (EU) ¢. 68/2013 v jeho podobé pfed tim, nez
bylo zménéno timto nafizenim, mohou byt nadéle uvddény na trh a pouzivny az do vycerpéni zdsob.

Cldnek 3

Dopliikové latky citronany sodné, citronany draselné, sorbitol, mannitol, hydroxid vdpenaty, xylitol, mlé¢nan amonny
a octan amonny mohou byt naddle uvddény na trh a pouzivdny jako krmné suroviny do 30. kvétna 2028.

Cldnek 4
Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhldseni v Uednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizent je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve viech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 1. ¢ervence 2022.

Za Komisi
piedsedkyné
Ursula VON DER LEYEN
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PRILOHA

KATALOG PRO KRMNE SUROVINY

CAST A
Obecnd ustanoveni:

1) Pouzivani tohoto katalogu provozovateli krmivatskych podniki je dobrovolné. Nazev krmné suroviny uvedeny v ¢asti
C se viak muZe pouzivat pouze pro krmnou surovinu spliiujici pozadavky piislusné polozky.

2)  Vsechny polozky v seznamu krmnych surovin v &asti C musi spliiovat omezeni tykajici se pouZivani krmnych surovin
v souladu s pfislusnymi pravnimi pfedpisy Unie; zvlastni pozornost musi byt vénovdna souladu s naf{zenim
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003 ('), pokud jde o krmné suroviny, které jsou geneticky
modifikovanymi organismy, nebo jsou z nich vyrobeny, nebo pochdzeji z fermenta¢niho procesu zahrnujictho
geneticky modifikované mikroorganismy. Krmné suroviny, které sestavaji z vedlejsich produktt Zivo¢isného piivodu
nebo je obsahuji, musi splfiovat pozadavky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 (?) a nafizeni
Komise (EU) ¢. 142/2011 () a jejich pouZivani maze byt pfedmétem omezeni podle nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 999/2001 (). Provozovatelé krmivafskych podnikd pouzivajici krmné suroviny uvedené v katalogu
musf zajistit, aby byly v souladu s ¢ldnkem 4 nafizeni (ES) ¢. 767/2009.

3) ,ByvalymifvyFazenymi potravinami, které se jiZ jako potraviny nepouzivaji,“ se rozumi potraviny jiné nez zbytky ze
stravovani, které byly vyrobeny pro lidskou spotfebu v plném souladu s potravinovym pravem Unie, které vSak jiz
nejsou urceny k lidské spotiebé z praktickych nebo logistickych divodi nebo z divodu problémi zptsobenych
vyrobnimi vadami, vadami baleni nebo jinymi zdvadami a které nepfedstavuji zddnd zdravotni rizika, jsou-li
pouzivdny jako krmivo. Stanoveni maximalnich obsahti uvedenych v ptiloze I bodé 1 nafizeni (ES) €. 767/2009 se
nepouzije na byvalé/vyfazené potraviny, které se jiz jako potraviny nepouZivaji, a na zbytky ze stravovani. Uplatni se
v ptipadg, Ze se déle zpracovavaji jako krmiva.

4) V souladu se spravnou praxi uvedenou v ¢ldnku 4 naf{zeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 183/2005 ()
nesméji byt v krmnych surovinich ptitomny chemické necistoty pochazejici z vyrobniho procesu ani pomocné
technické latky, pokud v katalogu neni stanoven specificky maximalni obsah. Latky, jejichz pouziti v krmivech je
zakdzdno, nesméji byt pfitomny a nestanovi se pro né maximdlni obsahy. V zdjmu transparentnosti se ke krmnym
surovindm, které obsahuji p¥{pustnd rezidua, doplni pfislusné informace poskytnuté provozovateli krmivarskych
podniki v souvislosti s obvyklymi obchodnimi transakcemi.

(") Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1829/2003 ze dne 22. zaf{ 2003 o geneticky modifikovanych potravinich a krmivech
(U. vést. L 268, 18.10.2003, s. 1).

() Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1069/2009 ze dne 21. fijna 2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty
zivocisného ptivodu a ziskané produkty, které nejsou urceny k lidské spotiebé, a o zruseni nafizenf (ES) €. 1774/2002 (Ut. vést. L 300,
14.11.2009, s. 1).

() Nafizeni Komise (EU) & 142/2011 ze dne 25. dnora 2011, kterym se provadi nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢.1069/2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty Zivocisného pivodu a ziskané produkty, které nejsou urceny k lidské
spotiebé, a provadi smérnice Rady 97/78/ES, pokud jde o urcité vzorky a pfedméty osvobozené od veterindrnich kontrol na hranici
podle uvedené smérnice (Uf. vést. L 54, 26.2.2011, s. 1).

() Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 999/2001 ze dne 22. kvétna 2001 o stanoveni pravidel pro prevenci, tlumeni
a eradikaci nékterych prenosnych spongiformnich encefalopatif (Ut. vést. L 147, 31.5.2001, s. 1).

() Naizen{ Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 183/2005 ze dne 12. ledna 2005, kterym se stanovi pozadavky na hygienu krmiv
(Ut. vést. L 35, 8.2.2005, s. 1).
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5)  Vsouladu se spravnou praxi uvedenou v ¢lanku 4 nafizeni (ES) ¢. 183/2005, s uplatnénim zdsady ALARA (°) a anizZ je
dotéeno pouziti nafizeni (ES) ¢. 183/2005, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2002/32[ES ('), nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 396/2005 (*) a nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1831/2003 (°),
je vhodné v katalogu pro krmné suroviny stanovit maximdlni obsahy chemickych necistot pochdzejicich z vyrobniho
procesu nebo z pomocnych technickych latek, které jsou piitomny v mnozstvi 0,1 % nebo vice. V katalogu mohou
byt rovnéz stanoveny maximalni obsahy chemickych necistot a pomocnych technickych latek, které jsou p¥itomny
v mnoZstvi niz§im nez 0,1 %, pokud se to povazuje za vhodné pro spravnou obchodni praxi. Pokud neni v &asti
B nebo C této piilohy stanoveno jinak, je maximalni obsah vyjadfen v hmotnostnich procentech (*°).

Specifické maximdlni obsahy chemickych necistot a pomocnych technickych latek jsou stanoveny bud v rdmci popisu
postupu v ¢asti B, nebo v rdmci popisu krmné suroviny v &asti C, nebo na konci pFislu§né kategorie v ¢asti C. Kromé
piipadd, kdy je specificky maximalni obsah stanoven v ¢dsti C, se jakykoli maximalni obsah stanoveny v ¢asti B pro
urdity postup pouzije na jakoukoli krmnou surovinu uvedenou v ¢&sti C, pokud popis uvedené krmné suroviny
obsahuje odkaz na tento postup a pokud postup, o ktery se jednd, odpovidad popisu v ¢asti B.

6) Krmné suroviny neuvedené v ¢dsti C kapitole 12, které byly vyrobeny fermentaci a/nebo ve kterych jsou pfirozené
pi{tomny mikroorganismy, mohou byt uvddény na trh s Zivymi mikroorganismy, pokud urcené uziti krmnych
surovin a krmnych smési, které je obsahuji,

(a) neni mnoZeni mikroorganismt a

(b) neni spojeno s funkci vykondvanou mikroorganismem (mikroorganismy) podle pfilohy I nafizeni (ES)
& 1831/2003.

Tvrzeni o pitomnosti mikroorganismi ani o jakékoliv funkci z toho vyplyvajici nesmi byt u krmnych surovin ani
krmnych smési, které je obsahuji, uvddéna.

7) Botanickd ¢istota krmnych surovin nesmi byt nizsi nez 95 %. Botanické necistoty, jako jsou zbytky jinych olejnatych
semen nebo olejnatych plodti, pochédzejici z predchoziho procesu zpracovani viak nesméji prekrocit 0,5 % pro kazdy
druh olejnatého semene nebo plodu. Odchylné od téchto obecnych pravidel se v seznamu krmnych surovin v &sti
C stanovi specifickd hodnota.

8) Obecny ndzev/pojem oznacujici jeden nebo vice postupt, jak jsou uvedeny v poslednim sloupci glosdfe postupt
v &asti B, se v piislusnych pfipadech zahrne (') do ndzvu krmné suroviny, jak je stanoven v &isti C, aby bylo zfejmé,
ze dand krmnd surovina byla podrobena piislusnému postupu nebo postupiim, pokud tento postup neni uveden
v pislusném popisu krmné suroviny v ¢asti C. Krmnd surovina, jejiz ndzev je kombinaci ndzvu uvedeného v ¢asti
C a obecného ndzvu/pojmu jednoho nebo vice postupti uvedenych v &asti B, se povaZuje za zahrnutou do katalogu
a jeji oznaceni musi obsahovat povinné deklarace vztahujici se na tuto krmnou surovinu, které jsou v piislusnych
piipadech uvedeny v poslednim sloupci ¢sti B a C. Je-li specifickd metoda pouzitd pii zminéném postupu uvedena
v poslednim sloupci ¢sti B, uvede se v ndzvu krmné suroviny. Je-li v ¢dsti C uvedena kombinace ndzvu krmné
suroviny a pojmu vztahujictho se k vyrobnimu postupu, pouziji se vyhradné deklarace uvedené v poslednim sloupci
¢asti C. Ndzev krmné suroviny podle ¢l. 24 odst. 1 pism. a) nafizeni (ES) ¢. 767/2009 musi byt ndzev uvedeny v &asti
C v pfislusnych piipadech spolu s obecnym ndzvem/pojmem oznacujicim jeden nebo vice postupt uvedenych v &asti
B.

(®) Na co nejnizi pfiméfené dosazitelné Girovni (As Low As Reasonably Achievable).

() Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2002/32[ES ze dne 7. kvétna 2002 o nezddoucich litkich v krmivech (Uf. vést. L 140,
30.5.2002, s. 10).

() Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 396/2005 ze dne 23. tnora 2005 o maximdlnich limitech rezidui pesticidd
v potravinich a krmivech rostlinného a zivo¢isného ptivodu a na jejich povrchu a 0 zméné smérnice Rady 91/414/EHS (UF. vést. L 70,
16.3.2005, s. 1).

(’) Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1831/2003 ze dne 22. zaf{ 2003 o doplikovych litkdch pouzivanych ve vyzivé zvifat
(U. vést. L 268, 18.10.2003, s. 29).

(") Ustanoveni tykajici se chemickych necistot a pomocnych technickych latek uvedend v tomto odstavci se nevztahuji na kemné suroviny
uvedené v Rejstifku krmnych surovin podle ¢l. 24 odst. 6 nafizeni (ES) ¢. 767/2009.

(") Odchylné od této povinnosti se v ptipadé postupu ,suseni* obecny ndzev/pojem muzZe piipojit.
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9)  Pokud se vyrobni postup krmné suroviny odlisuje od popisu piislusného postupu uvedeného v glosaii postupt v ¢asti
B, uvede se vyrobni postup v popisu dotéené krmné suroviny.

10) U fady krmnych surovin lze pouZzivat synonymni vyrazy. Tyto synonymni vyrazy jsou uvedeny v hranatych zdvorkach
ve sloupci ,Ndzev“ v poloZce pro dotéenou krmnou surovinu v seznamu krmnych surovin v &asti C.

11) V seznamu krmnych surovin v &asti C se kromé vedlejsich produktii Zivocisného pvodu namisto slova ,vedlejsi
vyrobek” pouzivé slovo ,vyrobek*, piipadné ,druhotny vyrobek®, aby se zohlednila situace na trhu a jazyk pouzivany
v praxi provozovateli krmivéiskych podniks pro zdtiraznéni obchodni hodnoty krmnych surovin.

12) Botanicky nazev rostliny se uvadi pouze v popisu prvni polozky v seznamu krmnych surovin v ¢asti C tykajicich se
uvedené rostliny.

13) Zakladni zdsadou pro povinné oznacovani analytickych slozek urcitych krmnych surovin v katalogu je to, zda urcity
vyrobek obsahuje vysokou koncentraci ur¢ité slozky, nebo zda vyrobni postup zménil nutri¢ni vlastnosti vyrobku.

14) V ¢l 15 pism. g) nafzeni (ES) & 767/2009 ve spojeni s bodem 6 piflohy I uvedeného nafizeni jsou stanoveny
pozadavky na oznacovéni, pokud jde o obsah vlhkosti. V ¢l. 16 odst. 1 pism. b) ve spojeni s pfilohou V uvedeného
nafizeni jsou stanoveny pozadavky na oznacovani, pokud jde o dal3{ analytické slozky. Kromé toho bod 5 piilohy
I nafizeni (ES) ¢. 767/2009 vyzaduje deklaraci obsahu popela nerozpustného v kyseliné chlorovodikové, pokud
piekro¢i 2,2 % obecng, nebo pokud u uréitych krmnych surovin ptekroci obsah stanoveny v piislusném oddile
piilohy V uvedeného nafizeni. Nékteré polozky v seznamu krmnych surovin v ¢ésti C se vSak od uvedenych pravidel
nasledujicim zptsobem odchyluji:

a) povinné deklarace uvedené v piislusném oddile pfilohy V nafizeni (ES) ¢. 767/2009 se nahrazuji povinnymi
deklaracemi tykajicimi se analytickych slozek v seznamu krmnych surovin v ¢dsti C;

b) je-li sloupec tykajici se povinnych deklaraci v seznamu krmnych surovin v &asti C ponechdn prazdny, pokud jde

o analytické slozky, které by musely byt deklarovany v souladu s piislusnym oddilem prilohy V nafizeni (ES)
¢ 767/2009, nemusi byt Zddnd z téchto sloZek uvedena v oznaleni. Pokud viak jde o obsah popela
nerozpustného v kyseliné chlorovodikové, neni-li v seznamu krmnych surovin v ¢asti C stanoven zddny obsah,

musi byt obsah deklarovdn, pokud pfekroéi 2,2 %;

¢) je-li ve sloupci ,Povinné deklarace” v seznamu krmnych surovin v ¢asti C uvedena jedna nebo vice specifickych
hodnot obsahu vlhkosti, pouZiji se uvedené hodnoty namisto hodnot v bodé¢ 6 pfilohy I nafizeni (ES)
¢. 767[2009. Je-li vak obsah vlhkosti niz$i nez 14 %, neni jeho deklarace povinna. Neni-li v uvedeném sloupci
stanoven Zadny specificky obsah vlhkosti, pouzije se bod 6 ptilohy I nafizeni (ES) ¢. 767/2009.

15) Provozovatel krmivéiského podniku, ktery uvadi tvrzeni, Ze dand krmnd surovina md vice vlastnosti, nez jsou
vlastnosti uvedené ve sloupci ,,Popis“ v seznamu krmnych surovin v &asti C, nebo odkazuje na postup uvedeny v ¢asti
B, ktery lze povazovat za tvrzeni (napt. ochrana v bachoru), musi spliovat ustanoveni ¢lanku 13 nafizeni (ES)
¢. 767/2009. Krmné suroviny mohou dale spliiovat zvlastni Gcel vyZivy v souladu s ¢lanky 9 a 10 nafizeni (ES)
¢.767/2009.
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16) Pokud krmnd surovina uvedend v ¢asti C, pro niZ se v pozndmce pod ¢arou vyzaduje, aby k ndzvu byl doplnén druh,
sestdvd z nékolika druhd, lze ji povazovat za krmnou surovinu pouze tehdy, pokud vlastnosti a pavod rostlin nebo
zivocichti pouzitych pro danou krmnou surovinu nebo jejich ¢asti jsou tytéz.

CAST B

Glosdf postupii

Technologicky postup

Definice

Obecny ndzev/pojem

1 frakcionace vzduchem | | oddéleni Castic prostfednictvim proudu vzduchu frakcionovany vzduchem
oddéloviani vzduchem | oddéleny vzduchem
2 aspirace postup pro odstranéni prachu, jemnych ¢astic a dalsich | aspirovany
Castic se suspendovanymi jemnymi podily zrn z volné
lozeného zrna ptepravou prostiednictvim proudu
vzduchu
3 blansirovani postup sestdvajici z tepelného oSetfeni organického | blansirovany
materidlu varem nebo pdrou za tlelem denaturace
pfirodnich enzymi, zmékéeni tkdné a odstranéni
pachuti, po kterém nésleduje ponofeni do studené
vody, aby byl proces vafeni zastaven
4 béleni odstranéni pfirozené se vyskytujici barvy chemickymi | béleny
nebo fyzikdlnimi postupy nebo pouzitim bélici hlinky
5 zchlazeni sniZeni teploty pod teplotu okoli, ale nad bod mrazu pro | zchlazeny
usnadnéni konzervace
6 fezani zmens$eni velikosti ¢astic s pouzitim jednoho nebo vice | fezany/nafezany
nozi
7 cisténi odstranéni pfedmétt (kontaminantdl, napf. kamend) | vyciStény/vyti{dény
nebo vegetativnich ¢asti rostlin (napf. dlomkd slamy,
slupek nebo plevele)
8 koncentrace/zahusténi (') | odstranéni vody a/nebo jinych slozek () koncentrat/zahustény
9 kondenzace pfeména latky z plynné fize na kapalnou kondenzovany
10 vareni pouziti tepla za ticelem zmeény fyzikélnich a chemickych | vafeny
vlastnosti krmnych surovin
11 $rotovani/drceni zmenseni velikosti ¢astic za pouziti Srotovniku/drtiCe | $rotovany, Srot/drceny
12 krystalizace prodisténi vytvofenim pevnych krystald z kapalného | krystalizovany/
roztoku. Necistoty v kapaliné obvykle nejsou spojeny | krystalicky
s miizkovou strukturou krystalu
13 Loupani () tplné nebo Castecné odstranéni vngjSich vrstev zrn, | loupany, ¢aste¢né
semen, plodd, ofechti apod. loupany
14 vylustovani/ odstranovani vnéjsich obalii bobt, zrn a semen obvykle | vylustény/
odslupkovini fyzikdlnim zptsobem odslupkovany (%)
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15 depektinizace extrakce pektinti z krmné suroviny depektinizovany
16 desikace proces odjiméni vlhkosti desikovany | zbaveny
vlhkosti
17 odslizeni postup pouzivany pro odstranéni povrchové vrstvy | odslizeny
slizu
18 odcukfeni celkové nebo casteéné odstranéni monosacharidii | odcukfeny, ¢astecné
a disacharidt z melasy a jinych materidld obsahujicich | odcukfeny
cukr, chemickym nebo fyzikdlnim zptsobem
19 detoxifikace postup, kterym se zni¢i toxické kontaminujici ldtky | detoxifikovany/
nebo je sniZena jejich koncentrace detoxikovany
20 destilace oddélovani kapalnych ldtek varem a odvodem | destilovany/destildt
kondenzované pary do oddélené nddoby
21 susSeni dehydratace umélym nebo ptirozenym zptisobem pfirozené suseny nebo
uméle suseny, podle
situace
22 siliZovéani postup, béhem ngjz je pfirozené znehodnocovéni | sildZovany
krmné suroviny fizeno acidifikaci v anaerobnich
podminkdch v disledku pfirozené fermentace ajnebo
pfidani dopliikovych latek k sildzovani
23 odpafovani snizen{ obsahu vody odpareny/odparek
24 expanze tepelny proces, béhem néhoZz se vnitini obsah vody | expandovany/pufovany
v produktu prudce zméni v paru, coz vede ke zvétseni
objemu vyrobku
25 lisovani odstrafiovan{ oleji/tuki lisovinim vylisek/expeler/
pokrutina a olej/tuk
26 extrakce odstranéni rozpustnych slozek ¢aste¢nym nebo tiplnym | extrakt/olej/cukr nebo
oddélenim ze suroviny pomoci vody nebo jiného | druhotny produkt
rozpoustédla do kapalnych a pevnych fazi, pficemz | extrakce | moucka/
vyslednymi surovinami jsou extrakt (°) a jeden nebo | melasa/pulpa, podle
nékolik druhotnych produktii extrakee (%) situace
27 extruze tepelny proces, béhem néhoz se vnitini obsah vody | extrudovany
v produktu rychle odpafi, coz vede k rozstépeni
vyrobku, v kombinaci se specifickym tvarovanim
vyrobku priichodem definovanou matrici
28 fermentace proces, pi némz dochdzi bud k produkci | fermentovany
mikroorganismd, jako jsou napfiklad bakterie, houby
nebo kvasinky, nebo k jejich pouziti na materidly, aby
zménily jejich chemické sloZeni nebo vlastnosti
29 filtrace proces priichodu kapaliny pfes porézni prostiedi nebo | filtrovany
membranovy filtr k odstranéni pevnych &istic, jehoz
vysledkem je filtrovand krmnd surovina a zbytek
z filtrace?
30 vlockovini zpracovanifiprava  vlhkého tepelné¢ upraveného | vlocky

materidlu pomoci vélct k vytvoreni tenkych kouskd
materidlu
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31 mleti mouky zmenSeni velikosti ¢dstic suchych zrn a pro tcely | mouka, otruby,
snadngj§i separace jednotlivych frakci (pfedevdim | middlings () nebo krmna
mouky, otrub a middlings) mouka, podle situace
32 winterizace zchlazeni oleje oddéli vice nasycené Casti oleje a méné | winterizovany
nasycené Casti oleje. Zatimco vice nasycené ¢sti oleje
zchlazenim ztuhnou, méné nasycené &isti oleje jsou
tekuté a lze je napf. dekantovat. Winterizovany
vyrobek je ztuhly olej
33 fragmentace proces déleni krmné suroviny na zlomky fragmentovany
34 smaZeni proces vafeni krmnych surovin v oleji nebo tuku smazeny
35 Zelirovani postup pro vytvofeni Zelé, pevného, rosolovitého | Zelirovany
materialu, jehoz konzistence muze byt mékka a krehkd
aZ tvrdd a tuhd, obvykle za pouziti Zelirujicich latek
36 granulovani/tvarovani/ tprava krmnych surovin za aéelem ziskdni specifické | granulovany/tvarovany/
briketovéani velikosti ¢dstic a konzistence briketovany, brikety
37 drceni/mleti zmengeni velikosti ¢dstic pevnych krmnych surovin | drceny, drf/mlety/
suchou nebo mokrou cestou §rotovany, §rot
38 ohiev zpusoby tepelné tpravy | tepelného oSetfeni, které se | ohfaty [ tepelné upraveny
provadgji za urcitych podminek, jako je napiiklad tlak | [ tepelng o3etfeny
a vlhkost
39 hydrogenace katalyticky proces, jehoZz cilem je nasyceni dvojnych | hydrogenovany, ¢dste¢né
vazeb olejii/tukt | mastnych kyselin, provadény za | hydrogenovany
vysoké teploty pod tlakem vodiku za ucelem ziskdni
Casteéné nebo zcela nasycenych triglyceridti |
mastnych kyselin nebo polyolt redukei karbonylovych
skupin sacharidt na hydroxylové skupiny
40 hydrolyza zmenseni velikosti molekul vhodnym ptisobenim vody | hydrolyzovany
a bud teplaftlaku, enzym@ nebo kyselin/zdsad. Pro
hydrolyzované krmné suroviny, na néZz se vztahuje
naffzeni (ES) ¢ 1069/2009, se pouZije definice
stanovend v uvedeném nafizen{
41 zkapalnéni pfeména z pevné nebo plynné fize na kapalnou zkapalnény/kapalny
42 macerace umisténi bud suroviny navrzené k pouzitf jako krmnd | macerovany
surovina, nebo krmné suroviny samotné do kapaliny za
Glelem rozpusténi jejich slozek s pouzitim
mechanickych metod. Vysledkem je zmenseni velikosti
¢astic krmné suroviny?
43 sladovani nakli¢ovani zrna za Gcelem aktivace v ném obsazenych | sladovany/slad
enzymu schopnych §tépit skrob na fermentovatelné
sacharidy a proteiny na aminokyseliny a peptidy
44 rozpusténi/zkapalnéni pfeména z pevné fize na kapalnou zahrdtim rozpustény/zkapalnény
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45 mikronizace proces zmeneni stfedniho priméru Cistic pevného | mikronizovany
materidlu na velikost v fddu mikrometr
46 pfedvafeni [ Cdsteéné proces maceni ve vodé a podrobeni tepelné tpravé za | piedvateny | ¢aste¢né
ovafeni tcelem tplné Zelatinizace $krobu, po némz ndsleduje | ovafeny
proces suseni
47 pasterizace zaht4ti na kritickou teplotu po specifikovanou dobu za | pasterizovany
tcelem eliminace  $kodlivich  mikroorganismd,
nésledované rychlym zchlazenim
48 loupdni odstranéni slupky/ktiry z ovoce a zeleniny loupany
49 peletovani tvarovani protlacovanim otvory pelety, peletovany
50 omildni ryZe téméf Gplné nebo cdstecné odstranéni otrub a klicka | omlety
z loupané ryze
51 predzelatinizace pfeména Skrobu za dcelem vyznamného zvySeni | PredZelatinizovany (%)
bobtnavosti ve studené vodé
52 Lisovdni () Castecné nebo uplné oddéleni kapalnych a pevnych fézi | lisovany
mechanickou silou
53 rafinace celkové nebo ¢aste¢né odstranovani neclistot nebo | rafinovany, ¢aste¢né
nezddoucich sloZek chemickou nebo fyzikalni Gpravou | rafinovany
54 praZeni ohfev krmnych surovin do sucha za tcelem zlepSeni | prazeny/oprazeny
stravitelnosti, zvyraznéni barvy a/nebo sniZzeni
piirozené se vyskytujicich antinutri¢nich faktort
55 vélcovini/vlockovani zmenSeni velikosti ¢dstic priichodem suroviny, napf. | mackany/vlockovany
zrnin, mezi pary valca
56 ochrana v bachoru postup, jehoz tcelem je, bud fyzikdlni dpravou za | rumindlné chrénény
pouziti tepla, tlaku, piry a kombinace takovych | plisobenim [dopliite]
podminek a/nebo pusobenim napf. lignosulfonatd,
hydroxidu sodného nebo organickych kyselin (jako
jsou kyselina propionovd nebo tfislovd (taninovd)),
chrénit Ziviny pfed rozkladem v bachoru.
Krmné suroviny nesmi byt rumindlné chrinéné
formaldehydem
57 prosévani oddélent ¢astic riznych velikosti prichodem krmnych | prosety/tiidény/prosev/
surovin pfes sito (sita) pii jejich soucasném pretfdsdni | propad/pfecistény
nebo presypavani
58 odstiedéni mechanické oddéleni horni plovouci vrstvy kapaliny, | odsttedény
napf. mlécného tuku
59 nakrdjeni na platky nakrdjeni krmnych surovin na ploché kousky nakréjeny na platky |
platkovany/pltky
60 mdceni/vyluhovani méceni a mékéeni krmnych surovin, obvykle semen, za | maceny/vylouZeny

ticelem zkrdceni doby vafeni, snadnéjstho odstranéni
obalu semen a umoznéni nasaknuti vodou pro aktivaci
procesu kli¢eni nebo sniZeni koncentrace pfirozené se
vyskytujicich antinutri¢nich faktor
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61 sprejové suseni snizeni obsahu vlhkosti kapaliny tim, Ze se krmnd | [sprejové] suSeny prasek
surovina za uUcelem zvySeni poméru plochy
k hmotnosti rozprd$i na jemné nebo velmi jemné
kapicky, kterymi se prohdni proud horkého vzduchu
62 naparovani postup pouzZivajici tlakovou vodni pdru pro ohfev | napafeny
a vateni za GiCelem zvy$eni stravitelnosti
63 toastovani ohfev suchym teplem, obvykle aplikovany na olejnatd | toastovany
semena, napt. za uCelem sniZeni nebo odstranéni
piirozené se vyskytujicich antinutri¢nich faktor
64 ultrafiltrace filtrace kapalin prostfednictvim jemné membrany | ultrafiltrovany
propustné pouze pro malé molekuly
65 odklickovani proces Uplného nebo ciste¢ného odstranéni klick | odklickovany
z drcenych zrn obilovin
66 mikronizace tepelny proces pouZivajici infracervené zafeni pro | mikronizovany
infraervenym zidfenim | vafeni a praZeni obili, kofenti, semen nebo hliz nebo | infracervenym zdfenim
jejich druhotnych vyrobkd, po némz obvykle
nasleduje vlo¢kovani
67 Stépeni oleji/tukd chemicky proces hydrolyzy tukd/oleji. Reakce | $tépeny
a hydrogenovanych tukdfoleji s vodou za vysokych teplot a tlakd
olejii/tukd umoziuje ziskat hrubé mastné kyseliny v hydrofobni
fazi a glycerolovou fazi (surovy glycerol) v hydrofilni fazi
68 ultrazvukova sonikace uvolnéni rozpustnych sloucenin  mechanickym | sonikovany
zpracovanim pomoci vykonového ultrazvuku a tepla
ve vodé
69 mechanické odstranéni mechanické odstranéni obalového materilu mechanicky rozbaleny
obalu potraviny
70 oSetfeni zdsadou aplikace hydroxidu sodného (') na krmnou surovinu | oSetfeny sodou
[oSetfeni sodou] bohatou na vlakninu pro zlepseni jeji stravitelnosti

(") V némciné muze byt v pifpadé potieby vyraz ,Konzentrieren“ nahrazen vyrazem ,Eindicken®, v takovém pfipadé je potom obvyklé
oznaceni ,eingedickt*.

() Hlavnim dcelem vyslednych krmnych surovin je poskytovat bilkoviny, sacharidy, tuky, energii, minerdlni latky nebo vldkninu.

() Vyraz Jloupédni“lze v piipadé potieby nahradit vyrazem ,vylustovani“ nebo ,odslupkovani‘. Obecny pojem by potom byl ,vylustény*

nebo ,odslupkovany*.

Pokud jde o ryzi, tento postup se nazyva ,loupani“ a obecny pojem zni ,loupand“.

Extraktem se rozumi kapalnd fize obsahujici rozpustné frakce (napt. tuk/olej, cukr nebo jiné rozpustné slozky). Hlavnim tcelem téchto

extraktd jako krmnych surovin je poskytovat bilkoviny, sacharidy, tuky, energii, minerdlni latky nebo vldkninu. Skute¢nost, ze extrakce

je uvedena mezi postupy pro krmné suroviny, nevylucuje moznou klasifikaci extraktii jako dopliikovych latek.

Druhotnym produktem extrakce se rozumi zbyvajici frakce postupu extrakce jind nez extrakt, napf. moucka nebo pulpa. Hlavnim

tcelem téchto druhotnych produkti extrakce jako krmnych surovin je poskytovat bilkoviny, sacharidy, tuky, energii, minerélni latky

nebo vldkninu.

() Ve francouzstiné se milZe pouzit oznaceni ,issues*.

(*) V némciné se maze pouzit obvyklé oznaceni ,aufgeschlossen” a pojem ,Quellwasser” (odkazujici na skrob). V ddnstiné se miize pouzit
pojem ,Kvaldning“ a ndzev ,Kveldet* (odkazujici na skrob).

() Ve francouzstiné maze byt v piipadé potieby vyraz ,Pressage” nahrazen vyrazem ,Extraction mécanique®.

(*%) Je nutno dodrzet pokyny pro fddné a bezpe¢né pouzivani.

SRS
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CAST C

Seznam krmnych surovin

1. Zrna obilovin a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev (') Popis Povinné deklarace
1.1.1 je¢men zrna druhu Hordeum vulgare L.
1.1.2 je¢men Vyrobek ziskany z mletého nebo zlomkového | skrob
pfedzelatinizovany je¢mene Gpravou ve vlhkém a teplém prostiedi
a pod tlakem.
1.1.3 jeCmen prazeny Vyrobek ziskany prazenim je¢mene, ktery je | skrob, pokud > 10 %
Castecné prazeny, svétlé barvy hruby protein (dusikaté
latky), pokud > 15 %
1.1.4 jeéné vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo mikronizaci | skrob
infra¢ervenym zdfenim a vlockovanim loupaného
je¢mene. Mize obsahovat malé mnozstvi je¢nych
plev.
1.1.5 je¢nd vldknina Vyrobek z vyroby je¢ného Skrobu. Sestava z ¢astic | hrubd vldknina
endospermu a pfevazné z vldkniny. hruby protein (dusikaté
latky), pokud > 10 %
1.1.6 jecné plevy Vyrobek ziskany po suchém mleti, pfecisténi | hrubd vldknina
a loupéni je¢nych zrn. hruby protein (dusikaté
latky), pokud > 10 %
1.1.7 je¢né middlings (omelky, | Vyrobek ziskany pii zpracovini precisténého | hrubd vldknina
opisky) loupaného je¢mene na kroupy, krupi¢nou mouku | skrob
(semolina) nebo mouku. Sestdvd ptevazné z &astic
endospermu s jemnymi ¢asticemi vngjsich obala
a malym podilem zbytkd po precisténi zrn.
1.1.8 jecny protein Vyrobek z je¢mene ziskany po separaci $krobu | hruby protein (dusikaté
a otrub. Sestdvd prevdzné z proteinu. latky)
1.1.9 je¢ny protein krmny Vyrobek z je¢mene ziskany po separaci $krobu. | vlhkost, pokud < 45 %
Sestavd pfevazné z proteinu a z ¢astic endospermu. | nebo > 60 %
pokud vlhkost < 45 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
— Skrob
1.1.10 jeénd rozpustnd frakce Vyrobek z je¢mene ziskany po mokré extrakci | hruby protein (dusikaté
proteinu a skrobu. latky)
1.1.11 jeéné otruby Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténych zrn | hruba vldknina
loupaného jeCmene. Sestdvd pfevdzné z Cdstic
vngjsich obald a z ¢&isti zrn, z nichz byla
odstranéna vétsi ¢dst endospermu.
1.1.12 tekuty jecny Skrob Sekunddrni Skrobovd frakce z vyroby skrobu | pokud vlhkost < 50 %:

z jeCmene.

— gkrob
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1.1.13 prosev sladovnického Vyrobek z mechanického prosévéni (frakcionace | hrubd vldknina
jeCmene podle velikosti) sestdvajici z nevyvinutych je¢nych | hruby popel, pokud
zrn a frakei jeénych zrn oddélenych pied | >2,2 %
sladovanim.
1.1.14 zlomky jecného sladu Vyrobek sestdvajici z frakci je¢nych zrn a sladu | hrubd vldknina
a sladovy prach oddélenych pfi vyrobé sladu.
1.1.15 plevy ze sladovnického Vyrobek z ¢isténi sladovnického je¢mene sestdvajici | hrubd vldknina
jeCmene z frakei plev a jemnych podila.
1.1.16 jecné vypalky zahusténé | Vyrobek z vyroby ethanolu z jecmene. Obsahuje | vlhkost, pokud < 65 %
tuhou krmnou frakei po destilaci. nebo > 88 %
pokud vlhkost < 65 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
1.1.17 je¢né vypalky mokré Vyrobek z vyroby ethanolu z je¢mene. Obsahuje | vlhkost, pokud < 45 %
tekutou krmnou frakci po destilaci. nebo > 70 %
pokud vlhkost < 45 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
1.1.18 Slad () Vyrobek z nakli¢eného obili, suseny, mlety a/nebo
extrahovany.
1.1.19 sladovy kvét () Vyrobek z kliceni sladovnickych obilovin a ¢isténi
sladu sestdvajici z kofink, jemnych podilti obilovin,
slupek a malych zlomkovych zrn sladovanych
obilovin.
1.2.1 Kukufice () Zrna druhu Zea mays L. ssp. mays.
1.2.2 kukufi¢né vloZky () Vyrobek ziskany napafenim nebo mikronizaci | skrob
infraervenym zdfenim a vlockovdnim loupané
kukufice. Muze obsahovat malé mnoZstvi
kukufi¢nych slupek.
1.2.3 kukufi¢né middlings () Vyrobek z vyroby mouky nebo krupi¢né mouky | hrubd vldknina
(semolina) z kukufice. Sestdvd pfevdzné z Castic | Skrob
vngjsich oball a z ¢asti zrn, z nichZ je odstranéno | hruby tuk, pokud > 5 %
méné endospermu nez u kukufi¢nych otrub. Maze
obsahovat maly podil zlomka kukufi¢nych klickd.
1.2.4 kukufi¢né otruby () Vyrobek z vyroby mouky nebo krupi¢né mouky | hrubd vldknina
(semolina) z kukufice. Sestdva prevdzné z vnéjsich
obalii a malého podilu zlomkd kukufi¢nych klicka,
s malym podilem ¢dstic endospermu.
1.2.5 kukufi¢né palice () Vieteno kukufi¢ného klasu. Miize obsahovat mald | hrubd vldknina

mnozstvi kukufice a toulctl, které pipadné nebyly
odstranény béhem mechanizované sklizné.

Skrob
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1.2.6 kukufiény prosev () Frakce zrn kukufice oddélenych prosévanim pfi
pifjmu produktu.
1.2.7 kukufi¢nd vldknina () Vyrobek z vyroby kukufi¢ného skrobu. Sestivd | vlhkost, pokud < 50 %
pievazné z vlakniny. nebo > 70 %
pokud vlhkost < 50 %:
— hrubad vlaknina
1.2.8 kukufi¢ny protein Vyrobek z vyroby kukufi¢ného skrobu. Sestivd | vlhkost, pokud < 70 %
[kukuFi¢ny lepek pfevazné z proteinu (prolamintl) ziskaného béhem | nebo > 90 %
(gluten)] () separace Skrobu. pokud vlhkost < 70 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
1.2.9 kukufi¢ny protein krmny | Vyrobek ziskany pfi vyrobé kukufi¢ného skrobu. | vlhkost, pokud < 40 %
[kukuficny lepek (gluten) | Sklddd se z otrub a kukufi¢né rozpustné frakce. | nebo > 65 %
krmny] () Vyrobek muze také obsahovat zlomkovou kukufici | pokud vlhkost < 40 %:
a druhotné produkty extrakce oleje z kukufi¢nych | — hruby protein (dusi-
klickt. Mohou byt ptidany dal3i vyrobky ziskané ze katé latky)
skrobu a z rafinace nebo fermentace $krobovych | — hrubd vlaknina
vyrobkil. — skrob
Mize obsahovat do 2 % sodiku a 2 % chloridu.
1.2.10 kukufi¢né klicky () Vyrobek z vyroby krupicné mouky (semolina), | vlhkost, pokud < 40 %
mouky nebo krobu z kukufice. Sestdva pfedeviim | nebo > 60 %
z kukuficnych klick, vngjsich obalt a castic | pokud vlhkost < 40 %:
endospermu. — hruby protein (dusi-
katé latky)
— hruby tuk
1.2.11 expelery z kukufi¢nych | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovdnim | hruby protein (dusikaté
klickd () zpracovanych kukufi¢nych klickd, na nichz | latky)
mohou jesté ulpivat ¢astice endospermu a osemeni. | hruby tuk
1.2.12 extrahovand moucka Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci | hruby protein (dusikaté
z kukuficnych klickd () zpracovanych kukufi¢nych klicka. latky)
1.2.13 surovy olej zkukufiénych | Olej a tuk ziskany bud’ lisovanim, a/nebo extrakei | vlhkost, pokud > 1 %
klicka () kukufi¢nych klickd.
1.2.14 kukufice Vyrobek ziskany z mleté nebo zlomkové kukufice | skrob
piedzelatinizovana (*) tpravou ve vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.
1.2.15 kukufi¢ny vyluh () Koncentrovand tekutd frakce z namaceni kukufice. | vlhkost, pokud < 45 %
nebo > 65 %
pokud vlhkost < 45 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
1.2.16 sildZ z cukrové Druhotny vyrobek odvétvi zpracovdni cukrové | hrubd vldknina

kukufice ()

kukufice sestdvajici z nafezanych a zaschlych nebo
vylisovanych vieten, slupek a lizek zrn. Vznikd
nafezdnim klasd, slupek a listt cukrové kukufice
s obsahem zrn cukrové kukufice.
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1.2.17 drcend odklickovand Vyrobek ziskany odklickovanim drcené kukufice. | hrubd vldknina
kukufice () Sestdvd pfevdzné z Castic endospermu a muZe | Skrob
obsahovat maly podil zlomkd kukufi¢nych klicki
a &astic vnéjsich obali.
1.2.18 kukufi¢nd krupice () Tvrdé kaminkovité ¢asti drcené kukufice obsahujici | hrubd vldknina
malé nebo viibec zddné mnozstvi otrub nebo klicka. | skrob
1.2.19 extrahovand moucka Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci | hruby protein (dusikaté
z kukuficnych klickd zpracovanych kukufi¢nych klickt. Pouze pokud je | latky)
krmnd (%) vyroben v integrovaném zafizeni na drceni
a rafinaci, mize vyrobek obsahovat do:
— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kiemeliny, amorfnich kie-
micitant a amorfniho oxidu kfemicitého, fylosi-
likath a celulézového nebo dievného vldkna)
— 1,3 % surovych lecitint
— 2 % mydlovych kald
1.2.20 smés kukuFi¢nych klastt | Kukufi¢nd zrna a klasy.
1.2.21 smés kukufi¢nych klasts | Kukufi¢nd zrna, klasy a slupky.
se slupkami
1.3.1 proso Zrna druhu Panicum miliaceum L.
1.4.1 oves Zrna druhu Avena sativa L. a jinych kultivart ovsa.
1.4.2 oves loupany Loupana zrna ovsa.
1.4.3 ovesné vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo mikronizaci | skrob
infraCervenym zafenim a vlo¢kovanim loupaného
ovsa. Mize obsahovat maly podil ovesnych slupek.
1.4.4 ovesné middlings Vyrobek ziskany pii zpracovdni pfecisténého | hrubd vldknina
loupaného ovsa na ovesné kroupy a mouku. | $krob
Sestdvd pfevdzné z ovesnych otrub a malého
podilu endospermu.
1.4.5 ovesné otruby Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténych zrn | hruba vldknina
loupaného ovsa. Sestdva prevazné z Castic vnéjsich
obalii a z ¢4sti zrn, z nichz byla odstranéna vétsi st
endospermu.
1.4.6 ovesné slupky Vyrobek ziskany pfi loupani ovesnych zrn. hruba vldknina
1.4.7 oves piedzelatinizovany | Vyrobek ziskany z mletého nebo zlomkového ovsa | skrob
tpravou ve vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.
1.4.8 ovesné kroupy Vycistény oves s odstranénymi slupkami. hrubd vlaknina
skrob
1.4.9 ovesnd mouka Vyrobek ziskany mletim ovesnych zrn. hrub4 vldknina

Skrob
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1.4.10 ovesnd mouka krmnd Vyrobek z ovsa s vysokym obsahem $krobu, po | hrubd vldknina
vyloupani.
1.4.11 ovesné zbytky po Vyrobek ziskany pii zpracovdni pfeci§téného | hrubd vldknina
zpracovani ovsa, krmné | loupaného ovsa na ovesné kroupy a mouku.
Sestdvd pfevdzné z ovesnych otrub a malého
podilu endospermu.
1.5.1 semena merliku chilského | Vycisténd celd semena rostliny merlik chilsky
(chinoa) extrahovand (Chenopodium quinoa Willd.), z nichz byl odstranén
saponin obsazeny v obalové ¢isti semen.
1.6.1 ryZze zlomkova Cést zrna ryZe Oryza sativa L., kterd je kratsf nez tii | skrob
¢tyrtiny celého zrna. Ryze mize byt ovafend.
1.6.2 ryZe omletd Loupand ryze, ze které byly pfi omildni ryZze téméf | Skrob
tplné odstranény otruby a klicky. Ryze muze byt
ovafena.
1.6.3 ryze pfedzelatinizovand | Vyrobek ziskany pfedzelatinizovinim z omleté | Skrob
nebo zlomkové ryze.
1.6.4 ryze extrudovand Vyrobek ziskany extruzi ryZové mouky. skrob
1.6.5 ryzové vlocky Vyrobek ziskany vlockovanim zrn nebo zlomka zrn | skrob
pfedzelatinizované ryze.
1.6.6 ryZe loupand Neopracovand ryze (Oryza sativa L.) zbavend pouze | $krob
slupek. Vysledkem procesu loupdni a manipulace | hrubd vldknina
muzZe byt ztrdta urcitého mnozstvi otrub.
1.6.7 ryZovy krmny Srot Vyrobek ziskany Srotovanim krmné ryZe sestavajici | skrob
bud ze zelenych, kfidovych nebo nezralych zrn
odstranénych béhem zpracovani loupané ryze
mletim, nebo z béZnych loupanych zrn, kterd jsou
zlutd nebo skvrnita.
1.6.8 ryzova mouka Vyrobek ziskany mletim omleté ryze. Ryze mize | skrob
byt ovafend.
1.6.9 mouka z loupané ryze Vyrobek ziskany mletim loupané ryze. Ryze miize | $krob
byt ovafend. hrubad vldknina
1.6.10 ryzové otruby Vyrobek ziskany pii omildni ryze, sestdvajici hlavné | hrubd vldknina
z obalovych &asti zrna (oplodi, osemeni, jadra,
aleuronu) s &asti klicku. RyZe muze byt ovafend
nebo extrudovand.
1.6.11 ryzové otruby Vyrobek ziskany pii omilani ryZe, sestdvajici hlavné | hrubd vldknina

s uhli¢itanem vdpenatym

z obalovych ¢&sti zrna (oplodi, osemeni, jddra,
aleuronu) s ¢asti klicku. MtZe obsahovat do 23 %
uhli¢itanu vépenatého pouzitého jako pomocnd
technickd latka. RyZe miiZe byt ovafend.

uhli¢itan vdpenaty
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1.6.12 ryZové otruby odtu¢néné | Ryzové otruby pochdzejici z extrakce oleje. hrubad vldknina
1.6.13 olej z ryZovych otrub Olej extrahovany ze stabilizovanych ryZovych
otrub.
1.6.14 ryzové middlings Vyrobek z vyroby ryzové mouky a Skrobu ziskany | skrob, pokud > 20 %
suchym nebo mokrym mletim a prosévanim. | hruby protein (dusikaté
Sestdvd pfevazné ze Skrobu, proteinu, tuku | latky), pokud > 10 %
a vldkniny. RyZe muZe byt ovafend. Muze | hruby tuk, pokud > 5 %
obsahovat do 0,25 % sodiku a do 0,25 % siranti. hrubd vliknina
1.6.15 ryzové middlings Vyrobek ziskany pfi omildni ryZe, sestdvajici hlavné | skrob
s uhli¢itanem vépenatym | z cdstic aleuronové vrstvy a endospermu. Mtize | hruby protein (dusikaté
obsahovat do 23 % uhli¢itanu vépenatého | latky)
pouzitého jako pomocnd technickd litka. Ryze | hruby tuk
muZe byt ovafena. hrubad vldknina
uhli¢itan vipenaty
1.6.16 ryze Zrna druhu Oryza sativa L.
1.6.17 ryzové klicky Vyrobek ziskany pii omildni ryze, sestdvajici hlavné | hruby tuk
z klicka. hruby protein (dusikaté
latky)
1.6.18 expelery z ryZovych Vyrobek zbyly z rozdrcenych ryzovych klicki po | hruby protein (dusikaté
klicka’ odstranéni oleje. latky)
hruby tuk
hrubad vldknina
1.6.20 ryZovy protein Vyrobek z vyroby ryzového Skrobu ziskany | hruby protein (dusikaté
mokrym mletim-prosévanim, separaci, koncentraci | latky)
a susenim.
1.6.21 tekutd krmnd ryze Koncentrovany tekuty vyrobek z mokrého mleti | $krob
a prosévani ryze.
1.6.22 ryZe pfedZelatinizovand | Vyrobek ziskany expanzi zrn nebo zlomkd zrn ryze. | skrob
1.6.23 ryZe fermentovand Vyrobek ziskany fermentaci ryze. gkrob
1.6.24 ryZe zdeformovand, ryZe | Vyrobek ziskany pfi omildni ryzZe, sestavajici hlavné | skrob
omletd/kiidovd, omletd ze zdeformovanych zrn a/nebo kiidovych zrn
a/nebo  poskozenych zrn a/nebo pfirozené
zbarvenych zrn (zelenych, Cervenych, Zlutych)
a/nebo béznych loupanych zrn, celych ¢i
zlomkovych.
1.6.25 ryZe nezrald omletd Vyrobek ziskany pfi omildni ryze, sestdvajici hlavné | skrob
z nezralych a/nebo kiidovych zrn.
1.7.1 Zito Zrna druhu Secale cereale L.
1.7.2 Zitné middlings Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténého | skrob
Zita. Sestdvd pievdzné z Castic endospermu, | hrubd vliknina
s jemnymi &asticemi vngj§ich obald a malym
podilem riznych &ast zrna.
1.7.3 Zitnd mouka krmnd Vyrobek z vyroby mouky ziskany z piecisténého | skrob

Zita. Sestdvd pievazné z Cdstic vngjsich obala
a z Cdsti zrn, z nichZ je odstranéno méné
endospermu nez u Zitnych otrub.

hrubd vldknina
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Zitné otruby

Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfecisténého
zita. Sestdvd prevdzné z Castic vnéjsich obali
a z Casti zrn, z nichz byla odstranéna vétSina
endospermu.

Skrob
hrub4 vldknina

1.8.1

irok [milo]

Zrna/semena druhu Sorghum bicolor (L.) Moench.

1.8.2

¢irok bily

Zrna specifickych  kultivarG  ¢iroku s bilym
osemenim.

1.8.3

irok krmny

Suseny vyrobek ziskany pii separaci ¢irokového
Skrobu. Sestdva prevazné z otrub. Vyrobek muze
také obsahovat suSené zbytky maceratni vody
a mohou byt ptidany klicky.

hruby protein (dusikaté
latky)

1.9.1

pSenice Spalda

Zrna druhu Triticum spelta L., Triticum dicoccum
Schrank nebo Triticum monococcum L.

1.9.2

$paldové otruby

Vyrobek z vyroby S$paldové mouky. Sestdvd
pfevdzné z vnéjsich obalti a malého podilu zlomkd
klick pSenice 3paldy, s malym podilem dastic
endospermu.

hrub4 vldknina

1.93

plevy pSenice $paldy

Vyrobek ziskany pfi loupdni zrn pSenice $paldy.

hrubd vldknina

1.9.4

$paldové middlings

Vyrobek ziskany pii zpracovani precisténé loupané
pSenice 3paldy na Spaldovou mouku. Sestdvd
pfevazné z Castic endospermu s jemnymi ¢dsticemi
vngjsich obald a malym podilem zbytkG po
precisténi zrn.

hrub4 vldknina
Skrob

1.10.1

tritikale

Zrna hybridu Triticum x Secale cereale L. Hybrid.

1.11.1

pSenice

Zrna druhu Triticum aestivum L., Triticum durum Desf.
a jinych kultivart psenice.

1.11.2

pSeni¢ny sladovy kvét

Vyrobek z kli¢en{ sladovnické p3enice a ¢isténi sladu
sestdvajici z kofinkd, jemnych podild obilovin,
slupek a malych zlomkovych zrn sladované psenice.

1.11.3

pSenice
pfedzelatinizovand

Vyrobek ziskany z mleté nebo zlomkové psenice
tipravou ve vlhkém a teplém prostiedi a pod tlakem.

Skrob

1.11.4

pSeni¢né middlings

Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pfeisténych zrn
pSenice nebo loupané psenice 3paldy. Sestdvd
plevazné z ¢astic endospermu s jemnymi ¢asticemi
vngjsich obald a malym podilem zbytkG po
precisténi zrn.

hrub4 vldknina
Skrob

1.11.5

pSeni¢né vlocky

Vyrobek ziskany napafenim nebo mikronizaci
infraervenym zdfenim a vlockovdnim loupané
pSenice. Mize obsahovat maly podil pSeni¢nych
slupek.

hrubé vldknina
Skrob
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1.11.6 pSeni¢nd mouka krmnd Vyrobek z vyroby mouky nebo z vyroby sladu | hrubd vldknina
ziskany z precisténych zrn pSenice nebo loupané
pSenice $paldy. Sestava ptevazné z &astic vnéjsich
obalii a z ¢dsti zrn, z nichZ je odstranéno méné
endospermu nez u pSeni¢nych otrub.
1.11.7 pSeni¢né otruby () Vyrobek z vyroby mouky nebo z vyroby sladu | hrubd vldknina
ziskany z pfecisténych zrn pSenice nebo loupané
pSenice Spaldy. Sestdvd ptevazné z &astic vngjsich
obalt a z &asti zrn, z nichz byla odstranéna vétsi
&ast endospermu.
1.11.8 pSeni¢nd sladovand Vyrobek ziskany kombinaci sladovani a fermentace | skrob
fermentovand drt pSenice a pSeni¢nych otrub. Vyrobek je pak susen | hrubd vldknina
a drcen.
1.11.10 | pSeni¢nd vldknina Vléknina ziskand pfi zpracovani pSenice. Sestdvd | vlhkost, pokud < 60 %
pfevazné z vlakniny. nebo > 80 %
pokud vlhkost < 60 %:
— hrubd vldknina
1.11.11 pSenicné klicky Vyrobek z mleti mouky sestdvajici pfevdzné | hruby protein (dusikaté
z pSeni¢nych klickti, mackanych nebo v jiné formé, | litky)
na nichZ mohou jesté ulpivat ¢astice endospermu | hruby tuk
a vnéjsich obalt.
1.11.12 | pSeni¢né klicky Vyrobek z fermentace pSeni¢nych klicka. hruby protein (dusikaté
fermentované latky)
hruby tuk
1.11.13 | expelery z pSeni¢nych Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim | hruby protein (dusikaté
klickd® pSeni¢nych klickG (Triticum aestivum L., Triticum | ldtky)
durum Desf. a jinych kultivard pSenice a loupané
pSenice $paldy (Triticum spelta L., Triticum dicoccum
Schrank, Triticum monococcum L.)), na nichZz mohou
jesté ulpivat Eastice endospermu a osement.
1.11.15 | pSeniény protein PSeni¢ny protein ziskany p¥i vyrobé skrobu nebo | hruby protein (dusikaté
ethanolu, piipadné ¢astecné hydrolyzovany. latky)
1.11.16 | pSeni¢ny lepek (gluten) Vyrobek z vyroby pSenicného skrobu a lepku. | vlhkost, pokud < 45 %
krmny Sestdvd z otrub, ze kterych mohly byt ¢dste¢né | nebo > 60 %
odstranény klicky. Miize byt pfiddna pSeni¢nd | pokud vlhkost < 45 %:
rozpustnd frakce, zlomkova pSenice a dalsi | — hruby protein (dusi-
vyrobky ziskané ze $krobu a z rafinace nebo katé latky)
fermentace $krobovych vyrobkii. — $krob
1.11.18 | pSeni¢ny lepek (gluten) PSeni¢ny  protein  vyznaCujici se  vysokou | hruby protein (dusikaté
vitdlni viskoelasticitou v hydratovaném  stavu, | litky)

s minimdlné 80 % proteinu (N x 6,25)

a maximalné 2 % popela v susiné.
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1.11.19 | pSeni¢ny skrob tekuty Vyrobek ziskany z vyroby skrobu/glukosy a lepku | vlhkost, pokud < 65 %
z pSenice. nebo > 85 %
pokud vlhkost < 65 %:
— 8krob
1.11.20 | pSeni¢ny skrob obsahujici | Vyrobek ziskany pfi vyrobé pseni¢ného Skrobu, | hruby protein (dusikaté
protein, ¢aste¢né sestdvajici hlavné z &aste¢né zcukieného $krobu, | latky)
odcukfeny rozpustnych proteind a dalSich rozpustnych ¢dsti | skrob
endospermu. veskery cukr vyjadreny
jako sacharosa
1.11.21 | pSeni¢nd rozpustnd Vyrobek z pSenice ziskany po mokré extrakci | vlhkost, pokud < 55 %
frakce proteinu a $krobu. MiiZe byt hydrolyzovany. nebo > 85 %
pokud vlhkost < 55 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
1.11.22 | pSeni¢né kvasnice — Tekuty druhotny vyrobek, ktery je uvolnén po | vlhkost, pokud < 60 %
koncentrit fermentaci pseni¢ného skrobu pro vyrobu alkoholu. | nebo > 80 %
pokud vlhkost < 60 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
1.11.23 | prosev sladovnické Vyrobek z mechanického prosévéni (frakcionace | hrubd vldknina
pSenice podle velikosti) sestdvajici z nevyvinutych
pSeni¢nych zrn a frakef pSenicnych zrn oddélenych
pied sladovanim.
1.11.24 | zlomky pSeni¢ného sladu | Vyrobek sestdvajici z frakei pSeni¢nych zrn a sladu | hrubd vldknina
a sladovy prach oddélenych pfi vyrobé sladu.
1.11.25 | vnéjsi obalové &isti Vyrobek z ¢isténi sladovnické pSenice sestdvajici | hrubd vldknina
sladovnické psSenice z frakei vngjsich obalovych ¢4sti a jemnych podili.
1.11.26 | pSeni¢ny aleuron Vyrobek ziskany oddélenim aleuronové vrstvy od | hruby protein (dusikaté
pSeni¢nych otrub. latky)
hrub4 vldknina
1.12.2 obilnd mouka (%) Mouka z mleti obili. skrob
hrubad vldknina
1.12.3 koncentrit z obilného Koncentrt a suSeny vyrobek ziskany z obili po | hruby protein (dusikaté
proteinu (%) odstranéni $krobu prostfednictvim fermentace | ldtky)
kvasinek.
1.12.4 prosev po ¢isténi Vyrobky z mechanického prosévani (frakcionace | hrubd vldknina
obilnych zrn () podle velikosti), sestdvajici z malych zrn a frakei
zrn, kterd mohou byt naklicend, oddélenych pied
dal$im zpracovanim zrna. Vyrobky obsahuji vétsi
mnoZstvi hrubé vldkniny (napf. plev) nez
nefrakcionované obiloviny.
1.12.5 obilné klicky () Vyrobek z mleti mouky a vyroby skrobu sestdvajici | hruby protein (dusikaté

pfevazné z obilnych klickt, mackanych nebo v jiné
formé, na nichz mohou jesté ulpivat Céstice
endospermu a vnéjsich obald.

latky),
hruby tuk
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1.12.6 obilni vypalky (3 Obilny vyrobek ziskany odpafenim koncentritu | vlhkost, pokud < 45 %
vyCerpaného rmutu z fermentace a destilace obili | nebo > 70 %
pouzivaného pii vyrobé obilnych destilatd. pokud vlhkost < 45 %:
— hruby protein (dusi-
katé latky)
1.12.7 zahusténé vypalky () Vlhky vyrobek sestdvajici z pevné frakce vzniklé | vlhkost, pokud < 65 %
odstfedénim afnebo filtraci vycerpaného rmutu | nebo > 88 %
z fermentovaného a  destilovaného  obili | pokud vlhkost < 65 %:
pouzivaného pii vyrobé obilnych destilatd. — hruby protein (dusi-
katé latky)
1.12.8 koncentrované vypalky | Vlhky vyrobek z vyroby alkoholu fermentaci | vlhkost, pokud < 65 %
z destilace (%) a destilaci p3enicné zdpary a cukerného sirupu po | nebo > 88 %
pfedchozi separaci otrub a lepku. MiiZe obsahovat | pokud vlhkost < 65 %:
devitalizované buiiky a/nebo ¢asti mikroorganismi | hruby protein (dusikaté
pouzitych pfi fermentaci. latky), pokud > 10 %
Muze obsahovat do 4 % drasliku pfi obsahu vlhkosti
12 %.
1.12.9 zrna a vypalky Vyrobek ziskany pii vyrobé alkoholu fermentaci | vlhkost, pokud < 60 %
z destilace () a destilaci obilné zdpary a/nebo jinych skrobnatych | nebo > 80 %
vyrobkii a vyrobkl obsahujicich cukr. MizZe | pokud vlhkost < 60 %:
obsahovat devitalizované buniky ajnebo ¢isti | — hruby protein (dusi-
mikroorganisma pouzitych pfi fermentaci. Maze katé latky)
obsahovat 2 % sirant a/nebo do 2 % drasliku pfi
obsahu vlhkosti 12 %.
1.12.10 | lihovarské vypalky Vyrobek z destilace alkoholu ziskany suSenim | hruby protein (dusikaté
susené () pevnych druhotnych produkt z fermentovanych | litky)
obilovin. MuZe obsahovat do 2 % drasliku pfi
obsahu vlhkosti 12 %.
1.12.11 | lihovarské vypalky Vyrobek z destilace alkoholu ziskany suenim | hruby protein (dusikaté
tmavé (°) [suSend zrna pevaych druhotnych produktd z fermentovanych | latky)
avypalky z destilace (] | obilovin, do kterych byl pfidin vypalkovy sirup
nebo zahustény vycerpany rmut. MiZe obsahovat
do 2 % drasliku pti obsahu vlhkosti 12 %.
1.12.12 | pivovarské mldto (%) Pivovarsky vyrobek, ktery se sklddd z druhotnych | vlhkost, pokud < 65 %
produktd ze sladu a nesladovanych obilovin | nebo > 88 %
a jinych Skrobnatych vyrobkd, které mohou | pokud vlhkost < 65 %:
obsahovat urcité &astice z chmelu. V typickém | — hruby protein (dusi-
piipadé se uvadi na trh ve vlhkém stavu, maze byt katé latky)
ale také proddvan suseny. Mize obsahovat do 0,3 %
dimethylpolysiloxanu, do 1,5 % enzymt a do 1,8 %
bentonitu.
1.12.13 | mldto z vyroby whisky (%) | Pevny vyrobek z vyroby whisky z obiloviny. Sestdvd | vlhkost, pokud < 65 %

z druhotnych produktt horkovodni extrakce
sladované obiloviny. V typickém piipadé se uvadi
na trh ve vlhkém stavu poté, co byl extrakt
odstranén usazenim.

nebo > 88 %

pokud vlhkost < 65 %:

— hruby protein (dusi-
katé latky)
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1.12.14 | lisované mlito Pevny vyrobek ziskany pii vyrobé piva, sladového | vlhkost, pokud < 65 %
vytazku a  whiskového  destildtu.  Sestdvd | nebo > 88 %
z druhotnych produktd horkovodni extrakce | pokud vlhkost < 65 %:
mletého sladu a piipadné dalsich cukernych nebo | — hruby protein (dusi-
na $krob bohatych doplnkt. V typickém piipadé se katé latky)
uvadi na trh ve vlhkém stavu poté, co byl extrakt
odstranén lisovanim.
1.12.15 | vypalky Vyrobek zbyly v destilaénim pfistroji z prvni | hruby protein (dusikaté
(rmutové) destilace sladovych destilatd. latky), pokud > 10 %
1.12.16 | vypalkovy sirup Vyrobek z prvni (rmutové) destilace sladovych | vlhkost, pokud < 45 %

destilatti vyrobeny odpafenim vypalku zbylého

v destila¢nim pistroji.

nebo > 70 %

pokud vlhkost < 45 %:

— hruby protein (dusi-
katé latky)

1

%) Nézev muze byt doplnén druhem obili.

Nézev lze nahradit ndzvem v [...], podle situace.

0]
¢
() Vanglictiné se pouZzivé vyraz ,maize“ nebo ,corn*.
v

“) Pokud byl tento vyrobek umlet jemnéji, mize se k ndzvu pfipojit slovo ,jemné“ nebo se ndzev
oznacenim.

muze nahradit odpovidajicim

2. Olejnatd semena, olejnaté plody a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
2.1.1 babassové expelery (') Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim ofecht | hruby protein (dusikaté
palmy babassu odrtid Orbignya. latky)
hruby tuk
hrubd vldknina
2.2.1 semeno Inicky Semena druhu Camelina sativa L. Crantz.
2.2.2 Inickové expelery (') Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen | hruby protein (dusikaté
Inicky. latky)
hruby tuk
hrubd vldknina
2.2.3 Inic¢kovy extrahovany Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei a vhodnou | hruby protein (dusikaté
$rot (moucka) tepelnou tGpravou Inickovych expelert. latky)
2.3.1 kakaové slupky Slupky susenych a prazenych bobt Theobroma cacao | hrubd vlaknina
2.3.2 kakaové vylusténé lusky | Vyrobek ziskany zpracovdnim bob® Theobroma | hrubd vliknina
cacao L. hruby protein (dusikaté
latky)
233 kakaovy &istecné Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei susenych | hruby protein (dusikaté
loupany extrahovany Srot | a prazenych bobii Theobroma cacao L., ze kterych | latky)
(moucka) byla odstranéna ¢dst slupek. hrubd vldknina
2.4.1 kokosové expelery () Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim susenych | hruby protein (dusikaté

jader (endospermu) a vnéjsi slupky (obalu) ploda
kokosové palmy Cocos nucifera L.

latky)
hruby tuk
hrubd vldknina
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2.4.2 kokosové expelery Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim | hruby protein (dusikaté
hydrolyzované () a enzymatickou hydrolyzou suSenych jader | litky)
(endospermu) a vnégjsi slupky (obalu) plodd | hruby tuk
kokosové palmy Cocos nucifera L. hrubd vldknina
243 kokosovy extrahovany Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci susenych | hruby protein (dusikaté
$rot (moucka) jader (endospermu) a vnéjsi slupky (obalu) plodd | latky)
kokosové palmy Cocos nucifera L.
2.5.1 bavinikové semeno Semena baviniku Gossypium spp., ze kterych byla
odstranéna vldkna.
2.5.2 bavlnikovy dstené Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei | hruby protein (dusikaté
loupany extrahovany Srot | bavinikovych semen, ze kterych byla odstranéna | litky)
(moucka) vldkna a cast slupek. (Hrubd vldknina nejvyse 22,5 | hrubd vldknina
% v susing.)
2.5.3 bavinikové expelery () Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovdnim | hruby protein (dusikaté
bavlnikovych semen, ze kterych byla odstranéna | latky)
vldkna. hrubad vldknina
hruby tuk
2.6.1 Podzemnicové (}) Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim ¢dste¢né | hruby protein (dusikaté
Castené loupané loupanych plodii podzemnice olejné Arachis | latky)
expelery () hypogaea L. a jinych druhd rodu Arachis. (Obsah | hruby tuk
hrubé vldkniny nejvyse 16 % v susiné.) hrubad vldknina
2.6.2 podzemnicovy (%) Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci | hruby protein (dusikaté
¢astecné loupany podzemnicovych ¢dstecné loupanych expelert. | latky)
extrahovany Srot (Obsah hrubé vlakniny nejvyse 16 % v susiné.) hruba vldknina
(moucka)
2.6.3 podzemnicové (%) loupané | Vyrobek =z vyroby oleje ziskany lisovanim | hruby protein (dusikaté
expelery () loupanych plodii podzemnice olejné. latky)
hruby tuk
hrubad vldknina
2.6.4 podzemnicovy ()loupany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot podzemnicovych loupanych expelert. latky)
(moucka) hrubé vlaknina
2.6.5 podzemnice olejnd () Semena druhu Arachis hypogaea a jinych druht rodu
Arachis.
2.7.1 kapokové expelery () Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen | hruby protein (dusikaté
kapoku (Ceiba pentadra L. Gaertn.). latky)
hrubad vldknina
2.8.1 Inéné semeno Semena Inu Linum usitatissimum L. (botanickd Cistota
nejméné 93 %) celd, mackand nebo drcend.
2.8.2 Inéné expelery ()) Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim Inénych | hruby protein (dusikaté
semen. latky)
hruby tuk
hrubad vldknina
2.8.3 Inény extrahovany Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei a vhodnou | hruby protein (dusikaté

(moucka)

tepelnou Gpravou Inénych expelerd.

latky)
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2.8.4 Inéné expelery (') krmné | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim Inénych | hruby protein (dusikaté
semen. Pouze pokud je vyroben v integrovaném | ltky)
zafizeni na drceni a rafinaci, mdzZe vyrobek | hruby tuk
obsahovat do: hrubd vldknina
— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kiemeliny, amorfnich ke-
micitant a amorfniho oxidu kfemicitého, fylosi-
likath a celul6zového nebo dievného vldkna)
— 1,3 % surovych lecitint
— 2 % mydlovych kalti
2.8.5 Inény extrahovany Srot Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou | hruby protein (dusikaté
(moucka) krmny tepelnou tipravou Inénych expelerii. Pouze pokudje | latky)
vyroben v integrovaném zafizeni na drceni
a rafinaci, mize vyrobek obsahovat do:
— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kfemeliny, amorfnich kie-
micitand a amorfniho oxidu kiemicitého, fylosi-
likdtd a celul6zového nebo dievného vldkna)
— 1,3 % surovych lecitint
— 2 % mydlovych kald
29.1 hoi¢i¢né otruby Vyrobek ze zpracovéani hoi¢ice (Brassica juncea L.). | hrubd vldknina
Sestavd z ¢astic vngjsich obald a z ¢sti zrn.
29.2 extrahovany Srot Vyrobek ziskany extrakci tékavého hoic¢iéného oleje | hruby protein (dusikaté
(moucka) z hof&i¢nych z hoi¢iénych semen. latky)
semen
2.10.1 semeno nigeru Semena nigeru Guizotia abyssinica (L.f.) Cass.
2.10.2 nigerové expelery’ Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen | hruby protein (dusikaté
nigeru. (Popel nerozpustny v HCl nejvyse 3,4 %.) latky)
hruby tuk
hrubd vldknina
2.11.1 olivovd pulpa Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakei lisovanych | hruby protein (dusikaté
oliv Olea europea L. co mozZnd nejvice zbavenych | latky)
casti pecek. hrubad vldknina
hruby tuk
2.11.2 krmny olivovy Vyrobek z vyroby olivového oleje ziskany extrakci | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot avhodnou tepelnou tipravou expelert olivové pulpy | ltky)
odtu¢nény co moznd nejvice zbavenych ¢asti pecek. Pouze | hrubd vldknina

pokud je vyroben v integrovaném zafizeni na

drceni a rafinaci, mtiZe vyrobek obsahovat do:

— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kiemeliny, amorfnich kie-
micitand a amorfniho oxidu kiemicitého, fylosi-
likati a celul6zového nebo dfevného vldkna)

— 1,3 % surovych lecitint

— 2 % mydlovych kald
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2.11.3 olivovy extrahovany $rot | Vyrobek z vyroby olivového oleje ziskany extrakci | hruby protein (dusikaté
odtuénény avhodnou tepelnou tipravou expelert olivové pulpy | ltky)
co mozna nejvice zbavenych ¢asti pecek. hruba vldknina
2121 palmojddrové expelery (') | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovdnim jader | hruby protein (dusikaté
palmy Elaeis guineensis Jacq., Corozo oleifera (HBK) L. | latky)
H. Bailey (Elaeis melanococca auct.), ze kterych byla co | hrubd vldknina
moznd nejvice odstranéna tvrdd skofdpka. hruby tuk
2.12.2 palmojidrovy Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakcijader palmy, | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot ze kterych byla co moznd nejvice odstranéna tvrdd | latky)
(moucka) skofdpka. hrub4 vldknina
2.13.1 tykvové (dyfiové) semeno | Semena druhu Cucurbita pepo L. a rostlin rodu
Cucurbita.
2.13.2 tykvové (dyiiové) Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen | hruby protein (dusikaté
expelery () druhu Cucurbita pepo L. a rostlin rodu Cucurbita. latky)
hruby tuk
2.14.1 fepkové semeno (*) Semena Fepky Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.)
Sinsk., indické Brassica napus L. var. glauca (Roxb.) O.
E. Schulz a Brassica rapa ssp. oleifera (Metzg.) Sinsk.
Botanicka Cistota nejméné 94 %.
2.14.2 fepkové () expelery () Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen | hruby protein (dusikaté
fepky. latky)
hruby tuk
hrub4 vldknina
2.14.3 fepkovy (’) extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou | hruby protein (dusikaté
$rot (moucka) tepelnou Gpravou fepkovych expelerd. latky)
2.14.4 fepkové semeno (*) Vyrobek ziskany z celého semene fepky tipravou ve | hruby protein (dusikaté
extrudované vlhkém a teplém prostedi a pod tlakem zvySujicim | ldtky)
Zelatinizaci $krobu. hruby tuk
2.14.5 fepkoproteinovy (’) Vyrobek z vyroby oleje ziskany oddélenim | hruby protein (dusikaté
koncentrit proteinové frakce fepkovych expelerd nebo | latky)
semene fepky.
2.14.6 fepkové () expelery () Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen | hruby protein (dusikaté

krmné

fepky. Pouze pokud je vyroben v integrovaném

zaf{zeni na drceni a rafinaci, miZe vyrobek

obsahovat do:

— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kiemeliny, amorfnich kie-
micitand a amorfniho oxidu kiemicitého, fylosi-
likath a celulézového nebo dievného vldkna)

— 1,3 % surovych lecitint

— 2 % mydlovych kald

latky)
hruby tuk
hrubd vldknina
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2.14.7 fepkovy (’) extrahovany | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou | hruby protein (dusikaté
$rot (moucka) krmny tepelnou tipravou fepkovych expelert. Pouze pokud | ltky)
je vyroben v integrovaném zafizeni na drceni
a rafinaci, miZe vyrobek obsahovat do:
— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kiemeliny, amorfnich ke-
micitant a amorfniho oxidu kfemicitého, fylosi-
likath a celul6zového nebo dievného vldkna)
— 1,3 % surovych lecitint
— 2 % mydlovych kalt
2.15.1 saflorové semeno Semena safloru Carthamus tinctorius L.
2.15.2 saflorovy cisteéné Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakel ¢dste¢né | hruby protein (dusikaté
loupany extrahovany Srot | loupanych semen safloru. latky)
(moucka) hrubd vldknina
2.15.3 saflorové slupky Vyrobek ziskany loupdnim semen safloru. hrubd vldknina
2.16.1 sezamové semeno Semena druhu Sesamum indicum L.
2.17.1 ¢astecné loupané Vyrobek z vyroby oleje ziskany odstranénim ¢&dsti | hruby protein (dusikaté
sezamové semeno slupek. latky)
hrubd vldknina
2.17.2 sezamové slupky Vyrobek ziskany loupanim sezamovych semen. hrubad vldknina
2.17.3 sezamové expelery (') Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovainim semen | hruby protein (dusikaté
sezamu. (Popel nerozpustny v HCl nejvyse 5 %.) latky)
hrubad vldknina
hruby tuk
2.18.1 s6jové boby toastované S6jové boby (Glycine max L. Merr) podrobené
vhodné tepelné tpravé. (Aktivita uredzy nejvyse
0,4 mg N/g x min.)
2.18.2 sbjové expelery () Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen | hruby protein (dusikaté
sOji. latky)
hruby tuk
hrubad vldknina
2.18.3 sbjovy extrahovany Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany ze s6jovych bobti po | hruby protein (dusikaté
(moucka) extrakci a vhodné tepelné tpravé. (Aktivita uredzy | latky)
nejvyse 0,4 mg N/g x min.) hruba vldknina
pokud > 8 % v susiné
2.18.4 sbjovy loupany Vyrobek z vyroby oleje ziskany z loupanych | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot sojovych bobt po extrakci a vhodné tepelné | litky)
(moucka) upravé. (Aktivita uredzy nejvyse 0,5 mg N/g x min.)
2.18.5 s6jové slupky Vyrobek ziskany loupanim sGjovych bobi. hrubad vldknina
2.18.6 s6jové boby extrudované | Vyrobek ziskany ze sGjovych bobid dpravou ve | hruby protein (dusikaté

vlhkém a teplém prosttedi a pod tlakem zvySujicim
zelatinizaci $krobu.

latky)
hruby tuk




4.7.2022 Utedni véstnik Evropské unie L 177]29
2.18.7 sbjoproteinovy Vyrobek ziskany z loupanych odtuénénych | hruby protein (dusikaté
koncentrait s6jovych bobt po dalsf extrakci nebo enzymatické | latky)
Upravé za ucelem sniZeni obsahu bezdusikatych
latek vytazkovych. Mize obsahovat inaktivované
enzymy.
2.18.8 s6jova extrahovand pulpa | Vyrobek ziskany pifi extrakci s6jovych bobt pro | hruby protein (dusikaté
[pasta ze s6jovych bobii] | vyrobu potravin. latky)
2.18.9 s6jovd melasa Vyrobek ziskany pfi zpracovani séjovych bobt. hruby protein (dusikaté
latky)
hruby tuk
2.18.10 | druhotny vyrobek ze Vyrobky ziskané pfi zpracovani séjovych bobt pro | hruby protein (dusikaté
zpracovani s6jovych vyrobu potravin ze séjovych bobt. latky)
bobu
2.18.11 | s6jové boby S6jové boby (Glycine max L. Merr.). aktivita uredzy, pokud
> 0,4 mg N/g x min.
2.18.12 | séjové vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo mikronizaci | hruby protein (dusikaté
infraervenym zdfenim a mackdnim loupanych | latky)
séjovych bobil. (Aktivita uredzy nejvyse 0,4 mg
N/g x min.)
2.18.13 | sbjovy extrahovany Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany ze s6jovych bobtipo | hruby protein (dusikaté
(moucka) krmny extrakci a vhodné tepelné tpravé. (Aktivita uredzy | latky)
nejvyse 0,4 mg N/g x min.) Pouze pokud je vyroben | hrubd vldknina
v integrovaném zafizeni na drceni a rafinaci, mize | pokud > 8 % v susiné
vyrobek obsahovat do:
— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kfemeliny, amorfnich kie-
micitand a amorfniho oxidu kiemicitého, fylosi-
likatir a celul6zového nebo dfevného vldkna)
— 1,3 % surovych lecitind
— 1,5 % mydlovych kald
2.18.14 | s6jovy loupany Vyrobek z vyroby oleje ziskany z loupanych | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot séjovych bobl po extrakci a vhodné tepelné | litky)
(moucka) krmny tpravé. (Aktivita uredzy nejvySe 0,5 mg
N/g x min) Pouze pokud je vyroben
v integrovaném zafizen{ na drceni a rafinaci, méize
vyrobek obsahovat do:
— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kiemeliny, amorfnich kie-
micitant a amorfniho oxidu kfemicitého, fylosi-
likath a celulézového nebo dievného vldkna)
— 1,3 % surovych lecitint
— 1,5 % mydlovych kalt
2.18.15 | fermentovany Vyrobek ziskany z loupanych odtuénénych | hruby protein (dusikaté
sbjoproteinovy séjovych bobii po mikrobidlni fermentaci za | litky)
koncentrit Ucelem sniZeni obsahu bezdusikatych latek

vytazkovych. Muze také obsahovat devitalizované
buriky mikroorganismii pouzitych pii fermentaci
a/nebo jejich casti.
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2.18.16 | s6jovd mouka toastovand | S6jové boby, které byly toastovdny nebo napafeny
nebo napafend a rozemlety na mouku. (Aktivita uredzy nejvyse
0,4 mg N/g x min.)
2.19.1 slune¢nicové semeno Semena slune¢nice Helianthus annuus L.
2.19.2 slunecnicové expelery () | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen | hruby protein (dusikaté
slunecnice. latky)
hruby tuk
hrubad vldknina
2.19.3 sluneénicovy Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot tepelnou Gpravou slune¢nicovych expeleri. latky)
(moucka) hrub4 vldknina
2.19.4 sluneénicovy loupany Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot tepelnou dpravou expelerd ze slune¢nicovych | latky)
(moucka) semen, z nichz byly zcela nebo &astetné | hrubd vldknina
odstranény slupky. Hrubd vldknina nejvyse 27,5 %
v suiné.
2.19.5 slupky ze slunecnicovych | Vyrobek ziskany loupdnim slunecnicovych semen. | hrubd vldknina
semen
2.19.6 sluneénicovy Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou | hruby protein (dusikaté
extrahovany Srot tepelnou tGpravou slune¢nicovych expelerii. Pouze | latky)
(moucka) krmny pokud je vyroben v integrovaném zafizeni na
drceni a rafinaci, mtiZe vyrobek obsahovat do:
— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kfemeliny, amorfnich kie-
micitand a amorfniho oxidu kiemicitého, fylosi-
likatir a celul6zového nebo dfevného vldkna)
— 1,3 % surovych lecitint
— 2 % mydlovych kalt
2.19.7 slunec¢nicovy loupany Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci a vhodnou | hruby protein (dusikaté

extrahovany Srot
(moucka) krmny

tepelnou tpravou expelerti ze slune¢nicovych

semen, z nichZz byly zcela nebo ¢astecné

odstranény slupky. Pouze pokud je vyroben

v integrovaném zafizen{ na drceni a rafinaci, méize

vyrobek obsahovat do:

— 1 % sumy pouzité bélici hlinky a filtra¢ni
pomocné latky (napf. kiemeliny, amorfnich ke-
micitant a amorfniho oxidu kfemicitého, fylosi-
likath a celulézového nebo dievného vldkna)

— 1,3 % surovych lecitint

— 2 % mydlovych kald

Hrubd vldknina nejvyse: 27,5 % v susing.

latky)
hrubd vldknina
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2.19.8 frakce slunecnicového Vyrobek  ze zpracovani  slunecnicového | hruby protein (dusikaté
extrahovaného Srotu extrahovaného $rotu (moucky) ziskany drcenim | latky)
(moudky) s vysokym a frakcionaci (prosévanim a frakcionaci vzduchem) | hruba vldknina
obsahem proteinu slune¢nicového loupaného extrahovaného S$rotu
a nizkym obsahem (moucky).
celulosy Obsah  hrubého proteinu (dusikatych ldtek)
nejméné: 45 % na bazi obsahu vlhkosti 8 %.
Obsah hrubé vlakniny nejvyse: 8 % na bazi obsahu
vlhkosti 8 %.
2.19.9 frakce slune¢nicového Vyrobek  ze  zpracovdni  slune¢nicového | hruby protein (dusikaté
extrahovaného Srotu extrahovaného Srotu (moucky) ziskany drcenim | latky)
(moucky) s vysokym a frakcionaci (prosévinim a frakcionaci vzduchem) | hrubd vldknina
obsahem celulosy slune¢nicového loupaného extrahovaného Srotu
(moucky).
Obsah hrubé vldkniny nejméné: 38 % na bazi
obsahu vlhkosti 8 %.
Obsah  hrubého proteinu (dusikatych latek)
nejméné: 17 % na bazi obsahu vlhkosti 8 %.
2.19.10 frakce slune¢nicového Vyrobek  ze zpracovani  slune¢nicového | hruby protein (dusikaté
extrahovaného Srotu extrahovaného $rotu (moucky) ziskany drcenim | latky), hrubd vliknina
(moudky) s vysokym a frakcionaci (prosévanim a frakcionaci vzduchem)
obsahem proteinu sluneénicového loupaného extrahovaného Srotu
a nizkym obsahem (moucky). Pouze pokud je vyroben v integrovaném
celulosy krmnd zaf{zeni na drceni a rafinaci, mdZe vyrobek
obsahovat do 1 % sumy pouzité bélici hlinky
a filtratni pomocné litky (napf. kiemeliny,
amorfnich kfemicitan@ a amorfniho oxidu
kiemicitého, fylosilikdtd a celulézového nebo
dfevného vldkna).
Obsah  hrubého proteinu (dusikatych latek)
nejméné: 45 % na bazi obsahu vlhkosti 9,5 %.
Obsah hrubé vlakniny nejvyse: 8 % na bazi obsahu
vlhkosti 10 %.
2.19.11 frakce slune¢nicového Vyrobek  ze  zpracovini  slunecnicového | hruby protein (dusikaté
extrahovaného Srotu extrahovaného $rotu (moucky) ziskany drcenim | latky), hrubd vldknina
(moucky) s vysokym a frakcionaci (prosévénim a frakcionaci vzduchem)
obsahem celulosy krmnd | slunecnicového loupaného extrahovaného srotu
(moucky). Pouze pokud je vyroben v integrovaném
zaf{zeni na drceni a rafinaci, miZe vyrobek
obsahovat do 1 % sumy pouzité bélici hlinky
a filtratni pomocné latky (napf. kiemeliny,
amorfnich kfemicitan@ a amorfntho oxidu
kiemicitého, fylosilikdtd a celul6zového nebo
dievného vldkna).
Obsah hrubé vldkniny nejméné: 38 % na bazi
obsahu vlhkosti 10 %.
Obsah  hrubého proteinu (dusikatych latek)
nejméné: 17 % na béazi obsahu vlhkosti 8 %.
2.20.1 rostlinny olej a tuk (*) Olgj a tuk ziskané bud’ lisovdnim, a/nebo extrakei | vlhkost, pokud > 1 %
z olejnatych semen nebo olejnatych ploda
(s vyjimkou ricinového oleje z ricinovniku).
2.21.1 surové lecitiny Vyrobek ziskany pfi odstrafiovani slizovitych latek

ze surového oleje z olejnatych semen a olejnatych
plodi ptisobenim vody. P¥i odstraniovani slizovitych
latek ze surového oleje mohou byt pfidany kyselina
citronova, kyselina fosfore¢nd, hydroxid sodny nebo
enzymy.
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2.22.1 konopné semeno Semena odrid Cannabis sativa L. s obsahem
tetrahydrokanabinolu < 0,2 % podle metody
kvantifikace  stanovené v  nafizeni  (EU)

& 639/2014 ().

2222 konopné expelery (') Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen | hruby protein (dusikaté
odrad  Cannabis  sativa L. s  obsahem | litky)
tetrahydrokanabinolu < 0,2 % podle metody | hrubd vldknina
kvantifikace stanovené v nafizeni (EU) ¢. 639/2014.

2223 konopny olej Olej ziskany lisovanim semen odrtid Cannabis sativa | vlhkost, pokud > 1 %
L. s obsahem tetrahydrokanabinolu < 0,2 % podle
metody kvantifikace stanovené v nafizeni (EU)

& 639/2014.
2.23.1 makové semeno Semena druhu Papaver somniferum L.
2232 makovy extrahovany Srot | Vyrobek z vyroby oleje ziskany extrakci expelerti | hruby protein (dusikaté
(moucka) z makovych semen. latky)
2.24.1 semena chia Semena druhu Salvia hispanica L.

') Vyraz expeler ze nahradit vyrazem ,vylisek/pokrutina“.

2) Vyraz ,podzemnicové“ Ize v piipadé Arachis hypogaea nahradit vyrazem ,arasidové*.

V piislusnych pfipadech lze ndzev doplnit o slova ,nizky obsah glukosinolati“ podle definice v pravnich pfedpisech Unie.

) Nézev ,rostlinny olej a tuk Ize v pfislusném piipadé nahradit ndzvem ,rostlinny olej* nebo ,rostlinny tuk“. Ndzev musi byt doplnén
druhem rostliny a v pfislusném ptipadé ¢dsti rostliny. Musi se uvést, zda je[jsou olej(e) a/nebo tuk(y) surovy(é), nebo rafinovany(é).

() Nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 639/2014 ze dne 11. bfezna 2014, kterym se dopliiuje nafizeni Evropského

parlamentu a Rady (EU) ¢. 1307/2013, kterym se stanovi pravidla pro p¥mé platby zemédélcim v rezimech podpory v rdmci

()
0
0)
()

spolecné zemédélské politiky, a kterym se méni pifloha X uvedeného nafizeni (UK. vést. L 181, 20.6.2014).

3. Semena luskovin a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
3.1.1 boby toastované Semena rostliny Phaseolus spp. nebo Vigna spp.
podrobend vhodné tepelné Gprave.
3.1.2 bobovy proteinovy Vyrobek ziskany z oddélené plodové vody z bobt | hruby protein (dusikaté
koncentrit pfi vyrobé skrobu. latky)
3.2.1 lusky svatojinského Susené plody stromu rohovniku Ceratonia siliqua L. | hrubd vliknina
chleba obsahujici semena svatojanského chleba.
3.2.3 §rotovany svatojinsky Vyrobek ziskany §rotovanim susenych ploda (luskti) | hrubd vldknina
chléb stromu rohovniku, z nichZ byla odstranéna semena
svatojanského chleba.
3.2.4 prasek ze svatojinského | Vyrobek ziskany mikronizaci suSenych ploda | hrubd vldknina
chleba [mouka ze (luskdt) stromu rohovniku, z nichz byla odstranéna | veskery cukr vyjadfeny
svatojanského chleba] semena svatojanského chleba. jako sacharosa
3.2.5 klicky svatojinského Klicky semen svatojinského chleba ze stromu | hruby protein (dusikaté
chleba rohovniku. latky)
3.2.6 expelery z klickia Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim klickd | hruby protein (dusikaté
svatojanského chleba’ rohovniku. latky)
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3.2.7 semeno svatojinského Semena (zrna) ziskand z luskd svatojanského chleba, | hrubd vliknina
chleba kterd sestdvaji z endospermu, slupek a klickd.

3.2.8 slupky svatojianského Slupky ze semen svatojinského chleba ziskané | hrubd vliknina
chleba loupdnim semen stromu rohovniku.

3.3.1 cizrna Semena rostliny Cicer arietinum L.

3.4.1 ervil Semena rostliny Ervum ervilia L.

3.5.1 semeno piskavice Semena piskavice (Trigonella foenum-graecum).

3.6.1 guarova moucka Vyrobek ziskany odstranénim slizovych ldtek | hruby protein (dusikaté

extrakci ze semen guarovych boba Cyamopsis | latky)
tetragonoloba (L.) Taub.

3.6.2 guarovd moucka z klickd | Vyrobek ziskany odstranénim slizovych ldtek | hruby protein (dusikaté

extrakei z klick semen guarovych bobd. latky)
3.7.1 bob koiisky Semena rostliny Vicia faba L. ssp. faba var. equina Pers.
a var. minuta (Alef.) Mansf.

3.7.2 vlocky z bobu koriského | Vyrobek ziskany napafenim nebo mikronizaci | $krob
infraervenym zdfenim a mackdnim loupaného | hruby protein (dusikaté
bobu koriského. latky)

3.7.3 obalové bliny bobu Vyrobek ziskany loupanim semen bobu konského, | hrubd vldknina
kotiského [bobové sestdvajici hlavné z vnéjsich obald. hruby protein (dusikaté
slupky] latky)

3.7.4 bob koiisky loupany Vyrobek ziskany loupdnim semen bobu kofiského, | hruby protein (dusikaté

sestavajici hlavné z endosperm bobu konského. latky)
hrub4 vldknina

3.7.5 protein z bobu kofiského | Vyrobek ziskany mletim (Srotovdnim) bobu | hruby protein (dusikaté

koniského a jeho frakcionaci vzduchem. latky)

3.8.1 cocka Semena rostliny Lens culinaris a.0. Medik.

3.8.2 slupky ¢ocky Vyrobek ziskany loupdnim semen ¢ocky. hrubd vldknina

3.9.1 sladkd lupina Semena rostliny Lupinus spp. s nejvyse 5 % horkych | hruby protein (dusikaté

semen. latky)

3.9.2 sladka lupina loupand Loupand semena sladké lupiny. hruby protein (dusikaté

latky)

3.9.3 obalové blany lupiny Vyrobek ziskany loupanim semen sladké lupiny, | hruby protein (dusikaté
[lupinové slupky] sestdvajici hlavné z vnéjsich obald. latky)

hrubd vldknina
3.9.4 lupinovd pulpa Vyrobek ziskany po extrakei slozek sladké lupiny. | hrubd vldknina
3.9.5 lupinové middlings Vyrobek ziskany pii vyrobé mouky ze sladké lupiny. | hruby protein (dusikaté
Sestavé pievazné z ¢asti kotyledonu a malého podilu | ltky)
slupek. hrubd vldknina
3.9.6 lupinovy protein Vyrobek ziskany z oddélené plodové vody ze | hruby protein (dusikaté
sladké lupiny pfi vyrobé skrobu nebo po mleti | ldtky)
a frakcionaci vzduchem.

3.9.7 lupinovy protein Vyrobek ze zpracovéni sladké lupiny pro vyrobu | hruby protein (dusikaté

(moucka) moucky s vysokym obsahem proteinu. latky)
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3.10.1 fazole mungo Boby druhu Vigna radiata L.
3.11.1 hrich Semena rostliny Pisum spp.
3.11.2 hrachové otruby Vyrobek ziskany pii vyrobé hrachové mouky | hrubd vliknina
z loupaného hrachu. Sestdvd hlavné ze slupek
odstranénych pfi loupdni a ¢iténi hrachu.
3.11.3 hrachové vlocky Vyrobek ziskany napafenim nebo mikronizaci | skrob
infraervenym zdfenim a mackdnim loupanych
semen hrachu.
3.11.4 hrachovd mouka Vyrobek ziskany pfi mleti hrachu. hruby protein (dusikaté
latky)
3.11.5 hrachové slupky Vyrobek ziskany pii vyrobé hrachové mouky | hrubd vliknina
z loupaného hrachu. Sestdvd hlavné ze slupek
odstranénych pii loupdni a ¢istén{ a malého podilu
endospermu.
3.11.6 hréich loupany Loupand semena hrachu. hruby protein (dusikaté
latky)
hrubad vldknina
3.11.7 hrachové middlings Vyrobek ziskany pifi vyrobé hrachové mouky. | hruby protein (dusikaté
Sestdvd prevazné z Casti kotyledonu a malého | litky)
podilu slupek. hruba vldknina
3.11.8 propad po ¢&isténi hrachu | Vyrobek z mechanického cisténi sestdvajici ze | hrubd vldknina
zlomkd hrachovych zrn oddélenych pred dalsim
zpracovanim.
3.11.9 hrachovy protein Vyrobek ziskany z oddélené plodové vody z hrachu | hruby protein (dusikaté
pii vyrobé skrobu nebo po mleti a frakcionaci | latky)
vzduchem, p¥ipadné ¢astecné hydrolyzovany.
3.11.10 | hrachovd pulpa [vnitfni | Vyrobek ziskany mokrou extrakei $krobu a proteinu | vlhkost, pokud < 70 %
hrachovd vldknina] z hrachu. Sestdva hlavné z vnitin{ vldkniny a skrobu. | nebo > 85 %
skrob
hrubd vldknina
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné
3.11.11 | hrachovd rozpustnd Vyrobek ziskany mokrou extrakci $krobu a proteinu | vlhkost, pokud < 60 %
frakce z hrachu. Sestdvd hlavné z rozpustnych proteind | nebo > 85 %
a oligosacharidu. veskery cukr vyjadieny
jako sacharosa
hruby protein (dusikaté
latky)
3.11.12 | hrachovi vldknina Vyrobek ziskany extrakci po umleti a proseti | hrubd vldknina
loupaného hrachu.
3.11.13 | hrachovy krém Vyrobek ziskany mokrou extrakei $krobu a proteinu | vlhkost, pokud < 50 %
z hrachu. Sestdvd hlavné z rozpustnych proteinti, | nebo > 85 %
vnitini vldkniny, $krobu a oligosacharidi. MtiZze | hruby protein (dusikaté
obsahovat do 1 % organickych kyselin. latky)
hrubad vldknina
skrob
3.12.1 vikve Semena rostliny Vicia sativa L. var. sativa a dal3ich

odrid.
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3.13.1 hrachor Semena rostliny Lathyrus sativus L. podrobend | metoda tepelné dpravy
vhodné tepelné dpravé.
3.14.1 vikev monantha Semena rostliny Vicia monanthos Desf.

4. Hlizy, kofeny a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace

411 cukrovka Kofen rostliny Beta vulgaris L. ssp. vulgaris var.
altissima Doell.

41.2 cukrovkové skrojky Cerstvy vyrobek z vyroby cukru sestdvajici hlavné | popel nerozpustny v HC,
z odisténych ¢asti cukrovky a piipadné casti listd | pokud > 5 % v susing
fepy. vlhkost, pokud < 50 %

4.1.3 cukr (fepny) [sacharosa] | Cukr ziskany vodni extrakei z cukrovky.

4.1.4 fepnd melasa Sirupovity vyrobek ziskany pfi vyrobé nebo rafinaci | veskery cukr vyjadieny
cukru z cukrovky. MiZe obsahovat do 0,5 % | jako sacharosa
odpénovacich ltek, do 0,5 % zmékcovadel, do 2 % | vlhkost, pokud > 28 %
siranti a do 0,25 % sificitand.

4.1.5 fepnd melasa Cisteéné Vyrobek ziskany po dal$i vodni extrakci sacharosy | veskery cukr vyjadfeny

odcukfend a/nebo a/nebo betainu z fepné melasy. Mtize obsahovat do | jako sacharosa
zbavend betainu 2 % siranti a do 0,25 % sificitand. vlhkost, pokud > 28 %

4.1.6 melasa z isomaltulosy Nekrystalizovand frakce z vyroby isomaltulosy | vlhkost, pokud > 40 %
enzymatickou pfeménou sacharosy z cukrovky.

4.1.7 cukrovarské fizky Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z fizkt cukrovky, | popel nerozpustny v HC,

vylouZené z nichZ byl vodni extrakci ziskdn cukr. Obsah | pokud > 5 % v susiné
vlhkosti nejméné: 82 %. Obsah cukru je nizky | vlhkost, pokud < 82 %
a blizi se nule v disledku fermentace (kyselina | nebo > 92 %
mlécnd).
41.8 cukrovarské fizky Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z fizkt cukrovky, | popel nerozpustny v HCl,
lisované z nichZ byl vodni extrakci ziskdn cukr a které byly | pokud > 5 % v susiné
mechanicky lisovany. Obsah vlhkosti nejvyse: 82 %. | vlhkost, pokud < 65 %
Obsah cukru je nizky a bliz{ se nule v disledku | nebo > 82 %
fermentace (kyselina mlé¢nd). Mize obsahovat do
1 % sirant.
4.1.9 cukrovarské fizky Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z fizkt cukrovky, | popel nerozpustny v HCl,

lisované melasové

z nichZ byl vodni extrakei ziskdn cukr, které byly
mechanicky lisovdny a k nimz byla pfiddna melasa.
Obsah vlhkosti nejvyse: 82 %. Obsah cukru se
snizuje v dusledku fermentace (kyselina mlécnd).
Muze obsahovat do 1 % sirant.

pokud > 5 % v susiné
vlhkost, pokud < 65 %
nebo > 82 %
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4.1.10 cukrovarské fizky susené | Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z fizkd cukrovky, | popel nerozpustny v HC,
z nichZ byl vodni extrakei ziskdn cukr a které byly | pokud > 3,5 % v susiné
mechanicky lisovany a sufeny. Mtize obsahovat do | veskery cukr vyjadteny
2 % sirand. jako sacharosa, pokud
>10,5%
41.11 cukrovarské fizky suSené | Vyrobek z vyroby cukru sestdvajici z fizkii cukrovky, | popel nerozpustny v HCl,
melasové z nichZz byl vodni extrakc{ ziskdn cukr, byly | pokud > 3,5 % v susiné
mechanicky lisovany a suseny a byla k nim pfiddna | veskery cukr vyjadieny
melasa. MGze obsahovat do 0,5 % odpénovacich | jako sacharosa
litek a do 2 % sirand.
4.1.12 cukerny sirup Vyrobek ziskany zpracovanim cukru a/nebo melasy. | veskery cukr vyjadfeny
Muze obsahovat do 0,5 % siranti a do 0,25 % | jako sacharosa
sifi¢itand. vlhkost, pokud > 35 %
4.1.13 cukrovarské fizky vafené | Vyrobek z vyroby jedlého sirupu z cukrovky pokud suseny:
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné
pokud lisovany:
popel nerozpustny v HCI,
pokud > 5 % v susiné
vlhkost, pokud < 50 %
4.1.15 fepnd melasa bohatd na Vyrobek ziskany po vodni extrakci cukru a dal3{ | obsah betainu
betain, tekutd/susend (') filtraci fepné melasy. Vysledny vyrobek obsahuje | veskery cukr vyjadfeny
slozky melasy a nejvyse 20 % pfirozené se | jako sacharosa
vyskytujictho betainu. vlhkost, pokud > 14 %
Muze obsahovat do 0,5 % odpénovacich litek, do
0,5 % zmékcovadel, do 2 % siranti a do 0,25 %
sificitand.
4.1.16 isomaltulosa Isomaltulosa jako krystalicky monohydrdt. Ziskdva
se enzymatickou pfeménou sacharosy z cukrovky.
42.1 §tava z Cervené fepy Stéva z lisovéni Cervené fepy (Beta vulgaris convar. | vlhkost, pokud < 50 %
crassa var. conditiva) s ndslednou koncentraci | nebo > 60 %
a pasterizaci, kterd si zachovdvd typickou | popel nerozpustnyvHC],
zeleninovou chut a aroma. pokud > 3,5 % v susiné
4.3.1 mrkev Koteny Zluté nebo ¢ervené mrkve druhu Daucus
carota L.
4.3.2 slupky z napafené mrkve | Vlhky vyrobek z primyslového zpracovani mrkve | popel nerozpustny v HCl,

sestdvajici ze slupek odstranénych z kofene mrkve
napafenim, do kterého muze byt pfidin jako
pomocnd latka Zelatinovy mrkvovy $krob. Obsah
vlhkosti nejvyse: 97 %.

pokud > 3,5 % v susiné
vlhkost, pokud > 97 %
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433 oskrabky z mrkve Vlhky vyrobek ziskany z mechanické separace pfi | popel nerozpustny v HCl,
zpracovani mrkve a zbytkd mrkve. Vyrobek mohl | pokud > 3,5 % v susiné
byt podroben tepelné dpravé. Obsah vlhkosti | vlhkost, pokud > 97 %
nejvyse: 97 %.

4.3.4 mrkvové vlocky Vyrobek ziskany vlockovanim kofent zluté nebo
Cervené mrkve, které jsou ndsledné ususeny.

4.3.5 mrkev suSend Koteny zluté nebo cervené mrkve, bez ohledu na | hrubd vléknina
zptisob tpravy, které jsou ndsledné ususeny.

4.3.6 krmnd mrkev susend Vyrobek sestdvajici z vnitini duZniny a vngjsich | hrubd vldknina
slupek, které jsou ususené.

4.3.7 mrkvovd Stdva Stéva z lisovéni kofene mrkve s ndslednou | vlhkost, pokud < 40 %
koncentraci a pasterizaci. nebo > 60 %

441 cekankovy kofen Kofeny rostliny Cichorium intybus L.

4.4.2 ¢ekankové skrojky Cerstvy vyrobek ze zpracovani cekanky. Sestdvé | popel nerozpustny v HC,
pievazné z ocisténych cdsti cekanky a casti listd. pokud > 3,5 % v susiné

vlhkost, pokud < 50 %

4.4.3 cekankové semeno Semena rostliny Cichorium intybus L.

4.4.4 Cekankové Fizky lisované | Vyrobek z vyroby inulinu z kofend rostliny | hrubd vldknina
Cichorium intybus L. sestdvajici z extrahovanych | popel nerozpustnyvHCI,
a mechanicky lisovanych fizkdi  cekanky. | pokud > 3,5 % v susiné
Cekankové (rozpustné) sacharidy a voda byly | vlhkost, pokud < 65 %
Caste¢né odstranény. Mtze obsahovat do 1 % | nebo> 82 %
sirand a do 0,2 % sificitand.

4.4.5 Cekankové fizky suSené | Vyrobek z vyroby inulinu z kofend rostliny | hrubd vldknina
Cichorium intybus L. sestdvajici z extrahovanych | popelnerozpustny v HCl,
a mechanicky lisovanych fizki cekanky, které jsou | pokud > 3,5 % v susiné
nésledné ususeny. Cekankové (rozpustné) sacharidy
a voda byly ¢aste¢né extrahovany. Mtize obsahovat
do 2 % siranti a do 0,5 % sifi¢itandl.

4.4.6 prasek z kofents cekanky | Vyrobek ziskany fezdnim, suSenim a mletim kofent | hrubd vldknina
Cekanky. MizZe obsahovat do 1 % protispékavych | popel nerozpustny v HC,
latek. pokud > 3,5 % v susiné

4.4.7 ¢ekankovd melasa Vyrobek Zisvkan)'f pfi vyrobé inulinu a oligofruktosy | hruby protein (dusikaté
z ¢ekanky. Cekankovd melasa sestdvd z organického | latky)
rostlinného materidlu a minerdlnich litek. MGze | hruby popel
obsahovat do 0,5 % odpénovacich latek. vlhkost, pokud < 20 %

nebo > 30 %
4.4.8 ¢ekankovd vindza Druhotny vyrobek ze zpracovani ¢ekanky ziskany | hruby protein (dusikaté

po separaci inulinu a oligofruktosy a eluaci iontd.
Cekankovd vindza sestdvd z organického
rostlinného materidlu a minerdlnich latek. Maze
obsahovat do 1 % odpéiiovacich latek.

latky)

hruby popel

vlhkost, pokud < 30 %
nebo > 40 %
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4.4.9 Inulin () Inulin je fruktan extrahovany napf. z kofent rostlin
Cichorium intybus L., Inula helenium nebo Helianthus
tuberosus; surovy inulin maZze obsahovat do 1 %
sirant a do 0,5 % sificitand.
4.4.10 oligofruktosovy sirup Vyrobek ziskany ¢dste¢nou hydrolyzou inulinu | vlhkost, pokud < 20 %
z rostliny  Cichorium intybus L; surovy | nebo>30%
oligofruktosovy sirup muze obsahovat do 1 %
siranti a do 0,5 % sificitant.
4411 oligofruktosa suSend Vyrobek ziskany cdste¢nou hydrolyzou inulinu
z rostliny Cichorium intybus L. a ndslednym suSenim.
4.5.1 Cesnek suSeny Bily az zluty prasek z ¢istého mletého ¢esneku druhu
Allium sativum L.
4.6.1 maniok [tapioka] [kasava] | Kofeny rostliny Manihot esculenta Crantz, bez ohledu | vlhkost, pokud < 60 %
na zptisob tpravy. nebo > 70 %
4.6.2 maniok suSeny [tapioka | Kofeny manioku, bez ohledu na zptsob dpravy, | skrob
suSend] [kasava suSend] které jsou ndsledné ususeny. popel nerozpustny v HCI,
pokud > 3,5 % v susiné
4.7.1 cibulovd pulpa Vlhky vyrobek ziskany ze zpracovani cibule (rodu | hrubd vldknina
Allium) a sestdvajici ze slupek a celych cibuli. Pokud | popel nerozpustny v HC,
je ziskdn z vyroby cibulového oleje, obsahuje | pokud > 3,5 % v susiné
pfevazné varené zbytky cibule.
4.7.2 cibule smazend Oloupané a rozdrobené kousky cibule, které jsou | hrubd vlaknina
poté usmazeny. popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné
hruby tuk
4.7.3 cibulova rozpustnd frakce | Suseny vyrobek ziskany ze zpracovdni Cerstvé | hrubd vldknina
suSend cibule. Ziskdvd se extrakei alkoholem a/nebo
vodou, vodni nebo alkoholova frakce je oddélena
a sprejove susena. Sestdvd hlavné ze sacharidi.
4.8.1 brambory Hlizy rostliny Solanum tuberosum L. vlhkost, pokud < 72 %
nebo > 88 %
4.8.2 brambory loupané Brambory, z nichz byla odstranéna slupka | skrob
napafenim. hrubad vldknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
4.8.3 slupky z napafenych Vlhky vyrobek z primyslového zpracovani | vlhkost, pokud > 93 %
brambor brambor sestavajici ze slupek odstranénych z hlizy | popel nerozpustny v HCI,
bramboru napafenim, do kterého muze byt pfidan | pokud > 3,5 % v susiné
jako pomocna litka Zelatinovy bramborovy skrob.
4.8.4 odfezky ze syrovych Vyrobek ziskany z loupanych nebo neloupanych | vlhkost, pokud > 88 %
brambor brambor pii pfipravé bramborovych vyrobki pro | popel nerozpustny v HCl,

lidskou spottebu.

pokud > 3,5 % v susiné
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4.8.5 oskrabky z brambor Vyrobek ziskany z mechanické separace pii | vlhkost, pokud > 93 %
zpracovani brambor a zbytk brambor. Vyrobek | popel nerozpustny v HCI,
mohl byt podroben tepelné Gipravé. pokud > 3,5 % v susiné
4.8.6 brambory mackané Blansirovany nebo vafeny a poté rozmackany | Skrob
vyrobek z brambor. hrub4 vldknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
4.8.7 bramborové vlocky Vyrobek ziskany pii suSenim opranych, loupanych | skrob
nebo neloupanych, pafenych brambor na vélcové | hrubd vldknina
suSarné. popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
4.8.8 bramborovd dfeni (pulpa) | Vyrobek z vyroby bramborového skrobu sestdvajici | vlhkost, pokud < 77 %
z extrahovanych mletych brambor. nebo > 88 %
4.8.9 bramborovd dfeni (pulpa) | Suseny vyrobek z vyroby bramborového skrobu
suSend sestdvajici z extrahovanych mletych brambor.
4.8.10 bramborovi bilkovina Vyrobek z vyroby skrobu ziskany po separaci | hruby protein (dusikaté
skrobu, obsahujici pfevazné bilkovinné slozky. latky)
4.8.11 bramborovi bilkovina Vyrobek ziskany kontrolovanou enzymatickou | hruby protein (dusikaté
hydrolyzovani hydrolyzou bramborovych bilkovin. latky)
4.8.12 bramborovid bilkovina Vyrobek ziskany fermentaci bramborové bilkoviny | hruby protein (dusikaté
fermentovand a ndslednym sprejovym susenim. latky)
4.8.13 bramborovid bilkovina Tekuty vyrobek ziskany fermentaci bramborové | hruby protein (dusikaté
fermentovand tekutd bilkoviny. latky)
4.8.14 koncentrované plodové | Koncentrovany vyrobek z vyroby bramborového | vlhkost, pokud < 50 %
vody z brambor Skrobu sestdvajici ze zbylych slozek po iste¢ném | nebo > 60 %
odstranéni vldkniny, proteinti a Skrobu z celé | pokud vlhkost < 50 %:
bramborové diené (pulpy) a odpafeni ¢dsti vody. — hruby protein (dusi-
pulpy, p Y Y P
katé latky)
— hruby popel
4.8.15 bramborové granule Brambory po oprani, oloupéni, zmenseni velikosti
(nakréjeni, vlockovani atd.) a suseni.
49.1 batity [sladké brambory] | Kofenové hlizy rostliny Ipomoea batatas L., bez | vlhkost, pokud < 57 %
ohledu na zptsob tdpravy. nebo > 78 %
4.10.1 jeruzalémské artycoky Hlizy rostliny Helianthus tuberosus L., bez ohledu na | vlhkost, pokud <75 %
[topinambury] zpusob dpravy. nebo > 80 %
411.1 §tdva z fedkve Stéva z lisovan{ kofene fedkve (Raphanus sativus L) | vlhkost, pokud < 30 %

s ndslednou koncentraci a pasterizaci.

nebo > 50 %

(") Vyrazy se lisf hlavné v obsahu vlhkosti a je nutno je pouzit v ptislusném piipadé.
(%) Nédzev musi byt doplnén druhem rostliny.
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5. Ostatni semena a plody a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
5.1.1 zaludy Celé plody dubu letntho Quercus robur L., dubu
zimnitho Quercus petraea (Matt.) Liebl, dubu
korkového Quercus suber L. nebo jinych druhii rodu
Quercus.
5.1.2 Zaludy loupané Vyrobek ziskany loupdnim Zaludu. hruby protein (dusikaté
latky)
hrub4 vldknina
5.2.1 mandle Celé plody rostliny Prunus dulcis, se slupkami nebo
bez slupek, nebo jejich zlomky.
522 mandlové slupky Mandlové slupky ziskané z loupanych mandlovych | hrubd vléknina
semen fyzikdlnim oddélenim od jader a umleté.
5.2.3 mandlové expelery’ Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim jader | hruby protein (dusikaté
mandli. latky)
hrub4 vliknina
5.3.1 anyzové semeno Semena rostliny Pimpinella anisum.
5.4.1 jable¢nd dfeii (pulpa) Vyrobek ziskany pfi vyrobé $tdvy z Malus domestica | hrubd vldknina
suSend [jable¢né vylisky | nebo pii vyrobé jable¢ného vina (cidru). Sestdva
susené] pfevazné z vnitini duzniny a vnéjsich slupek, které
jsou ususené.
5.4.2 jable¢nd dfeii (pulpa) Vlhky vyrobek ziskany pii vyrobé §tdvy z jablek | hrubd vliknina
lisovand [jable¢né nebo pii vyrobé jable¢ného vina (cidru). Sestdvd
vylisky] pfevazné z vnitini duZniny a vnéjsich slupek, které
jsou lisované.
5.4.3 jable¢nd melasa Vyrobek ziskany po vyrobé pektinu z jable¢né dfené | hruby protein (dusikaté
(pulpy). létky)
hrubad vldknina
hrubé oleje a tuky, pokud
>10 %
5.5.1 cukrovkové semeno Semena fepy cukrovky.
5.6.1 pohanka Semena rostliny Fagopyrum esculentum.
5.6.2 pohankové slupky Vyrobek ziskany pfi mleti pohankovych zrn. hrubd vldknina
a otruby
5.6.3 pohankové middlings Vyrobek z vyroby mouky ziskany z pFecisténé | hrubd vldknina
pohanky. Sestdvd prevdzné z Castic endospermu, | $krob
s jemnymi &asticemi vnéjsich obald a malym
podilem rtznych ¢asti zrna. Nesmi obsahovat vice
nez 10 % hrubé vlakniny.
5.7.1 semeno Cerveného Semena rostliny Brassica oleracea var. capitata f. Rubra.
hlavkového zeli
5.8.1 semeno lesknice kandrské | Semena rostliny Phalaris canariensis.
5.9.1 semeno kminu Semena rostliny Carum carvi L.
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5.12.1 celé kastany nebo jejich | Vyrobek z vyroby kastanové mouky sestdvajici | hruby protein (dusikaté
zlomky pfevdzné z Cistic endospermu, s jemnymi | ldtky)
Casticemi obalti a malym podilem zbytkd kastanu | hrubd vldknina
(Castanea spp.).
5.13.1 citrusovd pulpa (') Vyrobek ziskany lisovdnim citrusovych plod Citrus | hrubd vldknina
(L.) spp. nebo pfi vyrobé §tdvy z citrusovych ploda.
Mize obsahovat souhrnem do 1 % methanolu,
ethanolu a propan-2-olu, vztazeno na bezvodou
bazi.
5.13.2 citrusovd pulpa (‘)susend | Vyrobek ziskany lisovdnim citrusovych plodii nebo | hrubd vldknina
pil vyrobé stavy z citrusovych plodd, ktery je
nésledné ususen. Mize obsahovat souhrnem do 1
% methanolu, ethanolu a propan-2-olu, vztazeno
na bezvodou bazi.
5.14.1 semeno jetele lu¢niho Semena rostliny Trifolium pratense L.
5.14.2 semeno jetele plazivého | Semena rostliny Trifolium repens L.
5.15.1 kdvové slupky Vyrobek ziskany z loupanych semen kdvovniku | hrubd vldknina
(Coffea).
5.16.1 semeno chrpy Semena rostliny Centaurea cyanus L.
5.17.1 semeno okurky Semena rostliny Cucumis sativus L.
5.18.1 semeno cypfise Semena rostliny Cupressus L.
5.19.1 datle Plody rostliny Phoenix dactylifera L.
5.19.2 semeno datle Celd semena rostliny Phoenix dactylifera L. hrubd vldknina
5.20.1 semeno fenyklu Semena rostliny Foeniculum vulgare Mill.
5.21.1 fiky Plody rostliny Ficus carica L.
5.22.1 ovocnd jadra'' (3 Vyrobek sestdvajici z vnitinich, jedlych semen
ofecht nebo ovocnych pecek.
5.22.2 ovocné vylisky () Vyrobek ziskany pfi vyrobé ovocnych $tav | hrubd vldknina
a ovocného pyré.
5.22.3 ovocné vylisky suSené () | Vyrobek ziskany pii vyrobé ovocnych $tév | hrubd vldknina
a ovocného pyré, ktery je ndsledné ususen.
5.23.1 feficha zahradni Semena rostliny Lepidium sativum L. hrubd vldknina
5.24.1 travni semena Semena trav Celedi Poaceae, Cyperaceae a Juncaceae.
5.25.1 jidra z hroznového vina | Jddra Vitis L. oddélend od hroznovych vyliskd, kterd | hruby tuk
nejsou odtu¢nénd. hruba vldknina
5.25.2 jddra z hroznového vina | Vyrobek ziskany pfi extrakci oleje z jader | hrubd vldknina
extrahovand (moucka) z hroznového vina.
5.25.3 hroznové vylisky suSené | Hroznové vylisky suSené ihned po extrakci | hrubd vldknina
[matolina (matoliny)] alkoholu, ze kterych byly co moznd nejvice
odstranény stopky a jadra.
5.25.4 jddra z hroznového vina | Vyrobek ziskany z jader hroznového vina po vyrobé | hrubd vldknina

tekutd

§tavy z hroznového vina. Obsahuje pievaziné
sacharidy.
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5.26.1 liskové ofechy Celé plody rostliny Corylus (L) spp., se slupkami
nebo bez slupek, nebo jejich zlomky.
5.26.2 expelery liskovych Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovdnim jader | hruby protein (dusikaté
ofechi’ liskovych ofech. latky)
hrub4 vldknina
5.27.1 pektin Pektin se ziskdva vodni extrakci (pfrodnich druht)
vhodného  rostlinného  materidlu,  obvykle
citrusovych plodii nebo jablek. Jako organické
srazeci Cinidlo se mize pouzit pouze methanol,
ethanol a propan-2-ol. MtiZe obsahovat souhrnem
do 1 % methanolu, ethanolu a propan-2-olu,
vztazeno na bezvodou bdzi. Pektin sestdvd hlavné
z parcidlnich methylestert kyseliny
polygalakturonové a jejich amonnych, sodnych,
draselnych a vdpenatych soli.
5.28.1 semeno perilly Semena rostliny Perilla frutescens L. a vyrobky z jejiho
umleti.
5.29.1 piniové ofisky Semena rostliny Pinus (L.) spp.
5.30.1 pistacie Plody rostliny Pistacia vera L.
5.31.1 semeno jitrocele Semena rostliny Plantago (L.) spp.
5.32.1 semeno fedkve Semena rostliny Raphanus sativus L.
5.33.1 semeno $pendtu Semena rostliny Spinacia oleracea L.
5.34.1 semeno ostropestice Semena rostliny Carduus marianus L.
5.35.1 pulpa (dfeii) z rajskych Vyrobek ziskany lisovinim rajskych jablek rostliny | hrubd vliknina
jablek [rajcatové vylisky] | Solanum lycopersicum L. pfi vyrobé rajcatové §tavy.
Sestdva prevazné ze slupek a semen rajskych jablek.
5.36.1 semeno febficku Semena rostliny Achillea millefolium L.
5.37.1 expelery jader merunék® | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim jader | hruby protein (dusikaté
merunék (Prunus armeniaca L.). MiZe obsahovat | litky)
kyselinu kyanovodikovou. hruba vldknina
5.38.1 expelery Cernuchy seté®> | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen | hruby protein (dusikaté
Cernuchy seté (Bunium persicum L.). latky)
hrub4 vldknina
5.39.1 expelery brutniku Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen | hruby protein (dusikaté
lékaiského’ brutndku 1ékaiského (Borago officinalis L.). latky)
hrubd vldknina
5.40.1 expelery pupalky Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovanim semen | hruby protein (dusikaté
dvouleté® pupalky dvouleté (Oenothera L.). latky)
hrubad vldknina
5.41.1 expelery grandtovych Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim semen | hruby protein (dusikaté
jablek® grandtovych jablek (Punica granatum L.). latky)
hrubad vldknina
5.42.1 expelery jader vlasskych | Vyrobek z vyroby oleje ziskany lisovinim jader | hruby protein (dusikaté

ofechi’

vlagskych ofecht (Juglans regia L.).

latky)
hrub4 vldknina

() Vyraz ,citrusovd“ se nahradi piislusnym druhem citrust.
() Vyraz ,ovocnd“ se nahradi ndzvem plodu piislusného rostlinného druhu, podle situace.
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6. Picniny a objemnd krmiva a vyrobky z nich ziskané

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
6.1.1 fepny chrést Listy rostliny Beta spp.
6.2.1 obiloviny (rostliny)" Celé rostliny obilovin nebo jejich &sti. popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
6.3.1 obilni sldma" Sldma z obilovin.
6.3.2 obilni slima osetfend" Vyrobek ziskany vhodnym oSetfenim slimy | sodik, pfi oSetfeni
z obilovin. hydroxidem sodnym
6.4.1 jetelovd moucka Vyrobek ziskany suSenim a Srotovanim jetele | hruby protein (dusikaté
Trifolium spp. MiiZe obsahovat do 20 % vojtésky | latky)
(Medicago sativa L. a Medicago var. Martyn) nebo | hrubd vldknina
jingch picnin suSenych a Srotovanych soucasné | popel nerozpustny v HCI,
s jetelem. pokud > 3,5 % v susiné
6.5.1 mouckazpicnin (') [travni | Vyrobek  ziskany suSenim a  Srotovdnim | hruby protein (dusikaté
moudka ()] [zelend a v nékterych pifpadech tvarovinim picnin. (3 latky)
moucka ()] hrub4 vlaknina
popel nerozpustny v HC,
pokud > 3,5 % v susiné
6.6.1 seno Druh jakékoli trdvy nebo luskovin nebo bylin | popel nerozpustny v HCI,
pfirozené susenych nebo uméle susenych. pokud > 3,5 % v susiné
6.6.2 triva, byliny, luskoviny, | Vyrobek ziskany z trdvy, bylin nebo luskovin, které | popel nerozpustny v HCl,
suSené byly uméle zbaveny vlhkosti (v jakékoliv formg). pokud > 3,5 % v susiné
6.6.3 trdva, byliny, luskoviny Cerstvd biomasa sestavajici z trdvy, luskovin nebo | popel nerozpustny v HC,
[zelena pice] bylin. pokud > 3,5 % v susiné
6.6.4 zelend sildz Silazovand biomasa z orné ptidy a travnich porostti | popel nerozpustny v HC,
sestdvajici z jakékoli travy, luskovin nebo bylin. pokud > 3,5 % v susingé
6.6.5 sendz Silazované nebo suSené plodiny na orné pidé | popel nerozpustny vHCI,
sestdvajici z trdvy, luskovin nebo bylin obsahujici | pokud > 3,5 % v susiné
alespoit 50 % susiny, zabalené do balikii nebo
uskladnéné v silech.
6.7.1 konopnd moucka Moucka ziskand mletim stonkt konopi odrid | hruby protein (dusikaté
Cannabis sativa L. s obsahem tetrahydrokanabinolu | latky)
< 0,2 % podle metody kvantifikace stanovené
v nafizeni (EU) €. 639/2014.
6.7.2 konopnd vldknina Vyrobek ziskany pfi mechanickém zpracovani | hrubd vldknina
stonkti konopi odrid Cannabis sativa L. s obsahem
tetrahydrokanabinolu < 0,2 % podle metody
kvantifikace stanovené v nafizeni (EU) ¢. 639/2014.
6.8.1 slima z bobu kofiského | Slima z bobu konského (Vicia faba L. ssp. faba var.

equina Pers. a var. minuta (Alef.) Mansf.)
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6.9.1 Inéné stonky Stonky lnu (Linum usitatissimum L.).
6.10.1 vojtéska [alfalfa] Rostliny Medicago sativa L. a Medicago var. Martyn | popel nerozpustny v HCl,
nebo jejich ¢sti. pokud > 3,5 % v susiné
6.10.2 vojtéska pfirozené susend | Vojtéska pfirozené susend. popel nerozpustny v HCI,
[alfalfa pFirozené susSend] pokud > 3,5 % v susiné
6.10.3 vojtéska horkovzdusné Vojtéska, kterd byla uméle zbavena vlhkosti, | hruby protein (dusikaté
suSend [alfalfa v jakékoliv formé. latky)
horkovzdusné suSend] hrubd vlaknina
[vojtéska zbavend popel nerozpustny v HCl,
vlhkosti] pokud > 3,5 % v susiné
6.10.4 vojtéska extrudovand Extrudované vojtéskové pelety.
[alfalfa extrudovand]
6.10.5 vojtéskova moucka () Vyrobek ziskany suSenim a $rotovanim vojtésky. | hruby protein (dusikaté
[alfalfa moucka'] Muze obsahovat do 20 % jetele nebo jinych picnin | ldtky)
suSenych a Srotovanych soucasné s vojtéskou. hrub4 vldknina
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 % v susiné
6.10.6 vojtéskové vylisky [alfalfa | SuSeny vyrobek ziskany lisovanim $tdvy z vojtésky. | hruby protein (dusikaté
vylisky] latky)
hrubd vliknina
6.10.7 vojtéskovy proteinovy Vyrobek ziskany umélym sudenim frakci vojtéskové | hruby protein (dusikaté
koncentrit [alfalfa vylisované §tavy, které byly za tcelem vysrdZeni | latky)
proteinovy koncentrit] proteind oddéleny odstfedénim a tepelné upraveny. | karoten
6.10.8 vojtéskova rozpustnd Vyrobek ziskany po extrakci proteint z vojtéskové | hruby protein (dusikaté
frakce §tédvy, mize byt suseny. latky)
6.11.1 kukufi¢nd sildz Sildzované rostliny Zea mays L. ssp. mays nebo jejich
Casti.
6.12.1 hrachovi sldima Sldma z rostliny Pisum spp.
6.13.1 fepkovd’ slima Sldma z fepky Brassica napus L. ssp. oleifera (Metzg.)

Sinsk., indické Brassica napus L. var. glauca (Roxb.) O.
E. Schulz a fepky Brassica rapa ssp. oleifera (Metzg.).

(") K ndzvu mohou byt pfidany rostlinné druhy.

() Kromé druhu Cannabis sativa L.
() Vyraz ,moucka“lze nahradit vyrazem ,granule“. K ndzvu miize byt pfiddn zptsob suseni.

7.  Ostatni rostliny, fasy, houby a vyrobky z nich ziskané

Nazev!

Popis

Povinné deklarace

Rasy ()

Rasy, zivé nebo zpracované, vletné Cerstvych,
chlazenych nebo zmrazenych fas. MiiZe obsahovat
do 0,1 % odpénovacich latek.

hruby protein (dusikaté
latky)

hruby tuk

hruby popel

jod, pokud > 100 ppm
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7.1.2 fasy (')susené Vyrobek ziskany susenim fas. Tento vyrobek miiZze | hruby protein (dusikaté
byt upraven promytim za ucéelem sniZeni obsahu | latky)
jodu a fasy byly inaktivovany. MiiZe obsahovat do | hruby tuk
0,1 % odpénovacich latek. hruby popel
jod, pokud > 100 ppm
7.1.3 moucka z fas (') Vyrobek z vyroby oleje z fas ziskany extrakci fas. | hruby protein (dusikaté
Rasy byly inaktivovany. Miize obsahovat do 0,1 % | latky)
odpénovacich latek. hruby tuk
hruby popel
jod, pokud > 100 ppm
7.1.4 olej z fas (') Olej ziskany extrakei Fas. Mize obsahovat do 0,1 % | hruby tuk
odpénovacich latek. vlhkost, pokud > 1 %
7.1.6 moucka z mofskych fas () | Vyrobek ziskany suSenim a Srotovanim makrofas, | hruby protein (dusikaté
zejména Cervenych, hnédych nebo zelenych fas. | litky)
Tento vyrobek mizZe byt upraven promytim za | hruby tuk
tcelem sniZeni obsahu jodu. Mtize obsahovat do | hruby popel
0,1 % odpénovacich latek. jod, pokud > 100 ppm
7.1.7 moucka z fas rodu Vyrobek ziskany suSenim a $rotovanim makroras | hruby protein (dusikaté
Asparagopsis rodu Asparagopsis. MizZe byt promyt za Glelem | latky)
sniZen{ obsahu jodu a bromu. hruby tuk
hruby popel
jod, pokud > 100 ppm
7.2.1 houby (*)susené Susené houby a/nebo mycelium ziskané z jedlych | hrubd vldknina
hub, bohaté na vldkniny, aminokyseliny | hruby protein (dusikaté
a polysacharidy. latky)
7.3.1 kdra () OCcisténd a suSend kdra stroma nebo ket hruba vldknina
7.4.1 kvéty" () susené Vsechny casti suSenych kvétt jedlych rostlin a jejich | hruba vldknina
frakce.
7.5.1 brokolice suSend Vyrobek ziskany susenim rostliny Brassica oleracea L.
po oprani, zmen3eni velikosti (nakrdjeni, vlo¢kovani
atd.) a odstranéni obsahu vody.
7.6.1 tftinovd melasa Sirupovity vyrobek ziskany pii vyrobé nebo rafinaci | veskery cukr vyjadfeny
cukru z rostliny Saccharum L. MiZe obsahovat do | jako sacharosa
0,5 % odpénovacich latek, do 0,5 % zmékcovadel, | vlhkost, pokud > 30 %
do 3,5 % sirant a do 0,25 % sificitand.
7.6.2 titinovd melasa &istené | Vyrobek ziskany po dalsi vodni extrakei sacharosy | veskery cukr vyjadieny
odcukfend z titinové melasy. jako sacharosa
vlhkost, pokud > 28 %
7.6.3 titinovy cukr [sacharosa] | Cukr ziskany vodni extrakei z cukrové titiny.
7.6.4 titinova bagasa Vyrobek ziskany vodni extrakci cukru z cukrové | hrubd vliknina
titiny. Sestdvd hlavné z vlakniny.
7.7.1 listy15 (")susené Susené listy jedlych rostlin a jejich frakee. hruba vldknina
7.8.1 lignocelulosa Vyrobek ziskany mechanickym zpracovdnim

suseného surového ptirodniho dreva, ktery sestdvd
pievazné z lignocelulosy.
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7.8.2 praskovi celulosa Vyrobek ziskany rozkladem, oddélenim ligninu
a dalsim d&isténim jako celulosa z rostlinného
vlakna®® neosetfeného dfeva, ktery je modifikovan
pouze mechanickym zpracovdnim. Neutrdlné
detergentni vlaknina (NDF) nejméné 87 %.
7.9.1 lékoficovy kofen Kofen rostliny Glycyrrhiza L.
7.10.1 madta Vyrobek ziskany ze sudeni nadzemnich ¢asti rostlin
Mentha apicata, Mentha piperita nebo Mentha viridis
(L.), bez ohledu na zpfisob dpravy.
7.11.1 $pendt suseny Vyrobek ziskany ze suseni rostliny Spinacia oleracea
L., bez ohledu na zptisob tpravy.
7.12.1 juka, mohave Préskovy vyrobek ziskany ze stonkd rostliny Yucca | hrubd vldknina
schidigera Roezl.
7.12.2 §tava z rostliny Yucca Vyrobek ziskany nakrdjenim a lisovanim stonkd
[Schidigera] rostliny Yucca Schidigera, sestivajici hlavné ze
sacharida.
7.13.1 rostlinné uhli [dfevéné Vyrobek ziskany zuhelnaténim organického
uhli] rostlinného materidlu.
7.14.1 dievo () Chemicky neosetfené dfevo nebo dievna vldkna. hrub4 vldknina
7.14.2 dfevnd melasa () Vyrobek ziskany ohfevem a lisovinim surového | veskery cukr vyjadfeny
neosetieného dieva, ktery sestdvd pievdzné z xylosy. | jako sacharosa
7.15.1 moucka z rostliny Vyrobek ziskany suSenim a Srotovanim listdi rostliny | hrubd vlaknina

Solanum glaucophyllum

Solanum glaucophyllum.

vitamin D;

(") Nézev musi byt v pFislusnych pFipadech doplnén druhem rostliny, houby nebo fasy. Pokud ziskand krmnd surovina obsahuje vice nez
5 % jinych druhdg, tyto druhy musi byt rovnéz uvedeny.

8. MIlécné vyrobky a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole musi spliiovat pozadavky nafizeni (ES) ¢. 1069/2009 a specifické pozadavky na mléko,
mlezivo a nékteré jiné vyrobky ziskané z mléka podle ptilohy X nafizeni (EU) ¢. 142/2011.

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
8.1.1 mdslo a vyrobky z mdsla | Méslo a vyrobky ziskané pfivyrobé nebo zpracovani | hruby protein (dusikaté
mésla (napf. podmdsli), pokud nejsou uvedeny | latky)
samostatné. hruby tuk
lactosa
vlhkost, pokud > 6 %
8.2.1 podmadsli | podmasli Vyrobek ziskany pfi stloukdni mdsla ze smetany | hruby protein (dusikaté

suSené (')

nebo podobnymi postupy.

latky)

hruby tuk

lactosa

vlhkost, pokud > 6 %
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Je-li vyrobek zvldst vyroben jako krmnd surovina,
muze obsahovat:
— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant  (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,
— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k apravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupt,
— do 0,5 % zdsad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hote¢natého, pouzivanych
k dpravé pH v mnoha fizich vyrobnich postupt,
— do 2 % ztekujicich prostiedkti, napt. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
re¢nanu vapenatého, pouzivanych ke zlepseni
tekutosti.
8.3.1 kasein Vyrobek ziskany z odtuénéného mléka nebo | hruby protein (dusikaté
podmasli susenim kaseinu vysraZeného s pouzitim | latky)
kyselin nebo syfidla. vlhkost, pokud > 10 %
8.4.1 kaseindt Vyrobek extrahovany ze syfeniny nebo kaseinu | hruby protein (dusikaté
pouzitim neutralizujicich latek a susenim. latky)
vlhkost, pokud > 10 %
8.5.1 syr a vyrobky ze syra Syr a vyrobky ze syra a mlé¢nych vyrobkd. hruby protein (dusikaté
latky)
hruby tuk
8.6.1 mlezivo [ mlezivo Sekret mlé¢nych zldz zvitat produkujicich mléko do | hruby protein (dusikaté
suSené (') péti dni po porodu. latky)
8.7.1 mlééné vedlejsi vyrobky | Vyrobky ziskané pfi vyrobé mlécnych vyrobkd, | vlhkost

véetné kalu z odstiedivky nebo separitoru,

vyplachové vody, mléénych minerdlnich latek.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako krmnd surovina,

muze obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k dpravé pH v mnoha fizich vyrobnich postupt,

— do 0,5 % zdsad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hote¢natého, pouzivanych
k Gpravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupd,

hruby protein (dusikaté
latky)

hruby tuk

veskery cukr vyjadfeny
jako sacharosa
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— do 2 % ztekujicich prostiedkt, napt. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
re¢nanu vapenatého, pouzivanych ke zlepSeni
tekutosti.
8.8.1 fermentované mlécné Vyrobky ziskané fermentaci mléka (napf. jogurt | hruby protein (dusikaté
vyrobky atd.). latky)
hruby tuk
8.9.1 lactosa Cukr oddéleny z mléka nebo syrovétky purifikaci | vlhkost, pokud > 5 %
a suSenim.
8.10.1 mléko [ mléko suSené'® Syrové mléko ziskané z jednoho nebo vice dojeni. | hruby protein (dusikaté
latky)
hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
8.11.1 mléko odtu¢néné [ mléko | Mléko, jehoz obsah tuku byl sniZen jeho oddélenim. | hruby protein (dusikaté
odtucnéné susené (') latky)
vlhkost, pokud > 5 %
8.12.1 mléény tuk Vyrobek ziskany oddélenim tuku z mléka. hruby tuk
8.13.1 mlé¢nd bilkovina Vyrobek ziskany suSenim bilkovinnych slozek | hruby protein (dusikaté
(prasek) () extrahovanych z mléka chemickym nebo | latky)
fyzikdlnim postupem. vlhkost, pokud > 8 %
8.14.1 kondenzované Kondenzované a odpafené mléko a vyrobky ziskané | hruby protein (dusikaté
a odpafené mléko vyrobou nebo zpracovdnim téchto vyrobka. latky)
avyrobky z ného hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
8.15.1 mléény permedt | mléény | Vyrobek ziskany z kapalné faze filtraci (ultra-, nano- | hruby popel
permeidt (prasek) (') nebo mikrofiltrac)) mléka, z néhoz byla piipadné | hruby protein (dusikaté
Castecné odstranéna laktosa. latky)
MuzZe byt upraven reverzni osmozou. lactosa
vlhkost, pokud > 8 %
8.16.1 mléény retentdt | mléény | Vyrobek zadrzeny membrinou z filtrace (ultra-, | hruby protein (dusikaté
retentdt (prasek) (') nano- nebo mikrofiltrace) mléka. latky)
hruby popel
lactosa
vlhkost, pokud > 8 %
8.17.1 syrovitka [ syrovitka Vyrobek z vyroby syri, tvarohu nebo kaseinu nebo | hruby protein (dusikaté

suSend (')

podobnych postupti.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako krmnd surovina,

miuZe obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nand, napf. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k apravé pH v mnoha fizich vyrobnich postupt,

— do 0,5 % zdsad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hote¢natého, pouzivanych
k dpravé pH v mnoha fizich vyrobnich postupt,

latky)

lactosa

vlhkost, pokud > 8 %
hruby popel
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— do 2 % ztekujicich prostiedkt, napt. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
renanu vapenatého, pouzivanych ke zlepSeni
tekutosti.

8.18.1

syrovitka delaktosovand |
syrovitka delaktosovand
susend (')

Syrovitka, z niZ byla ¢aste¢né odstranéna laktosa.
Je-li vyrobek zvlast vyroben jako krmnd surovina,
muze obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k Gpravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupd,

— do 0,5 % zdsad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hore¢natého, pouzivanych
k Gpravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupd,

— do 2 % ztekujicich prostiedkti, napt. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
re¢nanu vapenatého, pouzivanych ke zlepseni
tekutosti.

hruby protein (dusikaté
latky)

lactosa

vlhkost, pokud > 8 %
hruby popel

8.19.1

albumin mléény | albumin
mléény (prasek) ()

Vyrobek ziskany su$enim bilkovinnych slozek
syrovatky extrahovanych ze syrovatky chemickym
nebo fyzikdlnim postupem.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako krmnd surovina,

miuze obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant  (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k dpravé pH v mnoha fizich vyrobnich postupt,

— do 0,5 % zdsad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hote¢natého, pouzivanych
k apravé pH v mnoha fizich vyrobnich postupt,

— do 2 % ztekujicich prostiedkti, napt. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
re¢nanu vapenatého, pouzivanych ke zlepseni
tekutosti.

hruby protein (dusikaté
latky)
vlhkost, pokud > 8 %
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8.20.1

syrovatka
demineralizovand
delaktosovand | syrovitka
demineralizovand
delaktosovand susend (')

Syrovitka, z niZ byly ¢aste¢né odstranény laktosa

a mineraln{ latky.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako krmnd surovina,

muze obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k tpravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupd,

— do 0,5 % zésad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hore¢natého, pouzivanych
k Gpravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupd,

— do 2 % ztekujicich prosttedkd, napf. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
re¢nanu vépenatého, pouzivanych ke zlepseni
tekutosti.

hruby protein (dusikaté
latky)

lactosa

hruby popel

vlhkost, pokud > 8 %

8.21.1

syrovitkovy permeit |
syrovitkovy permedt
(prasek) ()

Vyrobek ziskany z kapalné faze filtraci (ultra-, nano-
nebo mikrofiltraci) syrovatky, z néhoz byla piipadné
Caste¢né odstranéna laktosa. Muze byt upraven
reverzni osmézou.

Je-li vyrobek zvlast vyroben jako krmnd surovina,

muze obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant  (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k Gpravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupd,

— do 0,5 % zdsad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hote¢natého, pouzivanych
k Gpravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupd,

— do 2 % ztekujicich prostiedkt, napt. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
renanu vapenatého, pouzivanych ke zlepSeni
tekutosti.

hruby popel

hruby protein (dusikaté
latky)

lactosa

vlhkost, pokud > 8 %

8.22.1

syrovitkovy retentit |
syrovatkovy retentdt
(prések) ()

Vyrobek zadrzeny membrinou z filtrace (ultra-,
nano- nebo mikrofiltrace) syrovatky.

hruby protein (dusikaté
latky)

hruby popel

lactosa

vlhkost, pokud > 8 %
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Je-li vyrobek zvlast vyroben jako krmnd surovina,

muze obsahovat:

— do 0,5 % fosfore¢nant, napt. polyfosfore¢nant
(napf. hexametafosfore¢nanu sodného), difosfo-
re¢nant  (napt. pyrofosfore¢nanu sodného),
pouzivanych ke sniZeni viskozity a ke stabilizaci
proteinu pii zpracovani,

— do 0,3 % anorganickych kyselin: kyseliny sirové,
chlorovodikové,  fosfore¢né,  pouzivanych
k apravé pH v mnoha fazich vyrobnich postupt,

— do 0,5 % zdsad, napt. hydroxidu sodného, dra-
selného, vapenatého, hote¢natého, pouzivanych
k apravé pH v mnoha fizich vyrobnich postupt,

— do 2 % ztekujicich prostiedkti, napt. oxidu kie-
micitého, trifosfore¢nanu pentasodného, fosfo-
re¢nanu vapenatého, pouzivanych ke zlepseni
tekutosti.

() Vyrazy nejsou synonymni a lisi se hlavné v obsahu vlhkosti, v pfislusném p¥ipadé je nutno pouzit odpovidajici vyraz. Vyraz ,prasek”
oznacuje vyrobek s obsahem vlhkosti niz$im nez 12 % a mtZe nahrazovat vyraz ,sudeny“ nebo ,koncentrovany a suseny*.

9. Produkty ze suchozemskych zvifat a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole musi splitovat pozadavky nafizeni (ES) ¢. 1069/2009. Nézvy krmnych surovin se doplni
oznacenim podle pfilohy X ¢&i pilohy XIII nafizeni (EU) ¢. 1422011 nebo piilohy IV nafizeni (ES) €. 999/2001 pro
vyjasnéni specifickych pozadavki a jasnou identifikaci ohledné omezeni pouzivani podle nafizeni (ES) ¢. 999/2001.

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
9.1.1 vedlejsi produkty Celd téla teplokrevnych suchozemskych zvitat nebo | hruby protein (dusikaté
Zivo¢isného piivodu () jejich casti, Cerstvé, zmrazené, vafené, okyselené | litky)
nebo susené. hruby tuk
vlhkost, pokud > 8 %
9.2.1 Zivodisny tuk () Vyrobek sloZeny z tuku suchozemskych zvifat, | hruby tuk
véetné bezobratlych, kromé druhii patogennich | vlhkost, pokud > 1 %
pro clovéka a zvifata, ve viech jejich Zivotnich
stadiich. Pokud je extrahovdn ptsobenim
rozpoustédel, miize obsahovat do 0,1 % hexanu.
9.3.1 vedlejsi produkty Med, véeli vosk, matef{ kasicka, propolis, pyl, | veskery cukr vyjadieny
véelafstvi (%) zpracované nebo nezpracované. jako sacharosa
9.4.1 zpracované Zivocisné Vyrobek ziskany ohfevem, suSenim a drcenim | hruby protein (dusikaté

proteiny (PAP) (3

celych tél suchozemskych zvifat nebo jejich ¢asti,
véetné bezobratlych, ve viech jejich Zzivotnich
stadiich, ze kterého mutze byt ¢dste¢né extrahovin
nebo fyzikdlné odstranén tuk. Pokud je extrahovan
pusobenim rozpoustédel, mize obsahovat do 0,1 %
hexanu.

latky)

hruby tuk

hruby popel

vlhkost, pokud > 8 %
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9.5.1 bilkoviny ziskané Susené zivocisné bilkoviny ziskané z vyroby Zelatiny | hruby protein (dusikaté
z vyroby Zelatiny (%) ze surovin podle nafizeni (ES) ¢. 853/2004. latky)
hruby tuk
hruby popel
vlhkost, pokud > 8 %
9.6.1 hydrolyzované Zivocisné | Polypeptidy, peptidy a aminokyseliny a jejich smési | hruby protein (dusikaté
proteiny (%) ziskané  hydrolyzou  vedlejsich  produktt | latky)
zivo¢isného  pivodu, které  mohou byt | vlhkost, pokud > 8 %
koncentrované susenim.
9.7.1 krevni moucka () Vyrobek ziskany z tepelné Gipravy krve porazenych | hruby protein (dusikaté
teplokrevnych zvifat. latky)
vlhkost, pokud > 8 %
9.8.1 krevni vyrobky (') Vyrobky ziskané z krve nebo frakcikrve porazenych | hruby protein (dusikaté
teplokrevnych zvifat; zahrnuji suSenou/zmrazenou/ | latky)
tekutou krevni plazmu, susenou plnou krev, susené| | vlhkost, pokud > 8 %
zmrazené|tekuté Cervené krvinky nebo jejich frakce
a smgési.
9.9.1 zbytky ze stravovani Veskery potravindisky odpad obsahujici materidl | hruby protein (dusikaté
[recyklit ze stravovani] zivocisného puvodu vcetné pouzitého stolniho | ldtky)
oleje s puvodem v restauracich, stravovacich | hruby tuk
zaf{zenich a kuchynich véetné dstfednich kuchyni | hruby popel
a kuchyni v domdcnosti. vlhkost, pokud > 8 %
9.10.1 kolagen () Vyrobek na bdzi proteinu ziskany z kosti, kGizi, | hruby protein (dusikaté
kozek a $lach zvifat. latky)
vlhkost, pokud > 8 %
9.11.1 péfovd moucka Vyrobek ziskany suSenim a S$rotovdnim peii | hruby protein (dusikaté
porazenych zvifat. latky)
vlhkost, pokud > 8 %
9.12.1 Zelatina (%) Prirodni rozpustny protein, Zelirujici nebo | hruby protein (dusikaté
nezelirujici,  ziskany  ¢dste¢nou  hydrolyzou | latky)
kolagenu vyrdbéného z kosti, kizi a kozek, $lach | vlhkost, pokud > 8 %
a vaziv zvifat.
9.13.1 Skvarky () Vyrobek ziskany pii vyrobé loje, sdla a jinych | hruby protein (dusikaté
extrahovanych nebo fyzikdlné odstranénych tuka | latky)
zivodisného ptvodu, Cerstvy, zmrazeny nebo | hruby tuk
suseny. hruby popel
Pokud je extrahovin plsobenim rozpoustédel, | vlhkost, pokud > 8 %
muze obsahovat do 0,1 % hexanu.
9.14.1 produkty ZivociSného Byvalé[vyfazené potraviny, které se jiz jako | hruby protein (dusikaté
puvodu () potraviny  nepouZivaji, obsahujici  Zivocisné | latky)
produkty; upravené ¢i nikoliv, napiiklad Cerstvé, | hruby tuk
zmrazené, susené. vlhkost, pokud > 8 %
9.15.1 vejce Celd vejce od Gallus gallus L. se skofdpkami nebo bez
nich.
9.15.2 bilek Vyrobek ziskany z vajec po oddéleni skofdpek | hruby protein (dusikaté
a zloutku, pasterizovany a ptipadné denaturovany. | latky)
v piislusném piipadé
metoda denaturace
9.153 vajecné vyrobky suSené | Vyrobky sestdvajici z pasterizovanych suSenych | hruby protein (dusikaté

vajec bez skofdpek nebo ze smési riznych podila
suSeného bilku a suseného vaje¢ného Zloutku.

latky)
hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
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9.15.4 vejce v prasku slazend Susend celd vejce nebo jejich ¢dsti, slazené. hruby protein (dusikaté
latky)

hruby tuk

vlhkost, pokud > 5 %
veskery cukr vyjadteny
jako sacharosa

9.15.5 vajecné skofdpky susené | Vyrobek ziskany z vajec driibeze po odstranéni | hruby popel
obsahu (zloutku a bilku). Skofdpky jsou susené.

9.16.1 suchozemsti bezobratli (') | Zivi suchozemsti bezobratli, ve vsech jejich
Zivi zivotnich ~ stadiich, kromé druhd majicich
neptiznivé a¢inky na zdravi rostlin, zvifat a lidské
zdravi.
9.16.2 suchozemstibezobratli (') | Mrtvi suchozemsti bezobratli, kromé druht | hruby protein (dusikaté
mrtvi majicich nepfiznivé Géinky na zdravi rostlin, zvifat | latky)

a lidské zdravi, ve vSech jejich Zivotnich stadiich, | hruby tuk
upraveni ¢i nikoliv, avSak nezpracovani, podle | hruby popel
nafizeni (ES) ¢ 1069/2009.

9.17.1 cholesterol z tuku z ov&i | Vyrobek ziskany z tuku z ovéi viny (lanolinu)
viny saponifikaci, separaci a krystalizaci. Obsah (3f)-
cholest-5-en-3-olu, C,,H,460 nejméné: 90 %.

(") Aniz jsou dotceny zdvazné pozadavky tykajici se oznacovdni, obchodnich dokladd a veterindrnich osvédceni pro vedlejsi produkty
zivocisného plivodu a ziskané produkty stanovené nafizenim Komise (EU) ¢. 142/2011 (piiloha VIII kapitola III) a pokud je katalog
pouzivan pro ucely oznacovani, musi byt ndzev (aby poskytoval odpovidajici informace) v piislusném piipadé nahrazen:

— Zivocisnym druhem a

— dasti zivocisného vyrobku (napf. jatra, maso (pouze pokud se jednd o kosterni svalovinu)) a/nebo

— Zivotnim stadiem (napf. larva) a/nebo

— uvedenim Zivocisného druhu, ktery nebyl pouzit s ohledem na zakaz recyklace v rdmci téhoz druhu (napf. neobsahuje driibez)
nebo musi byt ndzev v piislusném ptipadé doplnén o:

— zivocisny druh a/nebo

— st zivoci§ného vyrobku (napf. jitra, maso (pouze pokud se jednd o kosterni svalovinu)) a/nebo

— zivotn{ stadium (napt. larva) a/nebo

— uvedeni Zivoci§ného druhu, ktery nebyl pouzit s ohledem na zékaz recyklace v rdmci téhoZz druhu.

() Aniz jsou dotceny zdvazné pozadavky tykajici se oznacovéni, obchodnich dokladi a veterindrnich osvéd¢eni pro vedlejsi produkty
zivo¢isného plivodu a ziskané produkty stanovené nafizenim (EU) ¢. 1422011 (pfiloha VIII kapitola 1II) a nafizenim ¢. 999/2001
(pFiloha IV) a pokud je katalog pouzivan pro tcely oznacovani, musi byt ndzev (aby poskytoval odpovidajici informace) v piislusném
piipadé doplnén o:

— zpracovany Zivoci§ny druh (napt. prasata, prezvykavci, ptaci, hmyz) a/nebo

— zivotni stadium (napf. larva) a/nebo

— zpracovanou surovinu (napf. kosti) a/nebo

— pouzity postup (napf. odtu¢nény, rafinovany) ajnebo

— uvedeni Zivoci§ného druhu, ktery nebyl pouzit s ohledem na zédkaz recyklace v rdmci téhoZz druhu (napf. neobsahuje dribez).
(®) Nézev se nahradi ndzvem konkrétniho vyrobku, podle situace.
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10. Ryby, ostatni vodni Zivoc¢ichové a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole musi spliiovat pozadavky nafizeni (ES) ¢. 1069/2009 a nafizeni (EU) ¢. 142/2011 a jejich
pouzivani miiZe byt pfedmétem omezeni podle nafizeni (ES) ¢. 999/2001.

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
10.1.1 vodni bezobratli () Celd téla mofskych nebo sladkovodnich | hruby protein (dusikaté
bezobratlych nebo jejich ¢asti, ve vSech jejich | latky)
zivotnich stadiich, kromé druht patogennich pro | hruby tuk
¢lovéka a zvifata. hruby popel
10.2.1 vedlejsi produkty Pochdzejici  ze  zafizeni nebo  podnikil | hruby protein (dusikaté
z vodnich Zivod&ichi () zpracovavajicich nebo vyrabéjicich vyrobky urcené | latky)
k lidské spotiebé. hruby tuk
hruby popel
10.3.1 moucka z korysi () Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a suSenim | vdpnik
celych koryst nebo jejich &asti, véetné volné Zijicich | popel nerozpustny v HC,
garnatd/krevet a garndtakrevet z farmovych chovi. | pokud > 5 %
10.4.1 ryby () Celé ryby nebo jejich cdsti: Cerstvé, zmrazené, | hruby protein (dusikaté
vafené, okyselené nebo susené. latky)
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.2 rybi moudka () Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a suSenim | hruby protein (dusikaté
celych ryb nebo jejich ¢dsti, do néhoz muze byt | latky)
pfed suSenim znovu ptidan rybi vyvar. hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.3 rybi vyvar Zahustény vyrobek ziskany pii vyrobé rybi moucky, | hruby protein (dusikaté
ktery byl separovan a stabilizovan okyselenim nebo | latky)
suSenim. hruby tuk
vlhkost, pokud > 5 %
10.4.4 rybi protein Proteiny ziskané hydrolyzou celych ryb nebo jejich | hruby protein (dusikaté
hydrolyzovany Casti, které mohou byt koncentrované susenim. latky)
hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.4.5 moucka z rybich kosti Vyrobek ziskany ohfevem, lisovdnim a suSenim | hruby popel
Casti ryb. Sestdva prevazné z rybich kosti.
10.4.6 rybi tuk Tuk ziskany z ryb nebo jejich ¢dsti, ze kterého byla | hruby tuk
nasledné odstranéna voda odstfedénim (muaze | vlhkost, pokud > 1 %
zahrnovat tdaje specifické pro dany druh, napf.
tuk z trescich jater).
10.4.7 rybi tuk hydrogenovany | Tuk ziskany hydrogenaci rybiho tuku. vlhkost, pokud > 1 %
10.4.8 stearin z rybiho tuku Frakce rybiho tuku s vysokym obsahem nasycenych | hruby tuk
[winterizovany rybi tuk] | tukd ziskand pii rafinaci surového rybiho tuku na | vlhkost, pokud > 1 %
rafinovany rybi tuk s pouZzitim procesu winterizace,
pfi némz jsou nasycené tuky zmrazeny a ndsledné
sebrany.
10.5.1 krilovy olej Olej ziskany z vafeného a lisovaného moftského | vlhkost, pokud > 1 %

planktonniho krilu, ze kterého byla nésledné
odstranéna voda odstfedénim.
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10.5.2 krilovy proteinovy Vyrobek ziskany enzymatickou hydrolyzou celého | hruby protein (dusikaté
koncentrit krilu nebo jeho &asti, ¢asto koncentrovany susenim. | latky)
hydrolyzovany hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.6.1 moucka z moiskych Vyrobek ziskany ohfevem a suSenim celych | hruby tuk
krouzkovcit moiskych krouzkovcl nebo jejich &isti, véetné | popel, pokud > 20 %
Nereis virens M. Sars. vlhkost, pokud > 8 %
10.7.1 moucka z mofského Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a suSenim | hruby protein (dusikaté
zooplanktonu moiského zooplanktonu, napt. krilu. latky)
hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.7.2 olej z moiského Olej ziskany z vafeného a lisovaného motského | vlhkost, pokud > 1 %
zooplanktonu zooplanktonu, ze kterého byla ndsledné
odstranéna voda odstfedénim.
10.8.1 moucka z mékkysi Vyrobek ziskany ohfevem a suSenim celych | hruby protein (dusikaté
mékky3t nebo jejich ¢dsti, véetné olihni a mlza. latky)
hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.9.1 moudka z olihni Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a suSenim | hruby protein (dusikaté
celych olihni nebo jejich ¢asti. latky)
hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.10.1 | moucka z hvézdic Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a suSenim | hruby protein (dusikaté
[moucka z mo¥skych celych zivocicht tiidy Asteroidea nebo ¢asti | latky)
hvézdic] zZivocicht tiidy Asteroidea. hruby tuk
hruby popel, pokud
>20%
vlhkost, pokud > 8 %
10.11.1 moucka z mofskych Vyrobek ziskany ohfevem, lisovanim a suSenim | hruby protein (dusikaté

bezobratlych ()

celych motskych bezobratlych nebo jejich ¢asti.

latky)

hruby tuk

hruby popel, pokud >
20%

vlhkost, pokud > 8 %

(") Nézev musi byt doplnén Zivoc¢isnym druhem.
(%) Nézev musi byt v p¥islusném piipadé doplnén Zivo¢isnym druhem, pokud se jednd o vyrobu z ryb/korysii z farmovych chovi.
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11. Minerélni litky a vyrobky z nich ziskané

Krmné suroviny v této kapitole obsahujici vedlejsi produkty Zivocisného piivodu musi spliovat pozadavky nafizeni (ES)

¢. 1069/2009 a nafizeni (EU) & 1422011 a jejich pouzivini miZe byt pfedmétem omezeni podle nafizeni (ES)
¢. 999/2001.
Cislo Nizev! Popis Povinné deklarace
11.1.1 uhli¢itan vdpenaty (') Vyrobek ziskany mletim zdroji uhli¢itanu | vépnik
[vipenec] vapenatého (CaCOs), napt. vapence, nebo | popel nerozpustny v HCI,

vysrazenim z kyselych roztokd. pokud > 5 %
Muze obsahovat do 0,25 % propylenglykolu.
Muze obsahovat do 0,1 % pomocnych latek
pro mleti.

11.1.2 moftské lastury zvdpenatélé | Vyrobek pfirodntho ptvodu ziskany | vdpnik
z mofiskych lastur, mletych nebo | popel nerozpustny v HCl,
granulovanych, napf. lastur dstfic nebo | pokud > 5 %
moiskych musli.

11.1.3 uhli¢itan hofecnaty Pfirodni smés uhli¢itanu védpenatého | vdpnik

a vapenaty (CaCO;) a  uhlicitanu  hofe¢natého | hoicik

(MgCO;). Muize obsahovat do 0,1 % | popel nerozpustny v HCI,
pomocnych ldtek pro mleti. pokud > 5 %

11.1.4 maerl Vyrobek pirodntho pivodu ziskany ze | vapnik
zvéapenatélych mofskych fas, mletych nebo | popel nerozpustny v HCl,
granulovanych. pokud > 5 %

11.1.5 lithothamnium [lithothamn] | Vyrobek pfirodntho ptvodu ziskany ze | vdpnik
zvapenatélych motskych fas (Phymatolithon | popel nerozpustny v HCl,
calcareum (Pall.)), mletych nebo | pokud > 5%
granulovanych.

11.1.6 chlorid vépenaty Chlorid vépenaty (CaCl,) a jeho hydratované | vdpnik
formy. Mize obsahovat do 0,2 % siranu | popel nerozpustny v HCl,
barnatého. pokud > 5 %

11.1.7 hydroxid vipenaty () Hydroxid vépenaty (Ca(OH),). vapnik
Mtze obsahovat do 0,1 % pomocnych latek | popel nerozpustny v HCI,
pro mleti. pokud > 5 %

11.1.8 siran vipenaty bezvody Siran vépenaty bezvody (CaSO,) ziskany | vdpnik
mletim siranu vépenatého bezvodého nebo | popel nerozpustny v HCl,
dehydrataci siranu vapenatého dihydratu. pokud > 5 %

11.1.9 siran vdpenaty hemihydrit Siran vépenaty hemihydrét (CaSO, x %4 H,0) | vdpnik
ziskany Cdste¢nou dehydrataci siranu | popel nerozpustny v HCl,
vapenatého dihydratu. pokud > 5 %

11.1.10 | siran vipenaty dihydrat Siran vdpenaty dihydrdt (CaSO, x 2H,0) | vdpnik
ziskany  mletim  siranu  vdpenatého | popel nerozpustny v HCI,
dihydratu  nebo  hydrataci  siranu | pokud > 5 %
vapenatého hemihydratu.
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11.1.11 | vipenaté soli organickych Vépenaté soli jedlych organickych kyselin | vdpnik
kyselin () s nejméné 4 atomy uhliku. () organickd kyselina
11.1.12 | oxid vipenaty Oxid vdpenaty (CaO) ziskany kalcinaci | vdpnik
pifrodniho vépence. Miize obsahovat do | popel nerozpustny v HCI,
0,1 % pomocnych latek pro mleti. pokud > 5 %
11.1.13 | glukonan vdpenaty Vépenatd sal kyseliny glukonové obecné | vdpnik
vyjidtend jako Ca(C¢H;,0;), a jeji | popel nerozpustny v HCI,
hydratované formy. pokud > 5 %
11.1.14 | cheldty vapniku () Ca(x);.; x nH,0 vépnik
(x) = anion aminokyselin z hydrolyzitu | popel nerozpustny v HCl,
sojového proteinu nebo  syntetickych | pokud > 5 %
aminokyselin povolenych jako doplikové
latky. Chelatace kationtu se prokdze
maximdlnim podilem 10 % molekul
piesahujicich 1 500 daltont a odpovidajici
analytickou metodou dokazujici cheldtovou
strukturu krmné suroviny.
Muze obsahovat do 40 % chloridu.
11.1.15 | siran/uhli¢itan vipenaty Vyrobek ziskany pifi vyrobé uhlicitanu | vdpnik
sodného. popel nerozpustny v HCl,
pokud > 5 %
11.1.16 | pyroglutaman (pidolat) L-pyroglutaman  (pidoldt)  vépenaty | vdpnik
vapenaty (C10H;,CaN,04). Mtize obsahovat do 5 % | popel nerozpustny v HCl,
kyseliny glutamové. pokud > 5 %
11.1.17 | uhli¢itan vdpenaty-oxid Vyrobek ziskany ohfevem pfirodniho | vépnik
hofecnaty vapniku a hoic¢iku obsahujici ldtky jako | hofcik
dolomit. Muze obsahovat do 0,1 %
pomocnych latek pro mleti.
11.1.18 | podvojnd siil dusi¢nanu 5 Ca(NO;), x NH,NO5x10 H,0. Vyrobek | vdpnik
véapenatého ziskany chemickou syntézou horniny | dusik
s  obsahem  uhli¢itanu  vdpenatého
a kyseliny dusi¢né.
11.2.1 oxid hofecnaty Kalcinovany oxid hofe¢naty (MgO), nejméné | hofcik
70 % MgO. popel nerozpustny v HCl,
pokud > 15 %
obsah Zeleza jako Fe,0s,
pokud > 5 %
11.2.2 siran hofecnaty heptahydrat | Siran hofecnaty (MgSO, x 7 H,0). horcik
sira
popel nerozpustny v HCI,
pokud > 15 %
11.2.3 siran hofe¢naty monohydrdt | Siran hofecnaty (MgSO, x H,0). hofeik
sira
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 15 %
11.2.4 siran hofecnaty bezvody Siran hofec¢naty bezvody (MgSO.,). hofeik
sira

popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
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11.2.5 propiondt hofecnaty Propionat hofecnaty (CsH;oMgO.,). hof¢ik
11.2.6 chlorid hofe¢naty Chlorid hotfe¢naty (MgCl,) nebo roztok | hotcik
ziskany pfirozenou koncentraci moiské | chlor
vody po usazeni chloridu sodného. popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
11.2.7 uhli¢itan hofecnaty PFrodni uhli¢itan hofe¢naty (MgCO»). hotcik
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
11.2.8 hydroxid hofec¢naty Hydroxid hofecnaty (Mg(OH),). hof¢ik
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
11.2.9 siran draselno-hofecnaty Siran  draselno-hotfecnaty  (K,Mg(SO,), | hotcik
x nH,0, n= 4,6). draslik
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
11.2.10 | hofecnaté soli organickych Hote¢naté soli jedlych organickych kyselin | hotcik
kyselin () s nejméné 4 atomy uhliku (¥). organickd kyselina
11.2.11 | glukonan hofecnaty Horecnatd sul kyseliny glukonové obecné | hofcik
vyjadfend jako Mg(C¢H1,07), a jeji | popel nerozpustny v HCl,
hydratované formy. pokud > 5 %
11.2.12 cheldty hof¢iku () Vzorec Mg(x),_; x nH,O. hotcik
(x) = anion aminokyselin z hydrolyzdtu | popel nerozpustny v HCl,
sojového proteinu nebo  syntetickych | pokud > 5 %
aminokyselin povolenych jako doplikové
latky.
Chelatace kationtu se prokdze maximalnim
podilem 10 % molekul pfesahujicich 1 500
daltoni a odpovidajici analytickou metodou
dokazujici cheldtovou strukturu krmné
suroviny.
Muze obsahovat do 55 % chloridu a/nebo
sirandi.
11.2.13 | pyroglutaman (pidolit) L-pyroglutaman  (pidoldt) =~ hofe¢naty | hoicik
hofecnaty (C10H1,MgN,O5). MiiZe obsahovat do 5 % | popel nerozpustny v HCI,
kyseliny glutamové. pokud > 5 %
11.3.1 hydrogenfosfore¢nan Hydrogenfosfore¢nan vdpenaty | vdpnik
véapenaty [dikalcium- monohydrdt ziskany z kosti nebo | celkovy fosfor
fosfat] (°) () anorganickych zdroji (CaHPO, x nH,O, | P nerozpustny v 2% kyseliné
[hydrogenorthofosforeénan | n =0 nebo 2). citronové, pokud > 10 %
vapenaty] CafP>1,2 popel nerozpustny v HCl,
Muaze obsahovat do 3 % chloridu | pokud > 5%
vyjadreného jako NaCl.
11.3.2 dihydrogen- Vyrobek  slozeny z  dihydrogen- | celkovy fosfor
a hydrogenfosforecnan a  hydrogenfosfore¢nanu  vépenatého | vdpnik
véipenaty [mono-dikalcium- | (CaHPO, x Ca(H,PO,), x nH,O, n = 0 | Pnerozpustny v 2% kyseliné
fosfit] nebo 1). citronové, pokud > 10 %
0,8<CafP<1,3
11.3.3 dihydrogenfosfore¢nan Dihydrogenfosfore¢nan ~ vdpenaty  (Ca | celkovy fosfor
véapenaty [monokalcium- (H,PO,4), x nH,0, n = 0 nebo 1). vépnik

fosfat]
[tetrahydrogendiorthofos-
fore¢nan vipenaty]

CalP<0,9

P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
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11.3.4 fosfore¢nan vapenaty () Fosfore¢nan védpenaty z kosti nebo | vdpnik
[trikalcium-fosfat] anorganickych zdroji (Ca;(PO,), x H,0) | celkovy fosfor
[orthofosforeénan nebo hydroxylapatit (Cas(PO,);OH). P nerozpustny v 2% kyseliné
trivipenaty] CaP>1,3 citronové, pokud > 10 %
popel nerozpustny v HCI,
pokud > 5 %
11.3.5 fosfore¢nan hotecnato- Fosfore¢nan hofe¢nato-vépenaty | vipnik
vapenaty (Ca;Mg;(POy).). hotcik
celkovy fosfor
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.6 defluorizovany fosfit Vyrobek ziskany z anorganickych zdrojii, | celkovy fosfor
kalcinovany a déle Zihany. vapnik
sodik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 5 %
11.3.7 pyrofosfore¢nan vipenaty Pyrofosfore¢nan vapenaty (Ca,P,0;) z kosti | celkovy fosfor
[difosfore¢nan divdpenaty] nebo anorganickych zdrojt. vépnik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.8 fosfore¢nan hotecnaty Vyrobek sestivajici z monobasického | celkovy fosfor
a/nebo dibasického a/nebo tribasického | hof¢ik
fosfore¢nanu hote¢natého. P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
11.3.9 fosfore¢nan sodno-vipenato- | Vyrobek sestdvajici z fosforecnanu sodno- | celkovy fosfor
hofecnaty véapenato-hofecnatého. hot¢ik
vapnik
sodik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.10 | dihydrogenfosforecnan Dihydrogenfosforecnan sodny celkovy fosfor
sodny [mononatrium-fosfit] | (NaH,PO, x nH,0; n = 0, 1 nebo 2). sodik
[dihydrogenorthofosfored- P nerozpustny v 2% kyseliné
nan sodny] citronové, pokud > 10 %
11.3.11 | hydrogenfosfore¢nan sodny | Hydrogenfosfore¢nan sodny | celkovy fosfor
[dinatrium-fosfét] (Na,HPO, x nH,0; n = 0, 2, 7 nebo 12). sodik
[hydrogenorthofosfore¢nan P nerozpustny v 2% kyseliné
disodny] citronové, pokud > 10 %
11.3.12 fosfore¢nan sodny Fosfore¢nan sodny (Na;PO4 x nH,0; n = 0, | celkovy fosfor
[trinatrium-fosfit] 1/2,1, 6, 8 nebo 12). sodik

[orthofosforeénan trisodny]

P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
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11.3.13 | pyrofosforetnan sodny Pyrofosfore¢nan sodny (Na,P,O,x nH,O; | celkovy fosfor
[difosforecnan tetrasodny] n = 0 nebo 10). sodik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.14 | dihydrogenfosforec¢nan Dihydrogenfosforecnan draselny (KH,PO,). | celkovy fosfor
draselny draslik
[dihydrogenorthofosfored- P nerozpustny v 2% kyseliné
nan draselny] citronové, pokud > 10 %
11.3.15 | hydrogenfosfore¢nan Hydrogenfosfore¢nan draselny | celkovy fosfor
draselny (K,HPO, x nH,O; n= 0, 3 nebo 6). draslik
[hydrogenorthofosforeénan P nerozpustny v 2% kyseliné
didraselny] citronové, pokud > 10 %
11.3.16 | fosfore¢nan sodno-vdpenaty | Fosfore¢nan sodno-vdpenaty (CaNaPO,). celkovy fosfor
vapnik
sodik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.17 | dihydrogenfosforetnan Dihydrogenfosfore¢nan amonny | celkovy dusik
amonny [monoammonium- | (NH,H,PO,). celkovy fosfor
fosfat] P nerozpustny v 2% kyseliné
[dihydrogenorthofosfored- citronové, pokud > 10 %
nan amonny]
11.3.18 | hydrogenfosfore¢nan Hydrogenfosfore¢nan amonny | celkovy dusik
amonny [diammonium- ((NH,),HPO,). celkovy fosfor
fosfit] P nerozpustny v 2% kyseliné
[hydrogenorthofosfore¢nan citronové, pokud > 10 %
diamonny]
11.3.19 | tripolyfosforecnan sodny Tripolyfosforecnan sodny (NasP;0,, x | celkovy fosfor
[trifosfore¢nan pentasodny] | nH,O; n = 0 nebo 6). sodik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.20 | fosfore¢nan sodno- Fosfore¢nan sodno-hofecnaty (MgNaPO,). | celkovy fosfor
hotecnaty hofeik
sodik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.21 fosfornan hofecnaty Fosfornan hofe¢naty (Mg(H,PO,), x 6H,0). | hofcik
celkovy fosfor
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.22 | kostni moucka vyklizend Vyklizené, sterilizované a drcené kosti, | celkovy fosfor
odtu¢néné. vapnik
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
11.3.23 | popel z kosti Minerélni zbytky ze spalovani, spalovani pro | celkovy fosfor
energetické  dcely nebo  zplynovani | vdpnik

vedlejsich produktt Zivocisného ptvodu.

popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %
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11.3.24 | polyfosforecnan vipenaty Heterogenni  smés  védpenatych  soli | celkovy fosfor
kondenzovanych polyfosfore¢nych kyselin, | vapnik
jejichz obecny vzorec je Hyyi2PnO ey, kde | P nerozpustny v 2% kyseliné
,n“ je alespon 2. citronové, pokud > 10 %
11.3.25 | dihydrogendifosforec¢nan Dihydrogenpyrofosfore¢nan vépenaty | celkovy fosfor
vapenaty (CaH,P,0,). vapnik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.26 | dihydrogendifosforec¢nan Dihydrogenpyrofosfore¢nan hofecnaty | celkovy fosfor
hofecnaty (MgH,P,0;). Vyrdbény z d&isté kyseliny | hotcik
fosforecné  a  ¢&isttho  hydroxidu | P nerozpustny v 2% kyseliné
hote¢natého nebo oxidu hofecnatého | citronové, pokud > 10 %
odpafenim  vody a  kondenzaci
orthofosfore¢nanu na difosfore¢nan.
11.3.27 | dihydrogendifosfore¢nan Dihydrogendifosfore¢nan sodny | celkovy fosfor
sodny (Na,H,P,0,). sodik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.28 | hydrogendifosfore¢nan Hydrogendifosfore¢nan sodny (bezvody: | celkovy fosfor
sodny Na;HP,0; monohydréat: | sodik
Na;HP,0; x nH,0; n = 0, 1 nebo 9). P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.29 | polyfosforecnan sodny Heterogenni smés sodnych soli linedrnich | celkovy fosfor
[hexametafosforecnan kondenzovanych kyselin polyfosfore¢nych, | sodik
sodny] jejichz vieobecny vzorec je | P nerozpustny v 2% kyseliné
Hg, + 2PnOg, « 1), kde ,n“ je nejméné 2. citronové, pokud > 10 %
11.3.30 | fosfore¢nan draselny Fosfore¢nan draselny (K;PO, x nH,0;n =0, | celkovy fosfor
1, 3, 7 nebo 9). draslik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.31 | difosfore¢nan draselny Pyrofosforecnan draselny (K,P,0; x nH,0O; | celkovy fosfor
n =0, 1 nebo 3). draslik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.32 | trifosfore¢nan pentadraselny | Tripolyfosfore¢nan pentadraselny | celkovy fosfor
(KsP501). draslik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
11.3.33 | polyfosforetnan draselny Heterogenni smés draselnych solf linedrnich | celkovy fosfor
kondenzovanych kyselin polyfosfore¢nych, | draslik

jejichz vieobecny vzorec je
Hi, + 2PnOgn + 1), kde ,n“ je nejméné 2.

P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %
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11.3.34 | polyfosforecnan sodno- Polyfosfore¢nan sodno-vdpenaty. celkovy fosfor
vapenaty sodik

vapnik
P nerozpustny v 2% kyseliné
citronové, pokud > 10 %

11.4.1 chlorid sodny (! Chlorid sodny (NaCl) nebo vyrobek ziskany | sodik

odpatovacikrystalizaci ze solanky (nasycené | popel nerozpustny v HCl,
nebo ochuzené v jiném procesu) (vakuovand | pokud > 10 %

stl) nebo odpafenim mofské vody (morskd

stil a soldrni stl) nebo mletim kamenné soli.

11.4.2 hydrogenuhli¢itan sodny Hydrogenuhli¢itan sodny (NaHCO3). sodik
[bikarbondt sodny] popel nerozpustny v HCl,

pokud > 10 %

11.4.3 uhli¢itan sodny | Vyrobek ziskany p#i vyrobé uhlicitanu | sodik
hydrogenuhli¢itan sodny | sodného a hydrogenuhli¢itanu sodného, se | popel nerozpustny v HCl,
hydrogenuhli¢itan amonny | stopami hydrogenuhli¢itanu amonného | pokud > 10 %

[karbonit sodny | bikarbonét | (hydrogenuhlic¢itan amonny nejvyse 5 %).
sodny | bikarbondt amonny]
11.4.4 uhli¢itan sodny Uhli¢itan sodny (Na,CO»5). sodik
popel nerozpustny v HC,
pokud > 10 %

11.4.5 sesquiuhli¢itan sodny Sesquiuhli¢itan sodny (Na;H(CO5),). sodik
[uhli¢itan-hydrogenuhli¢itan popel nerozpustny v HCI,
trisodny] pokud > 10 %

11.4.6 siran sodny Siran sodny (Na,SO,). sodik

Muze obsahovat do 0,3 % methioninu. popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %

11.4.7 sodné soli organickych Sodné soli jedlych organickych kyselin | sodik
kyselin () (%) s nejméné 4 atomy uhliku?. organickd kyselina

11.4.8 glukonan sodny Sodnd stl kyseliny glukonové obecné | sodik

vyjadfend jako Na(C¢H,;0;) a jeji | popel nerozpustny v HCl,
hydratované formy. pokud > 10 %

11.5.1 chlorid draselny Chlorid draselny (KCI) nebo vyrobek ziskany | draslik

odpafenim moiské vody nebo mletim | popel nerozpustny v HCl,
piirodnich zdrojt chloridu draselného. pokud > 10 %

11.5.2 siran draselny Siran draselny (K,SO,). draslik

popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %

11.5.3 uhli¢itan draselny Uhlicitan draselny (K,COs). draslik

popel nerozpustny v HCl,
pokud > 10 %

11.5.4 hydrogenuhli¢itan draselny | Hydrogenuhli¢itan draselny (KHCOs). draslik
[bikarbonat draselny] popel nerozpustny v HCl,

pokud > 10 %

11.5.5 draselné soli organickych Draselné soli jedlych organickych kyselin | draslik

kyselin () ()

s nejméné 4 atomy uhliku (%).

organickd kyselina
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11.5.6

pyroglutaman (pidolit)
draselny

L-pyroglutaman (pidolat) draselny
(CsHgKNOs). Mtze obsahovat do 5 %
kyseliny glutamové.

draslik
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 5 %

11.6.1

sirny kvét

Prisek ziskany z piirodnich usazenin
minerdlu. Také vyrobek ziskany z rafinace
ropy podle postupil vyrobctl siry.

sira

11.7.1

attapulgit

Pfirodni minerdl obsahujici hoi¢ik, hlinik
a kiemik.

hoteik

11.7.2

kiemen

Pfirodni mineradl ziskany mletim zdroju
kfemene.
Mize obsahovat do 0,1 % pomocnych latek
pro mleti.

11.7.3

kristobalit

Oxid kiemicity (SiO,) ziskany rekrystalizaci
kfemene.
Muze obsahovat do 0,1 % pomocnych latek
pro mleti.

11.8.1

siran amonny

Siran amonny  ((NH,),SO,)  ziskany
chemickou syntézou. Mize byt dodavan ve
formé vodného roztoku.

dusik

sira

11.8.3

amonné soli organickych

kyselin ()

Amonné soli jedlych organickych kyselin
s nejméné 4 atomy uhliku ().

dusik
organicka kyselina

11.8.4

mléénan amonny [laktdt
amonny] ()

Mléénan amonny (CH;CHOHCOONH,).
Zahrnuje mléénan amonny vyrdbény
fermentaci pomoci Lactobacillus delbrueckii
ssp. bulgaricus, Lactococcus lactis ~ ssp.,
Leuconostoc ~ mesenteroides, Streptococcus
thermophilus,  Lactobacillus ~ spp.  nebo
Bifidobacterium spp., obsahujici nejméné 7
% dusiku.

Muaze obsahovat do 2 % fosforu, 2 %
drasliku, 0,7 % hoiciku, 2 % sodiku, 2 %
sfranti, 0,5 % chloridd, 5 % cukr a do
0,1 % silikonového odpéiovaciho ¢inidla.

dusik

hruby popel

draslik, pokud > 1,5 %
hoi¢ik, pokud > 1,5 %
sodik, pokud > 1,5 %

11.8.5

octan amonny (?)

Octan amonny (CH;COONH,) ve vodném
roztoku obsahujicim nejméné 55 % octanu
amonného.

dusik

11.9.1

kaminkovy [Zalude¢ni] grit

Vyrobek ziskany drcenim pfirodniho
mineralu ve formé $térku.

velikost ¢dstic

11.9.2

[zalude&ni] Eerveny kimen
[redstone]

Vyrobek ziskany drcenim a mletim vyrobka
pochdzejicich z vypaleni jilu.

velikost ¢dstic
vlhkost, pokud > 2 %

2

()
()
0)
()

') Piivod zdroje miize byt doplnén k ndzvu nebo miize ndzev nahradit.
Smi byt uvddén na trh a pouzivan do 30. kvétna 2028 v souladu s ¢ldnkem 3 nafizeni Rady (EU) ¢. 2022/1104.
Nézev musi byt upraven nebo doplnén uvedenim mastné a/nebo organické kyseliny, podle situace.
“) To nebrani klasifikaci konkrétnich soli organickych kyselin jakozto doplitkovych latek.
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() Nézev se doplni o pouzZitou aminokyselinu nebo zdroj pouzitych aminokyselin.

(®) Vyrobni postup mtize byt uveden v ndzvu.

() Nézev musi byt v p¥islusném p¥ipadé doplnén slovy ,z kosti*.

() Citronany sodné sméji byt uvddény na trh a pouzivany do 30. kvétna 2028 v souladu s ¢ldnkem 3 nafizeni Rady (EU) ¢. 2022/1104.
() Citronany draselné sm&ji byt uvddény na trh a pouzivany do 30. kvétna 2028 v souladu s ¢lankem 3 nafizeni Rady (EU) ¢. 2022/1104.

12. Vyrobky a druhotné vyrobky ziskané fermentaci s pouZitim mikroorganismii

Krmné suroviny zacinajici ¢islem ,12.1“ jsou produkty fermentace ziskané z celych mikroorganism nebo jejich ¢dsti.
Krmné suroviny za¢inajici ¢islem ,12.2“ jsou druhotné produkty fermentace sestdvajici hlavné z mikrobidlni biomasy
a krmné suroviny zacinajici ¢islem ,12.3“ jsou jiné druhotné produkty fermentace.

Krmné suroviny za¢inajici ¢islem ,,12.1“ nebo ,,12.2“ mohou obsahovat do 0,3 % odpétiovacich latek, do 1,5 % filtracnich/

Veskeré mikroorganismy (véetné kli¢ivych spor) pouzité pro fermentaci musi byt inaktivovdny, aby vysledkem byla
nepitomnost Zivotaschopnych mikroorganismt v krmnych surovinach.

Krmné suroviny uvedené v této kapitole, které jsou vyrobeny z geneticky modifikovanych organismd, musi byt v souladu
s nafizenim (ES) ¢. 1829/2003 o geneticky modifikovanych potravindch a krmivech.

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
12.1.5 kvasnice inaktivované Celé kvasnice () a jejich casti (3) ziskané | vlhkost, pokud <75 %
[pivovarské kvasnice, z Saccharomyces bayanus, Saccharomyces cerevisiae, | nebo > 97 %
v pfislusnych pfipadech | Saccharomyces pastorianus, Saccharomyces | pokud vlhkost < 75 %:
inaktivované] carlsbergensis, Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces | hruby protein (dusikaté
marxianus, Metschnikowia pulcherrima, Metschnikowia | latky)
fructicola, Torulaspora  delbrueckii, ~Cyberlindnera | kyselina propionovi,
jadinii (), Saccharomycodes ludwigii, Wickerhamomyces | pokud > 0,5 %
anomalus, Debaryomyces hansenii, Pichia guilliermondii,
Yarrowia lypolitica nebo Brettanomyces ssp. na
substratu | kultivaénim médiu sestdvajicim ze
zdroje uhliku vétsinou rostlinného ptvodu, zdroje
dusiku rostlinného nebo chemického pivodu,
vitaminti a minerdlnich latek.
12.1.9 mikrobidlni proteiny Fermenta¢ni produkt ziskany kultivaci Aspergillus | hruby protein (dusikaté
z hub (% oryzae, Paecilomyces varioti nebo Trichoderma viride na | latky)
substratech vétsinou rostlinného ptivodu, jako jsou | hruby popel
melasa, cukerny sirup, alkohol, lihovarské vypalky, | kyselina propionova,
obili a produkty obsahujici skrob, ovocné §tivy, | pokud > 0,5 %
syrovatku, kyselinu mlé¢nou, cukr, hydrolyzovand
rostlinnd vldkna a fermentaini Ziviny, jako je
¢pavek nebo mineralni soli.
12.1.10 | produkt z Bacillus subtilis | Fermentacni produkt ziskany kultivaci Bacillus | hruby protein (dusikaté
bohaty na protein subtilis na substritech vétSinou rostlinného | ldtky)
ptivodu, jako jsou melasa, cukerny sirup, alkohol, | hruby popel
lihovarské vypalky, obili a produkty obsahujici | kyselina propionova,
skrob, ovocné §tavy, syrovatku, kyselinu mlé¢nou, | pokud > 0,5 %
cukr, hydrolyzovand rostlinnd  vldkna
a fermentatni ziviny, jako je <{pavek nebo
minerdlni soli.
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12.1.12

kvasni¢né vyrobky

Veskeré kvasnice® a jejich ¢dsti (') ziskané $tépenim
ajnebo  frakcionaci  kvasinkovych ~ bunék
z Saccharomyces bayanus, Saccharomyces cerevisiae,
Saccharomyces pastorianus, Saccharomyces
carlsbergensis,  Kluyveromyces lactis, Kluyveromyces
marxianus, Metschnikowia pulcherrima, Metschnikowia
fructicola, Torulaspora  delbrueckii, ~Cyberlindnera
jadinii (%), Saccharomycodes ludwigii, Wickerhamomyces
anomalus, Debaryomyces hansenii, Pichia guilliermondii,
Yarrowia lypolitica nebo Brettanomyces ssp. na
substrdtu | kultivaénim médiu sestdvajicim ze
zdroje uhliku vétsinou rostlinného ptvodu, zdroje
dusiku rostlinného nebo chemického pivodu,
vitamind a minerdlnich latek.

vlhkost, pokud < 75 %
nebo > 97 %

12.1.13

jednobunééné proteiny
z bakterii (*)

Proteinové vyrobky ziskané fermentaci s pouzitim
bakterii na substritu [ kultivaénim médiu
sestdvajicim z methanolu (fermentované pomoci
Methylophilus  methylotrophus) nebo  pfirodniho
plynu  (fermentované pomoci  Methylococcus
capsulatus, Alcaligenes acidovorans, Aneurinibacillus
danicus (dffve zndmy jako Bacillus brevis) a/nebo
Bacillus firmus) jako zdroje uhliku, zdroje dusiku
rostlinného nebo chemického piavodu, vitamind
a mineralnich latek.

hruby protein (dusikaté
latky)
hruby popel

12.1.14

inaktivované bakterie
ajejich cdsti (%)

Celé Dbakterie nebo jejich <&asti () ziskané
z Bifidobacterium spp., Lactobacillus acidophilus,
Lactobacillus delbrueckii ssp. bulgaricus,
Lacticaseibacillus casei, Limosilactobacillus fermentum
(dfive zndmy jako Lactobacillus  fermentum),
Lacticaseibacillus ~ paracasei  (dffve zndmy jako
Lactobacillus paracasei), Lactiplantibacillus plantarum
(diive zndmy jako Lactobacillus plantarum),
Limosilactobacillus ~ reuteri  (dfive zndmy jako
Lactobacillus  reuteri), Lacticaseibacillus rhamnosus
(dfive zndmy jako Lactobacillus rhamnosus),
Lactobacillus ~ helveticus ~ nebo  Streptococcus
thermophiles nebo z jinych druhd bakterii
povolenych jako doplikové latky fermentované na
substratu [ kultivaénim médiu sestdvajicim ze zdroje
uhliku vétsinou rostlinného piivodu, zdroje dusiku
rostlinného nebo chemického piavodu, vitamind
a minerélnich latek.

hruby popel

12.2.8

bakteridlni biomasa
bohatd na protein (*)

Druhotné vyrobky bohaté na protein ziskané pfi
vyrobé aminokyselin, vitamind, organickych
kyselin, enzymt ajnebo jejich soli ziskanych
fermentaci s pouzitim Bacillus coagulans, Bacillus
subtilis, Bacillus velezensis, Bacillus licheniformis,
Bacillus smithii, Corynebacterium casei,
Corynebacterium  glutamicum,  Corynebacterium
melassecola, Ensifer adhaerens, Enterococcus faecium,
Escherichia  coli K12 nebo Lactobacillaceae na
substratu | kultivatnim médiu sestdvajicim ze
zdroje uhliku vétsinou rostlinného ptivodu, zdroje
dusiku rostlinného nebo chemického pivodu,
vitaminti a minerdlnich latek. Produkt mtze byt
hydrolyzovany.

hruby protein (dusikaté
latky)
hruby popel
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12.2.9

houbovi biomasa (%)

Druhotné vyrobky bohaté na protein ziskané pfi
vyrobé vyrobkt, jako jsou enzymy, vitaminy
a/nebo organické kyseliny ziskané fermentaci
s pouzitim Ashbya gossypii, Aspergillus niger,
Aspergillus tubingensis, Aspergillus sojae, Neurospora
intermedia, Neurospora tetrasperma, Trichoderma
viride, Trichoderma longibrachiatum nebo Trichoderma
reesei na substratu [ kultivaénim médiu sestdvajicim
ze zdroje uhliku vétsinou rostlinného ptvodu,
zdroje dusiku rostlinného nebo chemického
ptivodu, vitamind a minerédlnich l4tek.

hruby protein (dusikaté
latky)
hruby popel

12.3.1

vindzy [zahusténé
rozpustné sirupy]

Druhotné vyrobky ziskané z pramyslového
zpracovani  mostdfzdpar z  mikrobidlnich
fermentacnich procest, napiiklad pii vyrobé
alkoholu, organickych kyselin nebo kvasnic.
Skladaji se z tekuté|viskézni frakce ziskané po
oddéleni mostti/zdpar z fermentace. Mohou také
obsahovat devitalizované buniky mikroorganismi
pouzitych pfi fermentaci a/nebo jejich &sti (1).

hruby protein (dusikaté
latky)

v piislusném piipadé
uvést substrat a vyrobni
postup

12.3.2

druhotné produkty (soli)
vyroby aminokyselin (*)

Druhotné produkty vyroby aminokyselin a jejich
soli fermentaci s pouzitim Escherichia coli K12,
Corynebacterium casei, Corynebacterium glutamicum
nebo Corynebacterium melassecola na substritu |
kultivaénim médiu sestdvajicim ze zdroje uhliku
vét§inou rostlinného plvodu, zdroje dusiku
rostlinného nebo chemického ptvodu, vitamind
a mineralnich latek.

hruby protein (dusikaté
latky)
hruby popel

12.3.3

druhotné produkty
vyroby enzymi (%)

Druhotné produkty vyroby enzymii fermentaci
s pouzitim Aspergillus niger, Aspergillus tubingensis,
Aspergillus  oryzae, Aspergillus sojae, Neurospora
intermedia, Trichoderma longibrachiatum, Trichoderma
viride nebo Trichoderma reesei na substrdtu |
kultivaénim médiu sestdvajicim ze zdroje uhliku
vét§inou rostlinného plvodu, zdroje dusiku
rostlinného nebo chemického piavodu, vitamind
a minerélnich latek.

hruby protein (dusikaté
latky)
hruby popel

12.3.4

bakteridlni produkt
bohaty na
polyhydroxybutyrat

Vyrobek obsahujici 3-hydroxybutyrat
a 3-hydroxyvalerdt, vyrabéné fermentaci pomoci
Cupriavidus  necator, a moucku z proteinu
z neZivotaschopnych bakterif zbylou z Zivné ptdy
pouzité k produkci bakterif a k fermentaci.

butyrat

12.3.5

vyrobek s obsahem
bakterii bohaty na
mléénan amonny (*)

Vyrobek  bohaty na  mléénan  amonny
(CH;CHOHCOONH,) z fermenatce s pouZitim
Lactobacillus ~ delbrueckii ssp. bulgaricus a  jiné
Lactobacillaceae,  Lactococcus  lactis,  Leuconostoc
mesenteroides,  Streptococcus  thermophiles  nebo
Bifidobacterium spp., obsahujici nejméné 5,6 %
dusiku.

dusik

hruby popel

draslik, pokud > 1,5 %
hot¢ik, pokud > 1,5 %
sodik, pokud > 1,5 %
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12.3.6 druhotny vyrobek Tekuty druhotny produkt krystalizace glukono- | kyselina glukonovd
z vyroby glukono-delta- | delta-laktonu potravindfské jakosti ziskaného
laktonu bohaty na fermentac{ s pouzitim Gluconobacter oxydans nebo

kyselinu glukonovou (%)

Aspergillus niger. Obsahuje nejméné 50 % kyseliny
glukonové.

(") Pouzivané ndzvy kment kvasinek se mohou odchylovat od védeckého ndzvoslovi. Proto lze pouzivat i synonyma uvedenych kment

kvasinek.

(%) Castmi se rozumi jakékoliv rozpustné a nerozpustné frakce mikroorganisma, mimo jiné z membrany nebo vnitfnich ¢asti bunky.

() Nesmi byt kultivovany na n-alkanech (piiloha III nafizeni (EU) ¢. 767/2009 ve znéni pozdéjsich predpist).

(*) Spolu s ndzvem krmné suroviny se uvede druh mikroorganismu (mikroorganismt) a Ize doplnit vyraz ,inaktivovany* (tj. ,ndzev podle
katalogu“ + ,ndzev druhu®; napf.: i) ,jednobunéné proteiny z Methylococcus capsulatus, i) ,inaktivovany Lactobacillus acidophilus®).

13. Ruzné

Krmné suroviny v této kapitole obsahujici vedlejsi produkty Zivocisného ptvodu musi spliiovat pozadavky nafizeni (ES)
¢. 1069/2009 a nafizeni (EU) & 1422011 a jejich pouzivini miZe byt pfedmétem omezeni podle nafizeni (ES)
¢. 999/2001.

Cislo Nézev! Popis Povinné deklarace
13.1.1 vyrobky z primyslové Vyrobky ziskané pfi vyrobé a z vyroby chleba, | skrob
vyroby pecdiva a téstovin | suSenek, oplatek nebo téstovin. veskery cukr vyjadieny
jako sacharosa
hruby tuk, pokud > 5 %
13.1.2 vyrobky z priimyslové Vyrobky ziskané pfi vyrobé a z vyroby cukrafskych | skrob
cukrifské vyroby vyrobkii a kolaci. veskery cukr vyjadieny
jako sacharosa
hruby tuk, pokud > 5 %
13.1.3 vyrobky z vyroby Latky nebo vyrobky, které jsou uréeny ke konzumaci | hruby protein (dusikaté
snidafiovych ceredlii Clovékem nebo u nichz lze diivodné predpoklddat, | latky), pokud > 10 %
ze je ¢lovék bude konzumovat, zpracované, Caste¢né | hrubd vlaknina
zpracované nebo nezpracované. hrubé oleje/tuky, pokud
>10%
skrob, pokud > 30 %
veskery cukr vyjadieny
jako sacharosa, pokud
>10 %
13.1.4 vyrobky z priimyslové Vyrobky ziskané pfi vyrobé a z vyroby cukrovinek | $krob
vyroby cukrovinek vletné Cokolddovych vyrobka. hruby tuk, pokud > 5 %
veskery cukr vyjadteny
jako sacharosa
13.1.5 vyrobky z priimyslové Vyrobky ziskané pfi vyrobé zmrzliny. skrob
vyroby zmrzliny veskery cukr vyjadfeny
jako sacharosa
hruby tuk
13.1.6 vyrobky a druhotné Vyrobky ziskané pfi zpracovani Cerstvého ovoce | $krob

vyrobky ze zpracovani
cerstvého ovoce
a zeleniny"

a zeleniny (v¢etné slupek, celych kust
ovoce/[zeleniny a jejich smési). Mohou byt
zmrazené.

hruba vldknina

hruby tuk, pokud > 5 %
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 %
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13.1.7 vyrobky ze zpracovani Vyrobky ziskané zmrazenim nebo suSenim celych | hrubd vldknina
rostlin?’ rostlin® nebo jejich ¢dsti.
13.1.8 vyrobky ze zpracovini Vyrobky ziskané zmrazenim nebo su$enim kofeni | hruby protein (dusikaté
kofeni a ochucovadel?” a ochucovadel nebo jejich ¢asti. latky), pokud > 10 %
hrubad vldknina
hrubé oleje/tuky, pokud
>10%
skrob, pokud > 30 %
veskery cukr vyjadieny
jako sacharosa, pokud
>10 %
13.1.9 vyrobky ze zpracovini Vyrobky ziskané drcenim, mletim, zmrazenim nebo | hrubd vldknina
bylin suSenim bylin nebo jejich ¢dsti.
13.1.10 | vyrobky z primyslového | Vyrobky ziskané pii zpracovani brambor. Mohou | skrob
zpracovini brambor byt zmrazené. hrubd vldknina
hruby tuk, pokud > 5 %
popel nerozpustny v HCl,
pokud > 3,5 %
13.1.11 | vyrobky a druhotné Litky z vyroby omadcek, které jsou ureny ke | hruby tuk
vyrobky z vyroby konzumaci clovékem nebo u nichz lze dfivodné
omicek pfedpoklddat, ze je ¢lovék bude konzumovat,
zpracované,  Casteéné  zpracované  nebo
nezpracované.
13.1.12 | vyrobky a druhotné Vyrobky a druhotné vyrobky z odvétvi vyroby | hruby tuk
vyrobky z priimyslové ochucenych snackil ziskané pii vyrobé a z vyroby
vyroby ochucenych ochucenych snackti — bramborovych lupinkd,
snackd snacktl na bazi brambor a/nebo obilovin (snackd
pfimo extrudovanych, na bdzi tésta nebo
peletovanych) a ofechil.
13.1.13 | vyrobky z primyslové Vyrobky ziskané pfi vyrobé potravin uréenych | hruby tuk, pokud > 5 %
vyroby potravin k pfimé spottebé ().
uréenych k pfimé
spotiebé
13.1.14 | rostlinné druhotné Tuhé vyrobky z rostlin (véetné bobuli a semen, jako | hruby protein (dusikaté
vyrobky z vyroby je anyz) ziskané po maceraci téchto rostlin | ldtky), pokud > 10 %
destildta v alkoholovém roztoku nebo po odpareni/destilaci | hrubd vldknina
alkoholu nebo obojtho, pti piipravé aromat pro | hrubé oleje/tuky, pokud
vyrobu destildtd. Tyto vyrobky musi byt | >10%
destilovany za ticelem odstranéni zbytkd alkoholu.
13.1.15 | krmné pivo Vyrobek z vyroby piva, ktery nelze uvést na trh jako | obsah alkoholu
ndpoj urceny ke konzumaci clovékem. vlhkost, pokud < 75 %
13.1.16 | slazeny ndpoj Vyrobky z odvétvi vyroby nealkoholickych ndpoji | veskery cukr vyjadieny

ziskané z vyroby slazenych nealkoholickych ndpoji
nebo z nerozbalenych slazenych nealkoholickych
ndpoji, které nelze uvést na trh.

jako sacharosa
vlhkost, pokud > 30 %
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13.1.17

ovocny sirup

Vyrobky z odvétvi vyroby ovocnych sirupt ziskané
z vyjroby ovocného sirupu pro lidskou spotiebu.

veskery cukr vyjadteny
jako sacharosa
vlhkost, pokud > 30 %

13.1.18

slazeny sirup

Vyrobky z odvétvi vyroby slazenych sirupts ziskané
z vyroby sirupu nebo z nerozbaleného sirupu, ktery
nelze uvést na trh.

veskery cukr vyjadreny
jako sacharosa
vlhkost, pokud > 30 %

13.1.19

pouzité rostlinné oleje
zpotravindiskych zivodii

Rostlinné oleje, které provozovatelé
potravindiskych podnikti pouzili v souladu
s nafizenim (ES) ¢ 852/2004 pro Gcely vafeni
a které nebyly ve styku s masem, Zivo¢isnymi tuky,
rybami nebo vodnimi Zivocichy.

vlhkost, pokud > 1 %

13.2.1

karamelizované cukry

Vyrobek  ziskany  kontrolovanym  ohfevem

jakéhokoliv cukru.

veskery cukr vyjadieny
jako sacharosa

13.2.2

dextrosa

Dextrosa se ziskdava po hydrolyze skrobu a sestdva
z vycisténé krystalizované glukosy, s krystalickou
vodou nebo bez ni.

13.2.3

fruktosa

Fruktosa jako vycistény krystalicky prasek. Ziskava
se z glukosy v glukosovém sirupu pomoci glukoso-
isomerasy a inverzi sacharosy.

13.2.4

glukosovy sirup

Glukosovy sirup je vycistény a koncentrovany
vodny roztok cukrl vhodnych k vyzivé, ziskanych
hydrolyzou ze skrobu.

vlhkost, pokud > 30 %

13.2.5

glukosova melasa

Vyrobek vyrobeny pii procesu rafinace glukosovych
sirupil.

veskery cukr vyjadieny
jako sacharosa

13.2.6

xylosa

Cukr extrahovany ze dieva.

13.2.7

laktulosa

Polosynteticky disacharid (4-O-D-
galaktopyranosyl-D-fruktosa) ziskany z laktosy
pomoci isomerace glukosy na fruktosu. Vyskytuje
se v tepelné o$etfeném mléce a mlécnych vyrobcich.

13.2.8

glukosamin
(chitosamin) (?

Aminocukr (monosacharid), ktery je soucdsti
struktury polysacharidéi chitosanu a chitinu.
Vyrabi se hydrolyzou exoskeletii korysti a jinych
¢lenoved nebo fermentaci obili, naptiklad kukufice
nebo psenice.

v piislusném ptipadé

sodik nebo draslik

13.2.9

xylo-oligosacharid

Retézce molekul xylosy spojené pomoci vazeb f1-4
se stupném polymerace v rozmezi od 2 do 10
a vyrobené enzymatickou hydrolyzou riznych
vstupnich surovin bohatych na hemicelulosu.

vlhkost, pokud > 5 %

13.2.10

gluko-oligosacharid

Vyrobek ziskany fermentaci nebo hydrolyzou
a/nebo fyzikdlni tepelnou upravou glukosovych
polymert, glukosy, sacharosy a maltosy.

vlhkost, pokud > 28 %
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13.2.11 | fruktooligosacharidy Vyrobek ziskany z cukru cukrovky enzymatickym | vlhkost, pokud > 28 %
procesem nebo fyzikdlni tipravou Cerstvé péstované
pastvinové travy.

13.2.12 | trehalosa Neredukujici ~ disacharid = sestdvajici ze dvou | trehalosa, pokud<98,0%
glukézovych jednotek, které jsou spojeny | (na bezvodé bazi),
o-1,1-glukosidovou  vazbou. Vyrdbi se ze | vlhkost, pokud > 11,0 %
zkapalnéného  skrobu po  nékolikafdzovém
enzymatickém procesu.

13.3.1 Skrob () Skrob. skrob

13.3.2 krob () Vyrobek sestdvajici ze Skrobu expandovaného | $krob

pfedzelatinizovany tepelnou tGpravou.

13.3.3 smés skrobt () Vyrobek  sestdvajici z  pfirodntho  a/nebo | skrob
modifikovaného potravinaiského skrobu
ziskaného z rtiznych botanickych zdrojt.

13.3.4 kola¢ ze skrobovych () Vyrobek z filtrace vyluhu po hydrolyze $krobu, | vlhkost, pokud < 25 %

hydrolyzati ktery sestdvd z: proteinu, $krobu, polysacharidd, | nebo > 45 %
tuku, oleje a filtra¢nich pomocnych latek (napf. | pokud vlhkost < 25 %:
kiemeliny, dfevného vldkna). — hruby tuk
— hruby protein (dusi-
katé latky)

13.3.5 dextrin Dextrin je produkt caste¢né kyselé hydrolyzy
skrobu.

13.3.6 maltodextrin Maltodextrin je produkt ¢dsteéné hydrolyzy skrobu.

13.4.1 polydextrosa Nahodily polymer glukosy pevny, ziskany tepelnou
polymeraci D-glukosy.

13.5.1 Polyoly () Vyrobek ziskany hydrogenaci nebo fermentac,
sestdvajici z redukovanych mono-, di- nebo
oligosacharidt nebo polysacharidi.

13.5.2 isomalt Cukerny alkohol ziskany ze sacharosy po
enzymatické preméné a hydrogenaci.

13.5.3 mannitol” Vyrobek ziskany hydrogenaci nebo fermentac,
sestdvajici z redukované glukosy a/nebo fruktosy.

13.5.4 xylitol” Vyrobek ziskany hydrogenaci a fermentaci xylosy.

13.5.5 sorbitol” Vyrobek ziskany hydrogenaci glukosy.

13.6.1 kyselé oleje z chemické | Vyrobek ziskany pfi odkyseleni oleji a tukd | hruby tuk

rafinace (°) rostlinného nebo Zivocisného ptvodu pomoci | vlhkost, pokud > 1 %
zdsad, po némz ndsleduje okyseleni a poté
oddéleni vodné faze, ktery obsahuje volné mastné
kyseliny, oleje nebo tuky a pfirodni slozky semen,
plodi nebo zivocisnych tkdni, napf. mono-
a diglyceridy, surovy lecitin a vldkninu.

13.6.2 mastné kyseliny Glyceridy ziskané esterifikaci mastnych kyselin | vlhkost, pokud > 1 %

esterifikované s glycerolem. Mohou obsahovat do 50 ppm niklu | hruby tuk

glycerolem?

z hydrogenace.

nikl, pokud > 20 ppm
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13.6.3 mono-, di- a triglyceridy Vyrobek sestdvajici ze smési mono-, di- a triestertt | hruby tuk
mastnych kyselin?® glycerolu a mastnych kyselin. nikl, pokud > 20 ppm
Muze obsahovat mald mnozZstvi volnych mastnych
kyselin a do 7 % glycerolu.
Muze obsahovat do 50 ppm niklu z hydrogenace.
13.6.4 soli mastnych kyselin* Vyrobek ziskany reakci mastnych kyselin s nejméné | hruby tuk (po hydrolyze)
4 atomy uhliku s hydroxidy, oxidy nebo solemi | vlhkost
vapniku, hoi¢iku, sodiku nebo drasliku. Ca nebo Na nebo K nebo
Mohou obsahovat do 50 ppm niklu z hydrogenace. | Mg (v pfislusném
piipadé)
nikl, pokud > 20 ppm
13.6.5 destildty mastnych Vyrobek ziskany pfi odkyseleni oleji a tukd | hruby tuk
kyselin z fyzikalni rostlinného nebo Zivo¢isného plivodu destilaci, | vlhkost, pokud > 1 %
rafinace (*) ktery obsahuje volné mastné kyseliny, oleje nebo
tuky a piirodni slozky semen, plodi nebo
zivocisnych tkdni, napf. mono- a diglyceridy,
steroly a tokoferoly.
13.6.6 hrubé mastné Vyrobek ziskany fermentaci organické hmoty, | hruby tuk
kyseliny () (%) enzymatickou interesterifikaci olejii nebo $tépenim | vlhkost, pokud > 1 %
olejuftukti. Podle definice sestdvd z hrubych | nikl, pokud > 20 ppm
mastnych kyselin C,—C,,4, alifatickych, linedrnich,
monokarboxylovych, nasycenych a nenasycenych.
Muze obsahovat do 50 ppm niklu, pokud byl
podroben hydrogenaci.
13.6.7 Cisté destilované mastné | Vyrobek ziskany destilaci hrubych mastnych kyselin | hruby tuk
kyseliny () () vyrobenych  fermentaci  organické  hmoty, | vlhkost, pokud > 1 %
enzymatickou interesterifikaci olejii nebo stépenim | nikl, pokud > 20 ppm
olejiftukd, pfipadné v kombinaci s hydrogenaci.
Podle definice sestdvd z Cistych destilovanych
mastnych kyselin C4—C,,, alifatickych, linedrnich,
monokarboxylovych, nasycenych a nenasycenych.
Muze obsahovat do 50 ppm niklu, pokud byl
podroben hydrogenaci.
13.6.8 mydlové kaly () Vyrobek ziskany pii odkyseleni rostlinnych oleji | vlhkost, pokud < 40 %
a tukl pomoci vodného roztoku hydroxidu | a>50%
vépenatého,  hofecnatého, sodného  nebo | Canebo Na nebo K nebo
draselného, ktery obsahuje soli mastnych kyselin, | Mg (v piislusném
oleje nebo tuky a pfirodni slozky semen, plodii | pfipadé)
nebo Zivocisnych tkdni, napf. mono- a diglyceridy,
surovy lecitin a vlakninu.
13.6.9 mono- a diglyceridy Mono- a diglyceridy mastnych kyselin s nejméné 4 | hruby tuk

mastnych kyselin
esterifikovanych
organickymi kyselinami?

atomy  uhliku,
kyselinami.

esterifikovanych  organickymi
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13.6.10 | estery sacharosy Estery sacharosy a mastnych kyselin. veskery cukr vyjadieny
a mastnych kyselin?¢ jako sacharosa
hruby tuk
13.6.11 sacharoglyceridy Smés esterli sacharosy a mono- a diglyceridii | veskery cukr vyjadieny
mastnych kyselin® mastnych kyselin. jako sacharosa
hruby tuk
13.6.12 | palmitoylglukosamin Lipidovd organickd sloucenina pfitomna v kofenech | hruby tuk
mnoha rostlin, a zejména ve vétsiné luskovin. | vlhkost, pokud > 2 %
Palmitoylglukosamin (C,,H,3NOg) se vyrdbi acylaci
D-glukosaminu  kyselinou palmitovou. MizZe
obsahovat do 0,5 % acetonu.
13.6.13 | sallaktylitd mastnych Neglyceridovy ester mastnych kyselin. Vyrobek | hruby tuk
kyselin muZe byt védpenatd, hofecnatd, sodnd nebo | vlhkost, pokud >1 %
draselnd sl mastnych kyselin esterifikovanych | nikl, pokud > 20 ppm
kyselinou mlé¢nou. Miize obsahovat soli volnych | Ca nebo Na nebo K nebo
mastnych kyselin a kyselinu mlé¢nou. Mg (v pfislusném
piipadg)
13.6.14 | palmitoylethanolamid Lipidové organickd slou¢enina pfitomnd v séjovém | hruby tuk
lecitinu, vejcich a jinych zdrojich krmiva. | vlhkost, pokud > 2 %
Palmitoylethanolamid  (C,sH3,NO,) se vyrdbi
syntézou  z  reakce  kyseliny  palmitové
s ethanolaminem.
13.8.1 glycerin surovy Druhotny vyrobek ziskany z: glycerol

[glycerol surovy]

— oleochemického postupu $tépeni olejti/tukt za
tcelem ziskdni mastnych kyselin a glycerolové
faze, po némz nasleduje koncentrace glycero-
lové faze pro ziskdni surového glycerolu, nebo
transesterifikace (mtze obsahovat do 0,5 %
methanolu) pfirodnich oleji/tukd, kterou se zis-
kaji methylestery mastnych kyselin a glycerolové
faze, po ¢emz ndsleduje koncentrace glycerolové
faze pro ziskdni surového glycerolu,

— vyroby bionafty (methyl- nebo ethylesterti mast-
nych kyselin) transesterifikaci olejti a tukd neu-
réeného rostlinného a Zzivocisného ptvodu.
V glycerinu mohou zistat minerdlni a organické
soli (do 7,5 %). Miize obsahovat do 0,5 % metha-
nolu a do 4 % organické hmoty bez obsahu gly-
cerolu (matter organic non glycerol, MONG),
kterd sestdva z methylesterti mastnych kyselin,
ethylestert mastnych kyselin, volnych mastnych
kyselin a glycerida,

— saponifikace oleji/tukd rostlinného nebo Zivo-
¢isného piivodu za tcelem ziskdni mydla, obvy-
kle pomoci alkalickych kovi/kovt alkalickych
zemin.

Muze obsahovat do 50 ppm niklu z hydrogenace.

draslik, pokud > 1,5 %
sodik, pokud > 1,5 %
nikl, pokud > 20 ppm
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13.8.2

glycerin
[glycerol]

Vyrobek ziskany z:

— oleochemického postupu a) §tépeni olejiftukd,
po némz nasleduje koncentrace glycerolové faze
a rafinace destilaci (viz ¢dst B, glosdf postupt,
polozka 20) nebo ionexovy postup; b) transeste-
rifikace ptirodnich olejti/tukdi za Gcelem ziskadni
methylestertt mastnych kyselin a surové glycero-
lové fize, po niz nésleduje koncentrace glycero-
lové fze za tcelem ziskdni surového glycerolu
a rafinace destilaci nebo ionexovy postup,

— vyroby bionafty (methyl- nebo ethylestert mast-
nych kyselin) transesterifikaci olejii a tuk® neu-
réeného rostlinného a Zzivocisného pavodu,
s ndslednou rafinaci glycerinu. Obsah glycerolu
nejméné: 99 % v susing,

— saponifikace oleji/tukd rostlinného nebo Zivo-
¢isného piivodu za Géelem ziskdni mydla, obvy-
kle pomoci alkalickych kovi | kovi alkalickych
zemin, nasledovand rafinaci surového glycerolu
a destilaci.

Muze obsahovat do 50 ppm niklu z hydroge-
nace.

glycerol, pokud < 99 %
v susiné

sodik, pokud > 0,1 %
draslik, pokud > 0,1 %
nikl, pokud > 20 ppm

13.9.1

methylsulfonylmethan

Organickd sloucenina siry ((CH;),SO,) ziskand
chemickou syntézou, kterd je totoznd s pfirozené
se vyskytujicim zdrojem v rostlindch.

sira

13.10.1

raSelina

Produkt z ptirodniho rozkladu rostliny (pfevazné
raeliniku) v anaerobnim a oligotrofnim prostfedi.

hrubd vldknina

13.10.2

leonardit

Pi{rodni produkt, ktery se vyskytuje jako minerdln{
komplex fenolickych uhlovodiki zndmy rovnéz
jako humadt, pochdzejici z rozkladu organické
hmoty, jenz probihal miliony let.

hrubé vldknina

13.11.1

propylenglykol [1,2-
propandiol]
[propan-1,2-diol]

Organickd sloucenina (diol neboli dvojsytny
alkohol) se vzorcem C;HgO,. Je to viskézni
kapalina s nasladlou chuti, hygroskopicka
a misitelnd s vodou, acetonem a chloroformem.
Muze obsahovat do 0,3 % dipropylenglykolu.

13.11.2

monoestery
propylenglykolu
a mastnych kyselin?¢

Monoestery propylenglykolu a mastnych kyselin,
samostatné nebo ve smési s diestery.

propylenglykol
hruby tuk

13.12.1

kyselina hyaluronova’

Glukosaminglukan (polysacharid) s opakujici se
jednotkou sestdvajici z aminosacharidu (N-acetyl-
D-glukosaminu) a  D-glukuronové  kyseliny
piitomny v pokozce, kloubnim mazu a pupeéni
$nare, vyrdbény napiiklad z Zzivocisnych tkdni
nebo bakteridln{ fermentaci.

v piislusném piipadé
sodik nebo draslik
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13.12.2 | chondroitin-sulfit* Vyrobek ziskany extrakei ze $lach, kosti a dalsich | sodik
zivocisnych  tkdni  obsahujicich  chrupavku
a mékkou pojivovou tkan nebo sulfataci
chondroitinu izolovaného mikrobidlni fermentaci.

() Podle definice v ¢l. 2 pism. g) nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny (Uf. vést. L 338, 22.12.2005, s. 1).

(%) Nézev musi byt v p¥islusném piipadé doplnén slovy ,z Zivo&isnych tkdni“ nebo ,z fermentace®.

(®) Nédzev musi byt doplnén uvedenim botanického ptivodu.

(*) Kromé mannitolu, sorbitolu a xylitolu.

(

(

5!

) Nézev musi byt doplnén uvedenim botanického nebo Zivocisného ptivodu, podle situace.
%) Nazev krmné suroviny se doplni slovy ,ze §tépeni®, ,z fermentace” nebo ,z enzymatické transesterifikace®, podle situace.
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